Prefeitura Municipal da Estancia Climatica de “Tico-tico 14, Zequinha de Abreu ca,

. 0 musico que encantou além
Santa Rita do Passa Quatro — SP das terras do jequitiba”

EDITAL DO PREGAO PRESENCIAL N°. 028/2017
TIPO MENOR PRECO

LICITACAO DIFERENCIADA COM ITEM(NS) COM COTA(S)
RESERVADA(S) PARA MICROEMPRESAS E
EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

LOCAL: Rua Victor Meirelles n°. 89, Centro, Santa Rita do Passa Quatro — SP.
FUNDAMENTO LEGAL: Leis Federais n° 8.666/93 e n.° 10.520/02 (e sua
regulamentacdo), Lei Complementar Federal n® 123/2006 e posteriores alteragdes, Lei
Municipal n° 3.171/14, Decretos Municipais n° 2.091/07, 2.093/07, 2097/08, 2.547/14, 2.581/15
e alteracOes.

PROCESSOS N°. 1847/17

INTERESSADOS: Departamento de Educacdo; Departamento de Assisténcia Social,
Departamento de Saude; e Departamento de Administragéo.

OBJETO: Registro de Precos para aquisicdo de géneros alimenticios para atender a
alimentagdo escolar e diversos setores da Prefeitura, conforme especificacGes e quantidades
constantes do Anexo |.

Os documentos que integram o presente EDITAL estdo dispostos em 09 (nove)
anexos, a saber:

ANEXO | - DESCRICAO DOS ITENS E MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
ANEXO Il - MODELO DE PROCURACAO PARA CREDENCIAMENTO

ANEXO Ill - MODELO DE DES:LARA(;AO DE QUE A PROPONENTE CUMPRE OS
REQUISITOS DE HABILITACAO

ANEXO IV - ATA DE REGISTRO
ANEXO V - COMPROVANTE DE RETIRADA DO EDITAL

ANEXO VI - MODELO DE DECLARACAO DE MICRO EMPRESA E EMPRESA DE
PEQUENO PORTE

ANEXO VII - MODELO DE TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICACAO
ANEXO VIII - DECRETO N.° 2,581, DE 07 DE MAIO DE 2015
ANEXO IX - PLANILHA DE VALORES PREVIAMENTE ORCADOS
Muito embora os documentos estejam agrupados em ANEXOS separados, todos
eles se completam, sendo que a proponente deve para a apresentacdo da PROPOSTA e

DOCUMENTOS DE HABILITA(;AO, bem como dos demais DOCUMENTOS, ao se valer do
EDITAL, inteirar-se de sua composicdo, tomando conhecimento, assim, das condicfes
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administrativas e técnicas que norteardo o desenvolvimento do Pregdo e a formalizacdo
CONTRATUAL, que podera ser substituido por Nota de empenho nos termos que se dispde 0
art. 62, da Lei Federal 8666/93, sorte que todos os aspectos mencionados em cada documento
deverdo ser observados, ainda que néo repetidos em outros.

O MUNICIPIO DE SANTA RITA DO PASSA QUATRO - SP, por seu Prefeito
Municipal, Dr. Leandro Luciano dos Santos, torna publico, para conhecimento dos interessados,
que realizara licitacdo na modalidade Pregdo Presencial, de acordo com o disposto neste Edital e
seus anexos, do tipo menor preco, tendo como critério de julgamento o valor unitéario.

1 - DISPOSICOES PRELIMINARES:

1.1. O Pregdo Presencial sera realizado em sessdo publica, no dia 20 de junho de 2017, com
inicio as 08:30 horas, na Rua Victor Meirelles, n°. 89, Centro, na cidade de Santa Rita do Passa
Quatro - SP.

1.2. O Pregédo serd conduzido pelo Pregoeiro auxiliado pela Equipe de Apoio, conforme
designacdo na Portaria n°. 0205/17.

1.3.  Participara da andlise das Propostas a Nutricionista da Cozinha Piloto Sra. Silvia Regina
Lorencetti da Silva.

1.4. A sessdo poderd, a critério do Pregoeiro e Equipe de Apoio, ser suspensa a fim de que
seja realizada a analise das propostas e o langamento dos pre¢os propostos no sistema eletrénico
do Pregéo.

2 - DO OBJETO DO PREGAO:

2.1.  Registro de Precos para aquisicao de géneros alimenticios para atender a alimentacdo
escolar e diversos setores da Prefeitura, conforme especificagdes e quantidades constantes do
Anexo .

3- TIPO DO PREGAO:
3.1.  Este Pregéo é do tipo menor preco, tendo como critério de julgamento o valor unitério.

4 - DOTACAO ORCAMENTARIA:

4.1.  As despesas para execucdo da presente Licitacdo correrdo por conta de Recursos do
PNAE, Secretaria da Educacdo, QESE, PAIF, PAEFI, FNAS-BL GBF-Bolsa Familia, FNAS-
BL G-SUAS, FNAS-BL PSEAC-PAC I-CASA LAR, Programa BPC na Escola, Cidadao
Sempre, Casa Lar Estadual, e por Recursos Proprios, previamente empenhados no exercicio de
2017, suplementado se necessario, sob 0s n°. 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de
Consumo - (PNAE Ensino Fundamental - FR: 05 C.A:100.001); 020570-12.306.0142.2020-
3.3.90.30 — Material de Consumo (Mais Educacdo Fundamental - FR:05 C.A:100.080);
020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo (PNAE Ensino Médio — FR:05
C.A:100.016); 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo (PNAE - Pré
Escola - FR 05 C.A:100.008); 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo
(PNAE — Creche - FR 05 C.A:100.031); 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de
Consumo (PNAE — EJA - FR 05 C.A:100.015); 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 —
Material de Consumo (PNAE — AEE - FRO5 (C.A:100.058); 020570-12.306.0142.2020-
3.3.90.30 — Material de Consumo (Secretaria da Educacdo — FR:02 C.A:100.002); 020570-
12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo (QESE - FR05 C.A:220.001); 020570-
12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo (Recursos Proprios - FRO1
C.A:110.000); 020310-04.122.0046.2007-3.3.90.30 — Material de Consumo (Recursos Proprios
— FRO1 C.A:110.000); 020810-10.301.0119.2029-3.3.90.30 — Material de Consumo (Recursos
Préprios — FR 01 C.A:300.000); 020530-12.361.0150.2013-3.3.90.30 — Material de Consumo
(Recursos Proprios — FRO1 C.A: 220.000); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30 — Material de
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Consumo (PAIF — FRO5 C.A: 500.020); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30-Material de
Consumo (PAEFI- FR 05 C.A:500.029); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30-Material de
Consumo (IGD-BOLSA FAMILIA- FR 05 C.A:500.014); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30-
Material de Consumo (FNAS — BL GSUAS FR:05 C.A:500.026); 020910-08.244.0106.2031-
3.3.90.30 — Material de Consumo; 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30 — Material de Consumo
(PNAS-BL PSEAC-PAC I-CASA LAR); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30-Material de
Consumo (PROGRAMA BPC NA ESCOLA- FR:05 C.A:500.016); 020910-08.244.0106.2031-
3.3.90.30-Material de Consumo (CIDADAO SEMPRE- FR:02 C.A:500.017); 020910-
08.244.0106.2031-3.3.90.30-Material de Consumo (Casa Lar Estadual- FR:02 C.A:500.013).
4.2. O valor total orgado para contratagdo do objeto da presente licitacdo é de R$ 3.975.713,88
(trés milhdes novecentos e setenta e cinco mil setecentos e treze reais e oitenta e oito centavos),
sendo que os valores unitarios estdo dispostos no Anexo IX — Planilha de Valores de
Referéncia.

5 - CONDICOES PARA PARTICIPACAO:
5.1.  Poderdo participar deste Pregdo os interessados do ramo de atividade pertinente ao
objeto da contratacdo que atenderem a todas as exigéncias constantes deste Edital e seus
Anexos.
5.2.  Seré vedada a participagdo de:
5.2.1. Empresas reunidas sob a forma de consorcio, qualquer que seja sua forma de
constituicéo;
5.2.2. Empresas declaradas inid6neas para licitar ou contratar com qualquer 6rgdo ou
entidade da Administracdo publica direta ou indireta, Federal, Estadual ou Municipal,
sob pena de incidir na previsdo do paragrafo Unico do art. 97 da Lei Federal n°.
8.666/93 e suas alteracoes;
5.2.3. Empresas impedidas de licitar ou contratar com o Municipio de Santa Rita do
Passa Quatro;
5.2.4. Empresas das quais participe, seja a que titulo for, servidor pablico municipal
de Santa Rita do Passa Quatro.
5.2.5. Ndo sera permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem
no Pais.
5.3.  Para a Cota Reservada somente poderdo participar Microempresas (ME) e Empresas
de Pequeno Porte (EPP), que legalmente se dediquem a exploracdo da atividade econémica
relativa ao objeto da futura contratacdo e que atendam as condi¢fes de credenciamento do
presente edital, exceto nos casos de aplicagdo da excludente prevista no inciso 1l do Art. 49 da
Lei Complementar n® 123/2006 e suas alteragdes posteriores.

6 - FORMA DE APRESENTACAO DOS ENVELOPES PROPOSTA DE PRECOS (n°.01)
E DOCUMENTOS DE HABILITACAO (n°.02):

6.1. Os ENVELOPES, respectivamente PROPOSTA (envelope n° 01) e DOCUMENTOS
DE HABILITACAO (envelope n° 02) deverdo ser apresentados, fechados e indevassaveis,
contendo cada um deles, em sua parte externa, além do nome da proponente, 0s seguintes
dizeres:

6.1.1. Para o Envelope n°. 01:
PREGAO N°. 028/2017
ENVELOPE PROPOSTA (envelope n° 01)
PROCESSO N°. 1847/17

6.1.2. Para o Envelope n°. 02:
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PREGAO Ne°. 028/2017
ENVELOPE DE DOCUMENTOS (envelope n° 02)
PROCESSO N°. 1847/17

6.2. A auséncia dos dizeres na parte externa dos envelopes ndo constituird motivo para
desclassificacdo da licitante, que podera inserir as informagdes faltantes.
6.3. Os documentos necessarios, constantes dos envelopes, deverdo ser apresentados em 01
(uma) via redigida com clareza, em lingua portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas de
uso corrente, sem rasuras que prejudiquem sua andlise, sendo a proposta datada e assinada na
ultima folha e rubricada nas demais pelo representante legal ou pelo Procurador, juntando-se a
Procuracao.
6.3.1. A apresentacdo dos documentos integrantes do ENVELOPE PROPOSTA DE
PRECOS (envelopes n° 01) obedecer4d também aos comandos contemplados nos
subitens “9.3”,“9.3.2” ¢ “9.3.6”.
6.3.2. A proponente somente podera apresentar uma Unica PROPOSTA.

7 - CONTEUDO DA PROPOSTA:
7.1. A PROPOSTA devera conter:
a) 0 numero do Processo e nimero deste Pregéo;
b) a razdo social da proponente, CNPJ, endereco completo, telefone, fax e enderego
eletrbnico (e-mail), este Ultimo se houver, para contato;
c) apresentar a descricdo detalhada do objeto do Pregdo, em conformidade com as
especificagdes contidas no ANEXO 1, a descricdo referida deve ser firme e precisa, sem
alternativa de pregos ou qualquer outra condicdo que induza o julgamento a ter mais de
um resultado por item.
d) prazo de validade ndo inferior a 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de sua
apresentacéo;
d1) Se por falha do proponente a proposta ndo indicar o prazo de sua validade,
esta serad considerada valida por 60 (sessenta) dias independentemente de qualquer
outra manifestacéo.
e) preco unitario e total do(s) item(ns) constante(s) no Anexo | do presente edital,
expresso(s) em moeda corrente nacional, em nimeros com no maximo 02 (duas) casas
decimais;
el) O preco do(s) item(ns) objeto da presente licitagdo devera(do) ser
apresentado(s) seguindo modelo de planilha constante no Anexo | — Modelo de
Proposta Comercial,
e2) Na hipdtese de apresentacdo de pregos com mais de 02 (duas) casas decimais,
a Equipe de Pregdo Presencial desprezara todos os valores a partir da 3% casa
decimal, inclusive, refazendo o célculo para efeito de julgamento;
f) marca / fabricante do(s) item(ns) cotado(s), que ndo podera(do) ser trocado(s),
guando da entrega do(s) mesmo(s);
Nota 1: no preco proposto estara previsto, além do lucro, todos os custos diretos e indiretos
relativos ao cumprimento integral do objeto do presente Pregdo, computadas todas as
despesas que incidam sobre a execucdo do objeto da presente licitacdo, tais como:
impostos, transporte, mado de obra, materiais, produtos, equipamentos, tributos de qualquer
natureza, etc., exceto quando aos precos nas hipoteses de desequilibro econdmico-
financeiro previsto na legislacéo incidental. Ndo se admitira faturamento algum por parte
de terceiros.
Nota 2: o preco proposto devera incorporar todos os custos operacionais da atividade, 0s
tributos eventualmente incidentes (ainda que a licitante ja tenha indicado o percentual de
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incidéncia), bem como as demais despesas diretas e indiretas, inclusive transporte, nao
cabendo a Municipalidade nenhum custo adicional.
g) PRAZOS E PAGAMENTO: conforme disposto no anexo IV da Minuta da Ata do
presente Edital.
h) Declaracdo formal da licitante, firmada por representante legal, de que:
hl) o(s) item(ns) cotado(s) atente(m) rigorosamente todas as especificacfes
contidas no edital e seus anexos.
h2) caso seja vencedora da presente licitagdo, se compromete a apresentar no ato
da primeira entrega dos produtos, os Laudos e as Fichas Técnicas conforme
especificado no Capitulo 31 e na Planilha do Anexo | do edital.
Nota 1 - As declaracdes solicitadas poderdo ser apresentadas de forma agregada ou
isoladas, indicando cada um dos subitens declarados.
7.2.  Os pregos deverdo ser apresentados com a inclusdo de todos os custos operacionais de
sua atividade.
7.2.1. Quaisquer tributos, custos e despesas diretas ou indiretas, omitidos na proposta
ou incorretamente cotados, serdo considerados como inclusos nos prec¢os, ndo sendo
aceitos pleitos de acréscimos a qualquer titulo.
7.3. A apresentacdo da proposta implica na aceitagéo pelo licitante de que:
7.3.1. Responsabilizar-se-4 pelo carregamento e transporte dos itens objeto do
presente Pregdo, bem como pela entrega no local, datas e horarios previstos no presente
instrumento.
7.3.2. Conhece e cumprira os termos do Edital em todos os seus detalhamentos.
7.4.  Depois de aberta, a proposta se acha vinculada ao processo pelo seu prazo de validade,
ndo sendo permitida sua retirada ou a desisténcia de participacao por parte do proponente, sendo
gue sO serdo aceitos pedidos de desisténcia por motivo justo decorrente de fato superveniente e
aceito pelo Pregoeiro.
7.5.  Sera desclassificada a proposta da empresa que deixar de constar qualquer condicao,
preconizada neste Capitulo.
7.6. A fim de darmos agilidade aos trabalhos de langcamento dos precos da Proposta no
“Sistema Eletronico de Pregbes”, solicitamos a gentileza dos licitantes de apresentar junto a
Proposta escrita o “Arquivo da Proposta” ja preenchido, conforme etapas descritas abaixo:
7.6.1. Acesse a pagina de Licitacdes do site da Prefeitura Municipal de Santa Rita do
Passa Quatro (http://www.pmsantaritadopassaquatro.com.br/licitacoes), baixe e salve na
area de trabalho do seu computador o “Sistema de Cotacdo” disponivel na primeira
pagina e o "Arquivo da Proposta” disponivel junto ao edital. Abra o “Sistema de
Cotaciio” e carregue 0 ”Arquivo da Proposta” da licitacdo pretendida. Preencha o
campo “Valor Unitario” e “Marca” de todos os itens pretendidos. Clique no botéo
“Confirmar” em seguida no botdo “Sair”, o sistema criara um “Arquivo de Retorno”
que deverd ser salvo em pendrive ou Midia de CD / DVD ou em HD Externo e
apresentado no dia da licitacdo junto a Proposta Escrita.
7.6.2. Os valores ¢ marcas preenchidos no “Arquivo da Proposta” deverdo ser os
mesmos da Proposta Escrita, sendo que caso haja alguma divergéncia, serdo
considerados corretos somente os valores da Proposta Escrita.
7.6.3. Os itens “COTA RESERVADA?” ndo precisam ser preenchidos no “Arquivo da
Proposta”, pois o sistema replicara os valores e as “marcas/fabricante”. Tal exigéncia
evitara que haja divergéncia entre os dados da “COTA PRINCIPAL” e da “COTA
RESERVADA”.
7.6.3.1. Caso a licitante opte por concorrer apenas nos itens “COTA
RESERVADA”, ndo ha necessidade de preenchimento do “Arquivo da
Proposta”, sendo apenas exigida a apresentagdo da Proposta escrita especificada

no Anexo I.
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8 - DO RECEBIMENTO E ABERTURA DAS PROPOSTAS E DATA DO PREGAO:

8.1. O licitante devera observar a(s) data(s) e os horario(s) limite(s) previsto para o
recebimento das propostas, atentando também para a data e horério da abertura das propostas,
bem como do inicio da disputa constantes do preAmbulo deste Edital.

9- DA HABILITACAO:
9.1.  Seré considerado habilitado o licitante que apresentar os documentos relacionados nos
subitens “9.4” a “9.7”.
9.1.1. O licitante que participar do certame e declarar que cumpre os requisitos de
habilitacdo, e ndo cumpri-los, serd inabilitado e estara sujeito as penalidades previstas
no Decreto n® 2.581/15. Na hipotese de apresentar documentacdo inverossimil ou de
cometer fraude, o licitante estard sujeito, sem prejuizo da comunicacéo do ocorrido ao
Ministério Puablico, a qualquer das san¢des adiante previstas, que poderao ser aplicadas
cumulativamente, exceto as hipoteses previstas no item 9.3.5 do presente edital.
9.2.  Constituem motivos para inabilitacdo do licitante:
9.2.1. aapresentagdo de documentos com prazo de validade vencido;
9.2.2. a substituicdo dos documentos exigidos para habilitagdo por protocolos de
requerimento de certiddo;
9.2.3. amesclagem de documentos de estabelecimentos diversos (matriz e filial), com
exce¢do do previsto no subitem “9.3.2”;
9.2.4. 0 ndo cumprimento dos requisitos de habilitacéo.
9.3.  Os documentos necessarios a habilitacdo poderdo ser apresentados em original, por
qualquer processo de copia autenticada por Cartério competente ou pelo pregoeiro ou um dos
membros da equipe de apoio, ou por publicacdo em drgdo de imprensa oficial, ou ainda,
extraido via internet, sujeitos a consulta.
9.3.1. Com excecao dos documentos relacionados nos subitens 9.4, “9.5.1” e “9.5.2”,
0s demais documentos somente serdo aceitos quando emitidos até 90 (noventa) dias
anteriores a data de sua expedicéo e a data limite para recebimento das propostas, desde
gue ndo contenham prazo de validade expresso.
9.3.2. O licitante podera apresentar documentos referentes a matriz (sede) e/ou filial
(domicilio) da empresa, desde que apresente os documentos correspondentes ao
estabelecimento que pretenda contratar, sendo vedada a mesclagem de documentos de
estabelecimentos diversos, exceto Atestado de Capacidade Técnica, Prova de
Regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS e a
Seguridade Social — INSS.
9.3.3. Os documentos deverdo ser apresentados preferencialmente ordenados,
numerados sequencialmente e rubricados, de modo a facilitar sua andlise.
9.3.4. Os documentos relacionados do subitem 9.4.1 ao 9.4.5 desta Clausula néo
precisardo constar do Envelope “Documentos de Habilitagdo", se tiverem sido
apresentados para o credenciamento neste Pregéo.
9.3.5. As Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Microempreendedores
Individuais deverdo apresentar toda a documentacdo exigida para efeito de
comprovacdo de regularidade fiscal conforme solicitado no subitem 9.5, mesmo que
esta apresente alguma restricdo;
9.3.5.1. Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, sera
assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao
momento em que o0 proponente for declarado o vencedor do certame,
prorrogéaveis por igual periodo, a critério da Comissdo de LicitacOes, para a
regularizacdo da documentagéo e emisséo de eventuais certiddes negativas ou
positivas com efeito de certiddo negativa;
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9.3.5.2. A ndo regularizacdo da documentagcdo, no prazo estabelecido no
subitem acima, implicard decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das
sangoes previstas no art. 81, da Lei n° 8.666/93, sendo facultada a convocacgao
dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura do
contrato, ou a revogacao da licitacéo.
9.3.6. A aceitacdo de documentacdo por cdpia simples ficara condicionada a
apresentacdo do original ao Pregoeiro, por ocasido da abertura do ENVELOPE n° 02,
para a devida autenticacdo.
9.3.6.1. Para fim da previsdo contida no subitem “9.3.6”, o documento original
a ser apresentado podera ndo integrar o ENVELOPE.
9.3.6.2. Os documentos expedidos via Internet e, inclusive, aqueles outros
apresentados terdo, sempre que necessario, suas autenticidades / validades
comprovadas por parte do Pregoeiro.
9.3.6.3. O Pregoeiro ndo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos
meios eletrénicos de informagdes, no momento da verificagdo. Ocorrendo a
indisponibilidade referida, e ndo tendo sido apresentados os documentos
preconizados, inclusive quanto a forma exigida, a proponente sera inabilitada.
9.3.7. As provas de regularidade fiscal e trabalhista deverdo ser feitas por Certiddo
Negativa ou Certidao Positiva com efeitos de Negativa.
9.3.7.1. Considera-se Positiva com efeitos de Negativa a Certiddo de que
conste a existéncia de créditos ndo vencidos, em curso de cobranga executiva
em que tenha sido efetivada a penhora, ou cuja exigibilidade esteja suspensa por
moratoria, ou deposito de seu montante integral, ou reclamagdes e recursos, nos
termos das leis reguladoras do processo tributério administrativo ou concesséo
de medida liminar em mandado de seguranca.

9.4. HABILITACAO JURIDICA:

A documentacdo relativa & habilitacdo juridica da empresa, cujo objeto social deverd ser

compativel com o objeto licitado, consistird em:
9.4.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
9.4.2. Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da
Condicéo de Microempreendedor Individual - CCMEI, na forma da Resolu¢do CGSIM
n° 16, de 2009, cuja aceitacao ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br;
9.4.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELLI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatorio de seus administradores;
94.4. Em se tratando de sociedades comerciais ou empresa individual de
responsabilidade limitada: ato constitutivo em vigor, devidamente registrado, e, no caso
de sociedades por agles, acompanhado de documentos de eleicdo de seus
administradores;
9.4.5. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus
administradores;
9.4.6. No caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certiddo expedida pela
Junta Comercial ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o caso, que
comprove a condigdo de microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do
artigo 8° da Instrugdo Normativa n° 103, de 30/04/2007, do Departamento Nacional de
Registro do Comércio - DNRC;
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9.4.7. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto
de autorizacéo;

9.4.8. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidacdo respectiva.

9.5. REGULARIDADE FISCAL e TRABALHISTA:
A documentacao relativa a Regularidade Fiscal e Trabalhista consistira em:
9.5.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) do
Ministério da Fazenda ou Comprovante de Inscricdo e de Situacdo Cadastral, relativo ao
domicilio (filial) ou sede (matriz) do licitante.
9.5.2. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se
houver, relativo ao domicilio (filial) ou sede (matriz) do licitante, pertinente ao seu
ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.
9.5.3. Prova de regularidade para com as Fazendas Federal (inclusive as contribuicdes
sociais) e Estadual do domicilio ou sede do licitante, ou outra equivalente na forma da
lei, mediante a apresentagdo das seguintes certiddes:
9.5.3.1. Certiddo Conjunta Negativa de Débitos ou Positiva com efeitos de
Negativa, relativa a Tributos Federais (inclusive as contribui¢fes sociais) e a
Divida Ativa da Unido;
9.5.3.2. Certiddo de Regularidade de ICMS - Imposto sobre Circulagcdo de
Mercadorias e Servigos, expedida pela Secretaria da Fazenda ou Certiddo
Negativa de Débitos Tributarios expedida pela Procuradoria Geral do Estado ou
declaragéo de isencdo ou de ndo incidéncia assinada pelo representante legal do
licitante, sob as penas da lei.
9.5.4. Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico —
FGTS através do Certificado de Regularidade do FGTS - CRF, emitido pela Caixa
Econdmica Federal.
9.5.6. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa, ou certiddo positiva com efeito de
negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada
pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 12 de maio de 1943.

9.6. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:
De forma a demonstrar a prova de Qualificacdo Econdmico-Financeira, os licitantes deverdo
apresentar:
9.6.1. Certiddo negativa de faléncia ou recuperagdo judicial expedida pelo
distribuidor(es) do domicilio (filial) ou sede (matriz) do licitante, com data ndao superior
a 90 (noventa) dias da data limite para recebimento das propostas, se outro prazo nao
constar do documento.
9.6.1.1. Caso seja apresentada certiddo positiva de recuperagdo judicial, a
empresa devera demonstrar seu Plano de Recuperagdo, ja homologado pelo
juizo competente e em pleno vigor.

9.7. CUMPRIMENTO DO DISPOSTO NO INCISO XXXIIl DO ARTIGO 7° DA
CONSTITUICAO FEDERAL, CUMPRIMENTO DA CONSTITUICAO ESTADUAL,
DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO.
Para o cumprimento deste item, os licitantes deverdo apresentar:
9.7.1. Declaragdo formal firmada por representante legal da empresa de que néo
outorga trabalho noturno, perigoso ou insalubre a menor de 18 (dezoito) anos, e
qualquer trabalho a menor de 16 (dezesseis) anos, salvo na condi¢do de aprendiz, a
partir de 14 (catorze) anos.
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9.7.2. Declaragdo formal firmada por representante legal da empresa de que atende as
normas relativas a salde e seguranca do trabalho (pardgrafo unico, art. 117,
Constituicdo do Estado), somente para as licitantes com sede ou matriz no Estado de
Séao Paulo.

9.7.3. Declaragdo formal firmada por representante legal da empresa de que inexiste
qualquer fato impeditivo a sua participacdo na licitacdo, que nao foi declarada inidénea
e ndo estd impedida de contratar com o Poder Publico, ou suspensa de contratar com a
Administracdo, e que se compromete a comunicar ocorréncia de fatos supervenientes;

9.8. QUALIFICAGAO DA PESSOA FiSICA PARA ASSINAR O CONTRATO, COM
NOME, CARGO NA EMPRESA, RG E CPF, EMAIL INSTITUCIONAL E PESSOAL
BEM COMO DADOS BANCARIOS PARA PAGAMENTO, CONTENDO O NUMERO
DO BANCO, DA AGENCIA E DA CONTA CORRENTE, E NOME DA AGENCIA E DO
TITULAR DA CONTA.

10 - CONSULTA, DIVULGACAO E ENTREGA DO EDITAL:

10.1. O EDITAL podera ser consultado por qualquer interessado na Rua Victor Meirelles, 89,

Secéo de Licitacdo, durante o expediente normal do érgdo licitante, das 08h00 as 11h00 e das

13h00 as 17h00, até a data aprazada para recebimento dos documentos e dos envelopes

“PROPOSTA” e “DOCUMENTACAO”.

10.2. O aviso do EDITAL sera4 publicado em jornal de grande circulacdo, jornal de

circulagéo local, divulgacdo no site da Prefeitura (www.santaritadopassaquatro.sp.gov.br) e no

Diério Oficial do Estado.

10.3. O EDITAL seré entregue a qualquer interessado até o dia da sessdo, no horério e local

especificados no item “10.1” ou pelo site da Prefeitura (www.santaritadopassaquatro.sp.gov.br).
10.3.1. A providéncia a que se refere o subitem “10.3” pode ser levada a efeito também
por meio do e-mail — dplicitasrpg@gmail.com.

11 - ESCLARECIMENTOS AO EDITAL.:
11.1. E facultado a qualquer interessado a apresentacéo de pedido de esclarecimentos sobre o
ato convocatorio do Pregéo e seus anexos, podendo até mesmo envolver a solicitacdo de copias
da legislacdo disciplinadora do procedimento, cujo custo da reproducdo gréfica serd cobrado,
observado, para tanto, o prazo de até 02 (dois) dias Uteis anteriores a data fixada para
recebimento das propostas.
11.1.1. A pretensdo referida no subitem “11.1” pode ser formalizada por meio de
requerimento enderecado a autoridade subscritora do EDITAL, devidamente
protocolado no enderego e horario constantes do subitem “10.1”. Também sera aceito
pedido de esclarecimentos encaminhado por meio do fac-simile, através do telefone (19)
3582-9008, cujos documentos originais correspondentes deverdo ser entregues no prazo
indicado também no subitem “10.1”.
11.1.2. As davidas a serem equacionadas por telefone serdo somente aquelas de carater
estritamente informal.

12 - PROVIDENCIAS / IMPUGNAGAO AO EDITAL:
12.1. E facultado a qualquer interessado a apresentacdo de pedido de providéncias ou de
impugnac&o ao ato convocatorio do Pregédo e seus anexos, observado, para tanto, o prazo de até
02 (dois) dias Uteis anteriores a data fixada para recebimento das propostas.
12.1.1. As medidas referidas no subitem “12.1” deverdo ser formalizadas por meio de
requerimento enderecado a autoridade subscritora do EDITAL, devidamente
protocolado no endereco e horario constantes do subitem “10.1”.
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12.1.2. A deciséo sobre o pedido de providéncias ou de impugnacao sera proferida pela
autoridade subscritora do ato convocatério do Pregdo, que, além de comportar
divulgacéo, devera também ser juntada aos autos do Pregdo.

12.1.3. O acolhimento do pedido de providéncias ou de impugnacdo exige, desde que
impligue em modificacdo(des) do ato convocatorio do Pregdo, além da(s) alteracdo(6es)
decorrente(s), divulgacéo pela mesma forma que se deu o texto original e designacédo de
nova data para a realizacdo do certame.

13 - CREDENCIAMENTO:
13.1. Aberta a fase para CREDENCIAMENTO dos eventuais participantes do Pregdo,
consoante previsdo estabelecida no subitem “13.2” deste EDITAL, o representante da
proponente entregara ao Pregoeiro documento valido que o credencie para participar do aludido
procedimento, respondendo por sua autenticidade e legitimidade, devendo, ainda, identificar-se
e exibir a Carteira de ldentidade ou outro documento equivalente, valido e com fotografia.
13.2. O credenciamento far-se-4& por meio de instrumento publico de procuracdo ou
instrumento particular, com poderes especificos para, além de representar a proponente em
todas as etapas / fases do Pregdo, formular verbalmente lances ou ofertas na(s) etapa(s) de
lances, desistir verbalmente de formular lances ou ofertas na(s) etapa(s) de lance(s), negociar a
reducdo de preco, desistir expressamente da intencéo de interpor recurso administrativo ao final
da sessdo, manifestar-se imediata e motivadamente sobre a intencdo de interpor recurso
administrativo ao final da sessdo, assinar a ata da sessdo, prestar todos os esclarecimentos
solicitados pelo Pregoeiro, enfim, praticar todos os demais atos pertinentes ao certame.
13.2.1. Na hipétese de apresentacdo de procuragdo por instrumento particular, a mesma
deverd vir acompanhada do Ato constitutivo da proponente ou de outro documento,
onde esteja expressa a capacidade / competéncia do outorgante para constituir
mandatério.
13.3.  Se o representante da proponente ostentar a condi¢do de socio, proprietario, dirigente ou
assemelhado da empresa proponente, ao invés de instrumento publico de procuragdo ou
instrumento particular, deverd apresentar copia do respectivo Estatuto / Contrato Social ou
documento equivalente, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir
obrigacdes em decorréncia de tal investidura.
13.4. E admitido somente um representante por proponente.
13.5. A auséncia da documentagdo referida neste item ou a apresentacdo em desconformidade
com as exigéncias previstas impossibilitara a participacdo do representante neste Pregao,
exclusivamente no tocante a formulacdo de lances e demais atos, inclusive recurso.
13.6. Desenvolvido o CREDENCIAMENTO das proponentes que comparecerem, O
Pregoeiro declarara encerrada esta etapa / fase, iniciando-se o procedimento seguinte consistente
no recebimento/conferéncia da declaragdo exigida neste Edital.
13.7.  Os licitantes que porventura chegarem para a sessdo do Pregdo Presencial em epigrafe
enquanto o Pregoeiro estiver promovendo o Credenciamento das demais empresas seré aceito o
seu Credenciamento, desde gque atenda as exigéncias do Edital.

14 - RECEBIMENTO DA DECLARAQAO DE QUE A PROPONENTE CUMPRE OS
REQUISITOS DE HABILITAC,AO, DA DECLARA(;AO DE MICROEMPRESA OU
EMPRESA DE PEQUENO PORTE SE FOR O CASO, E DOS ENVELOPES
PROPOSTA DE PRECOS E DOCUMENTOS DE HABILITACAO:
14.1. A etapa/fase para o recebimento da declaracdo de que a proponente cumpre oS
requisitos de habilitacdo e dos envelopes propostas de precos e documentos de habilitagdo sera
levada a efeito tdo logo se encerre da fase de credenciamento.
14.1.1. A declaracdo de que a proponente cumpre 0s requisitos de habilitagdo ndo
devem integrar 0s envelopes propostas de precos e documentos de habilitacdo,
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constituindo-se em documento a ser fornecido separadamente; Fica facultada a
utilizacdo do modelo constante do ANEXO Ill. A declaracdo de Microempresa ou
Empresa de pequeno porte nos termos do ANEXO VI, se for o caso, serd recebido
exclusivamente nesta oportunidade.
14.2. Iniciada esta etapa/fase, 0 PREGOEIRO, receberd e examinarad a declaracdo de que a
proponente cumpre os requisitos de habilitag&o.
14.2.1. A auséncia da referida declaracdo ou a apresentacdo em desconformidade com a
exigéncia prevista inviabilizarda a participacio da proponente neste PREGAO,
impossibilitando, em consequéncia, o recebimento dos ENVELOPES PROPOSTAS DE
PRECOS E DOCUMENTOS DE HABILITACAO.
14.2.2. O atendimento desta exigéncia é condicdo para que a proponente continue
participando do PREGAO, devendo proceder, em seguida, a entrega dos ENVELOPES
PROPOSTA DE PRECOS E DOCUMENTOS DE HABILITACAO.
14.3. As empresas enquadradas como ME ou EPP deverdo apresentar declaragdo de
microempresa ou empresa de pequeno porte visando ao exercicio dos direitos previstos nos
artigos 42 a 45 da Lei Complementar n°. 123/06, que devera ser feita de acordo com o modelo
estabelecido no Anexo VI deste Edital, e apresentada FORA dos Envelopes n°. 1 (Proposta) e
n°. 2 (Habilitagdo).

15 - ABERTURA DOS ENVELOPES PROPOSTA:

15.1. Compete ao Pregoeiro proceder a abertura dos Envelopes Proposta de Precos,
conservando intactos os Envelopes Documentos de Habilitagdo e sob a guarda do Pregoeiro /
Orgdo Licitante.

16 - EXAME E CLASSIFICACAO PRELIMINAR DAS PROPOSTAS:
16.1. O Pregoeiro examinara as Propostas sempre levando em conta as exigéncias fixadas nas
clausulas “06” ¢ “07”.
16.1.1. O exame envolvendo o(s) objeto(s) ofertado(s) implicard na constatacdo da
conformidade do(s) mesmo(s) com as especificacdes estabelecidas no Edital e seus
Anexos, para atendimento das necessidades do 6rgdo licitante.
16.1.2. O Pregoeiro podera, a seu critério, suspender a sessdo do Pregdo para
verificacdo da conformidade das propostas com as especificagdes estabelecidas no
Edital e seus Anexos.
16.2. Definidas as Propostas que atendam as exigéncias retro, envolvendo o objeto e o valor,
0 Pregoeiro elaborard a classificacdo preliminar das mesmas, sempre em obediéncia ao critério
do menor prego.

17 - DESCLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS:
17.1. Sera desclassificada a Proposta que:
a) deixar de atender quaisquer das exigéncias preconizadas para a correspondente
apresentacao;
b) apresentar rasuras ou entrelinhas que prejudiquem sua analise;
¢) oferecer vantagem ndo prevista neste Edital, inclusive financiamentos subsidiados
ou a fundo perdido, ou ainda vantagem baseada nas ofertas das demais proponentes;
d) apresentar item(ns) com preco(s) manifestamente inexequivel(is)
e) apresentar item(ns) com preco(s) simbolico(s) ou de valor(es) zero;

18 - DEFINICAO DAS PROPONENTES PARA OFERECIMENTO DE LANCES
VERBAIS:

18.1. Para efeito de Oferecimento de Lances Verbais, o Pregoeiro selecionara, sempre com
base na classificacdo provisoria, a proponente que tenha apresentado a proposta de menor preco
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e todas aquelas que hajam oferecido propostas em valores sucessivos e superiores em até 10%
(dez por cento) aquela de menor preco.
18.1.1. Nao havendo, pelo menos, 3 (trés) propostas em conformidade com a previsao
estabelecida no subitem “18.1”, o Pregoeiro selecionard, sempre com base na
classificagdo proviséria, a melhor proposta e as duas propostas imediatamente
superiores, quando houver, para que suas proponentes participem dos lances quaisquer
gue tenham sido os precos oferecidos nas propostas, observada a previsao estampada no
subitem “18.1.2”.
18.1.2. Em caso de empate entre duas ou mais propostas, observar-se-ao, também para
efeito da definicdo das proponentes que poderdo oferecer lances, as seguintes regras:
a) proposta de menor preco e todas as outras cujos valores sejam superiores até
10% (dez por cento) aquela de menor precgo, devendo existir, nesta situacdo, no
minimo, 3 (trés) propostas validas para a etapa de lances, conforme previsto no
subitem “18.1”; ou
b) todas as propostas coincidentes com um dos 3 (trés) menores valores
ofertados, se houver.
18.1.3. Na hipétese da ocorréncia das previsdes colacionadas no subitem “18.1.27,
letras “a” e “b”, para efeito do estabelecimento da ordem da classificag@o provisoria das
proponentes empatadas, a correspondente definicdo sera levada a efeito por meio de
sorteio; cabe a vencedora do sorteio definir o momento em que oferecera oferta / lance.
18.1.4. Havendo uma Unica proponente ou tdo somente uma proposta vélida, o
Pregoeiro podera decidir, justificadamente, pela suspensdo do Pregdo, inclusive para
melhor avaliacdo das regras editalicias, das limitagdes de mercado, envolvendo
quaisquer outros aspectos pertinentes e o proprio pre¢o cotado, ou pela repeticdo do
Pregdo ou, ainda, dar prosseguimento ao Pregdo, condicionado, em todas as hipbteses, a
inexisténcia de prejuizos ao 6rgéo licitante.

19 - OFERECIMENTO / INEXISTENCIA DE LANCES VERBAIS:
19.1. Definidos os aspectos pertinentes as proponentes que poderdo oferecer ofertas / lances
verbais, dar-se-4 inicio ao Oferecimento de Lances Verbais, que deverdo ser formulados em
valores distintos e decrescentes, inferiores & proposta de menor prego.
19.1.1. Somente sera(do) aceito(s) Lance(s) Verbal(is) que seja(m) inferior(es) ao valor
da menor Proposta Escrita e / ou do ultimo menor Lance Verbal oferecido, observado(s)
reducdo de um lance para outro, conforme valores constantes na planilha do Anexo IX.
19.2. O PREGOEIRO convidara individualmente as proponentes classificadas para
OFERECIMENTO DE LANCES VERBAIS, de forma sequencial, a partir da proponente da
proposta de maior preco e as demais em ordem decrescentes de valor, sendo que a proponente
da proposta de menor preco serd a Gltima a OFERECER LANCE VERBAL. Havendo propostas
escritas empatadas, a ordem sequencial de convocacdo para lances é a de credenciamento,
decrescente, conforme previsto no sistema eletronico de PREGAO PRESENCIAL.
19.3. Na prdpria sessdo, ou no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, o vencedor da licitacdo
apresentara, a critério do Pregoeiro, planilha compatibilizando os pregos dos itens com o lance
vencedor.
19.4. Quando convocado pelo PREGOEIRO, a desisténcia da proponente de apresentar lance
verbal implicard na execugdo da etapa de LANCES VERBAIS, ficando sua Ultima proposta
registrada para a classificacédo final.
19.5. A etapa de OFERECIMENTO DE LANCES VERBAIS tera prosseguimento enquanto
houver disponibilidade para tanto por parte das proponentes.
19.6. O encerramento da etapa de OFERECIMENTO DE LANCES VERBAIS ocorrera
guando todas as proponentes declinarem da correspondente formulagéo.
19.7. Declarada encerrada a etapa de OFERECIMENTO DE LANCES e classificadas as
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propostas na ordem crescente de valor, incluindo aquelas que declinaram do oferecimento de
lance(s), sempre com base no Ultimo preco/lance apresentado, 0 PREGOEIRO examinara a
aceitabilidade do valor daquela de menor preco, ou seja, da primeira classificada, decidindo
motivadamente a respeito.
19.8. O PREGOEIRO decidird motivadamente pela negocia¢do com a proponente de menor
preco, para que seja obtido preco melhor.
19.9. Na hipdtese de ndo realizagdo de lances verbais, o PREGOEIRO verificarad a
conformidade entre a proposta escrita de menor preco e o valor estimado para a contratagéo.
19.10. Ocorrendo a previsao delineada anteriormente, e depois do exame da aceitabilidade do
objeto e do preco, também é facultado ao PREGOEIRO negociar com a proponente da proposta
de menor preco, para que seja obtido preco melhor.
19.11. Havendo propostas ou lances, conforme o caso, de Microempresa, Empresa de Pequeno
Porte ou Microempreendedor Individual, com intervalo de até 5% (cinco por cento) superiores a
licitante melhor classificada no certame, serdo essas consideradas empatadas, com direito de
preferéncia pela ordem de classificagdo, nos termos do art. 44 da Lei Complementar n°. 123, de
14 de dezembro de 2006, para oferecer proposta.
19.11.1. O exercicio do direito de preferéncia somente sera aplicado quando a melhor
oferta da fase de lances ndo tiver sido apresentada pela prépria Microempresa, Empresa
de Pequeno Porte ou Microempreendedor Individual.
19.12. N&o sendo exercido o direito de preferéncia com apresentacdo de proposta/lance inferior
pela Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou Microempreendedor Individual, conforme o
caso, no prazo de 05 (cinco) minutos, apds o encerramento de lances a contar da convocagéo do
PREGOEIRO, ocorrerd a preclusdo e a contratacdo da proposta originalmente mais bem
classificada, ou revogacéo do certame.
19.13. O instituto da preferéncia da contratacdo, no exame das propostas previsto no presente
Edital, somente se aplicard na hip6tese de a proposta inicial ndo ter sido apresentada por
Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou Microempreendedor Individual. Havendo
equivaléncia de valores no intervalo estabelecido no subitem “19.1”, serd realizado sorteio entre
elas para que se identifique aquela que primeiro podera exercer a preferéncia a apresentar nova
proposta.
19.13.1. Entende-se por equivaléncia dos valores das propostas as que apresentarem
igual valor, respeitada a ordem de classificacao.
19.14. O PREGOEIRO devera comparar 0s precos apresentados com atuais praticados no
mercado ou até mesmo propostos em licitagcGes anteriores, utilizando-se da pesquisa realizada,
gue serda juntada aos autos por ocasido do julgamento, e/ou de todos 0s meios possiveis para a
correspondente verificag&o.
19.15. O PREGOEIRO pode solicitar a demonstracdo da exequibilidade dos precos propostos
apos o termino da fase competitiva, e 0 proponente de menor preco tem o dever de apresentar
informacdes acerca dos custos (planilhas e demonstrativos) em que incorrera para o atendimento
do objeto do PREGAO, suficientes para justificar a proposta escrita de menor preco ou o lance
verbal de menor pre¢o que apresentar.
19.16. A ndo apresentacdo dos elementos referidos no subitem anterior ou a apresentacdo de
elementos insuficientes para justificar a proposta escrita de menor preco ou o lance verbal de
menor prego acarretara a desclassificacdo do proponente, nos termos do item “17”, salvo rasuras
gue ndo comprometam partes essenciais.
19.17. Considerada aceitvel a oferta de menor preco, serd aberto o envelope contendo 0s
DOCUMENTOS DE HABILITACAO da sua proponente.
19.18. Para efeito de saneamento, a correcdo da(s) falha(s) formal(is) podera ser desencadeada
durante a realizagcdo da prdpria sessdo publica, com a verificagdo desenvolvida por meio
eletronico, fac-simile, ou ainda, por qualquer outro método que venha a produzir o(s) efeito(s)
indispensavel(is). O PREGOEIRO podera promover qualquer diligencia necessaria a analise das
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propostas da documentacdo e declaragGes apresentadas, devendo o licitante atender as
solicitagdes no prazo por ele estipulado, contado do recebimento da convocacdo. Os casos de
falha formal citados acima ndo fazem mencédo a documentos ou declaragdes que deixarem de ser
apresentadas pela licitante dentro de seus respectivos envelopes.
19.19. Constatado o atendimento das exigéncias habilitatdrias previstas no Edital, a proponente
seré declarada vencedora.
19.20. Se a oferta ndo for aceitavel ou se a proponente desatender as exigéncias habilitatorias,
0 PREGOEIRO examinara a oferta subsequente de menor preco, decidindo sobre sua
aceitabilidade quanto ao preco, no caso de oferecimento de lances, ou quanto ao objeto e preco,
na hip6tese de ndo realizacdo de lances verbais, observadas as previsdes estampadas nos
subitens antecedentes.
19.21. Sendo a sua proposta aceitavel, o0 PREGOEIRO verificard as condi¢cdes de habilitagdo
da proponente, e assim sucessivamente, até a apuracao de uma oferta aceitavel cuja proponente
atenda os requisitos de habilitacdo, caso em que serd declarada vencedora, observando-se
igualmente as previsdes estampadas nos subitens antecedentes.
19.22. O pregoeiro permitira o uso de telefone ou similar nas etapas de lances, porém, o0s
licitantes poderdo somente fazer uma ligacdo para cada item disputado.
19.23. Conforme disposto no inciso Ill do artigo 48 da Lei Complementar n® 123/2006, fica
reservada uma cota no percentual de 25% (vinte e cinco por cento) do quantitativo do(s)
item(ns), assegurada preferéncia de contratacdo para as microempresas, empresas de pequeno
porte, de acordo com o previsto no Anexo | — Modelo de Proposta Comercial.
19.23.1. Nao havendo vencedor para a cota reservada, esta podera ser adjudicada ao
vencedor da cota principal, ou diante de sua recusa, aos licitantes remanescentes, desde
gue pratiquem preco do primeiro colocado.
19.23.2. Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratacdo
de quaisquer das cotas devera ocorrer pelo preco da que tenha sido menor.

20 - RECURSO ADMINISTRATIVO:

20.1. Por ocasido do final da sessdo, a(s) proponente(s) que participou(aram) do Pregdo, se
presente(s) a sessdo, devera(dao) manifestar imediata e motivadamente a(s) intencao(des) de
recorrer.

20.2. Havendo intengdo de interposicdo de recurso contra qualquer etapa / fase /
procedimento do Pregdo, a proponente interessada deverd manifestar-se imediata e
motivadamente a respeito, procedendo-se, inclusive, o registro das razdes em ata, juntando
memorial no prazo de 03 (trés) dias, a contar da ocorréncia.

20.3.  As demais proponentes ficam, desde logo, intimadas para apresentar contra-razées em
igual nimero de dias, que comegardo a correr no término do prazo do Recorrente.

20.4.  Apos a apresentacdo das contra-razdes ou do decurso do prazo estabelecido para tanto, o
Pregoeiro examinara o recurso, podendo reformar sua decisdo ou encaminha-lo, devidamente
informado, a autoridade competente para decisao.

20.5. Os autos do Pregdo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no endereco e
horérios previstos no subitem “10.1” deste Edital.

20.6. O recurso tera efeito suspensivo, sendo que seu acolhimento importara na invalidacao
dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

20.7. Os recursos deverdo ser protocolados na Prefeitura Municipal de Santa Rita do Passa
Quatro. N&o serdo aceitos recursos encaminhados por fax, e-mail ou qualquer outro forma.

21 - ADJUDICACAO:

21.1. A falta de manifestacdo imediata e motivada da intencdo de interpor recurso, por parte
da(s) proponente(s), importara na decadéncia do direito de recurso, competindo ao Pregoeiro
adjudicar o(s) objeto(s) do certame a(s) proponente(s) vencedora(s).
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21.2. Existindo recurso(s) e constatada a regularidade dos atos praticados e ap6s a decisdo
do(s) mesmo(s), a autoridade competente deve praticar 0 ato de adjudicacdo do(s) objeto(s) do
certame a(s) proponente(s) vencedora(s).

22 - HOMOLOGACAO:

22.1. Compete a autoridade competente homologar o Pregéo.

22.2. A partir do ato de homologacgdo serd fixado o inicio do prazo de convocacdo da(s)
proponente(s) adjudicataria(s) para assinar a Ata de Registro de Precos, respeitada a validade de
sua(s) proposta(s), bem como a retirada no Setor de Licitagdes, dos modelos de impressos.

23 - DIVULGAGAO DO RESULTADO FINAL DO PREGAO:

23.1. O resultado final do Pregdo sera publicado nos enderecos constantes deste Edital, no site
da Prefeitura Municipal de Santa Rita do Passa Quatro no Diario Oficial do Estado e Diario
Oficial da Unido se for o caso.

24 - CONTRATACAO:
24.1. O(s) item(ns) objeto deste Pregdo sera(dao) registrados em Ata de Registro de Precos e
contratado(s) consoante as regras proprias do Sistema. Ndo sendo assinada a Ata de Registro de
Precos, podera o oOrgédo licitante convocar a(s) outra(s) proponente(s) classificada(s), sem
prejuizo das sancGes previstas neste Edital e no art. 7° da Lei Federal n° 10.520/2002, Lei
Federal n° 8.666/93 e Decreto 2097/2008, observada a ampla defesa e o contraditério.
24.2.  A(s) proponente(s) adjudicataria(s) devera(do) comparecer para assinatura da Ata de
Registro de Pregos no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data da(s)
convocacdo(0es) expedida(s) pela Se¢do de Licitacdo, sito a Rua Victor Meirelles n°. 89, Santa
Rita do Passa Quatro - SP.
24.3.  A(s) convocacdo(fes) referida(s) pode(m) ser formalizada(s) por qualquer meio de
comunicacgdo que comprove a data do correspondente recebimento.
24.4. O prazo de convocagdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando
solicitado durante seu transcurso, desde que ocorra motivo justificado, aceito pela LICITANTE.
Né&o havendo decisdo, a assinatura da Ata de Registro de Precos devera ser formalizada até o 5°
(quinto) dia util, contado da data da convocagé&o.
24.5. Para a assinatura da Ata de Registro de Preco, a Licitante podera verificar, por meio da
Internet, a regularidade com a Seguridade Social (INSS), Fundo de Garantia de Tempo de
Servico (FGTS) ou Situacdo de Regularidade do Empregador, Secretaria da Receita Federal e
Procuradoria da Fazenda Nacional.
24.6. Também para assinatura da Ata de Registro de Precos e para o(s) contrato(s) dela
decorrente ou para a retirada da(s) Nota(s) de Empenho, a(s) proponente(s) adjudicataria(s)
devera(ao) indicar o representante legal ou procurador constituido para tanto, acompanhado dos
seguintes documentos:

24.6.1. Procuragdo ou Contrato Social,

24.6.2. Cédula de identificacdo;

24.6.3. Termo de Ciéncia e Notificag&o;

24.6.4. Indicacdo de ao menos um responsavel técnico para os itens aos quais conste tal

exigéncia.

Nota: Quando o representante legal for o mesmo que participou da sessdo de abertura da
licitagdo os documentos solicitados nos itens “24.6.1” e “24.6.2” serdo dispensados.

24.7.  Arecusa injustificada de assinar a Ata de Registro de Pre¢os ou 0s contratos ou aceitar /
retirar o instrumento equivalentes dela decorrentes, observado o prazo estabelecido, caracteriza
o descumprimento total da obrigagdo assumida por parte da(s) proponente(s) adjudicatéaria(s),
sujeitando-a(s) as sanc¢des previstas neste Edital.
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25 - ENTREGA / RECEBIMENTO DO OBJETO DO PREGAO:

25.1. O(s) item(ns) registrados e objeto deste Pregdo serd(do) entregue(s) em perfeita(s)
condicéo(Bes) de uso, nos exatos termos das contratagdes levadas a efeito durante a vigéncia da
Ata, sem gualquer despesa adicional.

25.2.  O(s) item(ns) objeto deste Pregdo sera(do) recebido(s) definitivamente, sem prejuizo do
prazo de validade e/ou garantia acima especificada, ap6s a verificacdo de sua qualidade e
constatacdo de que o(s) mesmo(s) esta(ao) de acordo com as especificacoes.

25.3.  No recebimento e aceitacdo do objeto desta licitacdo serdo observadas, no que couber,
as disposigdes contidas nos artigos de “73” a “76” da Lei Federal n°. 8.666/93 e suas alteragdes.
25.4. O recebimento definitivo ndo exclui a responsabilidade da(s) proponente(s)
adjudicataria(s), nos termos das prescricdes legais, podendo levar ao cancelamento da Ata de
Registro de Pregos, sem prejuizo das sangGes previstas neste Edital, na propria Ata de Registro
de Precos, bem como dos Contratos dela decorrentes.

25.5. O servidor Municipal, responsavel pelo recebimento e inspe¢do do objeto da presente
licitagdo, apOs o seu recebimento definitivo, encaminhard a Nota Fiscal para o setor de
Contabilidade.

25.6. Em caso do item objeto da presente licitagdo ndo se apresentar de acordo com a Nota de
Empenho, a empresa contratada fica obrigada a fazer a substituicdo incondicional do mesmo,
prevalecendo para efeito de contagem do prazo para pagamento, a data da Gltima entrega.

25.7.  Em caso de ndo aceitacdo dos itens objeto(s) deste Pregdo, fica a Detentora da Ata
obrigada a retira-lo(s) e a substitui-lo(s) no prazo de 02 (dois) dias, contados da notificacéo a ser
expedida pela Prefeitura Municipal, ou imediatamente; sob pena de incidéncia nas sanc¢des
capituladas neste Edital.

25.8. Em caso de diferenca de quantidade, fica a Detentora da Ata obrigada a providenciar
sua complementacdo no prazo de 01 (um) dia, contados da notificacdo a ser expedida pela
Prefeitura Municipal, ou imediatamente, sob pena de incidéncia nas sanc¢des capituladas neste
Edital.

25.9. Na primeira entrega podera ser solicitada uma quantidade minima de item a ser
adquirido, a fim de verificagdo de sua qualidade com as especificagbes exigidas pela
administracdo. Caso os itens ndo correspondam as especificacbes descritas no presente
instrumento, depois de aplicado o disposto no item 31, a empresa serd sancionada conforme
disposicdes do Decreto n.° 2.581, de 07 de Maio de 2015.

26 - RECEBIMENTO,VIGENCIA E PRAZO DE EXECUGAO
26.1. O recebimento, vigéncia e o prazo de execucdo serdo conforme condicGes estabelecidas
na Ata de Registro de Pregos, cuja a minuta constitui no anexo IV deste Edital.

27 - DO PAGAMENTO
27.1. O pagamento sera realizado conforme condigdes estabelecidas na Ata de Registro de
Precos, cuja minuta constitui no anexo IV deste Edital.

28 - DISPENSA DE GARANTIA:
28.1. Nao sera exigida a prestacdo de garantia, para a contratacdo decorrente deste Pregdo.

29 - SANCOES

29.1. Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo celebrar o Contrato,
deixar de entregar ou apresentar documentacdao falsa, ensejar o retardamento da execucdo de seu
objeto, ndo mantiver a proposta, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficara
sujeito as sancdes previstas no artigo 7° da Lei Federal n°. 10.520/02, demais penalidades legais
e no Decreto n°® 2.581/15 — Anexo VIII, que a empresa vencedora declara conhecer
integralmente.
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30 - CONTROLE DE QUALIDADE E GARANTIA:
30.1. Anélise pelo adquirente:
30.1.1. A Administracdo Publica reserva-se no direito de, sem quaisquer 6nus, destinar
0 item objeto do presente Pregdo, por ocasido da entrega, para que seja submetido a
andlises, a fim de certificar-se de que o mesmo atende as exigéncias feitas no edital e
em seus anexos, se for o caso;
30.1.2. A andlise sera realizada por laboratério indicado pela empresa contratada,
especializado e certificado pelo INMETRO.
30.1.3. Os custos relativos a realizacdo da referida andlise, serd levado a débito da
empresa contratada, para o caso em que haja a reprovagdo do mesmo.;
30.1.4. Nesse caso, a empresa contratada, por sua conta e risco, ficara automaticamente
convocado a fazer a substituicdo do produto rejeitado.
30.2. Caso seja constatada qualquer irregularidade no produto entregue, a empresa contratada
devera repor, sem énus para a Prefeitura do Municipio de Santa Rita do Passa Quatro, todo o
produto reprovado.

31 - DA APRESENTACAO DAS FICHAS TECNICAS E LAUDOS

31.1. As empresas declaradas vencedoras deverdo apresentar Fichas Técnicas de todos 0s
produtos e os Laudos solicitados no Anexo | do presente edital.

31.2. As Fichas Técnicas e os Laudos deverao ser apresentados no ato da primeira entrega dos
produtos na Cozinha Piloto da Prefeitura;

31.3. Constatadas irregularidades nos documentos apresentados a empresa se sujeitard as
sancOes previstas no Decreto n.° 2.581, de 07 de Maio de 2015.

31.4. Caso o produto sofra alteragcbes em sua composi¢do no decorrer da vigéncia da Ata de
Registro de Precos, a ser assinada pelas partes, a empresa se compromete, sob pena de sofrer as
sancgdes previstas no Decreto n° 2.581, de 07 de Maio de 2015, a reapresentar os referidos
laudos bromatoldgicos.

32 - DISPOSICOES GERAIS:

32.1. As normas disciplinadoras deste Pregdo serdo interpretadas em favor da ampliagdo da
disputa, observada a igualdade de oportunidades entre as proponentes, sem comprometimento
do interesse publico, da finalidade e da seguranca da Ata e dos futuros contratos delas
decorrentes.

32.2. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Pregdo, excluir-se-4 o dia do inicio e
incluir-se-4 o do vencimento, e considerar-se-d0 0s dias consecutivos, exceto quando for
explicitamente disposto em contrério. SO se iniciam e vencem os prazos referidos neste artigo
em dia de expediente no érgdo ou na entidade.

32.3. Nao havendo expediente no o6rgdo licitante ou ocorrendo qualquer ato / fato
superveniente que impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera
automaticamente transferida para o primeiro dia atil subsequente, no horério e local
estabelecidos neste EDITAL, desde que ndo haja comunicacdo do Pregoeiro em sentido
contrario.

32.4. A autoridade competente para determinar a contratacdo podera revogar a licitacdo por
razbes de interesse publico superveniente, devendo invalida-la por ilegalidade, de oficio ou por
provocacdo de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado, sem que caiba direito a
qualquer indenizacéo.

32.5. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais deixara de importar no
afastamento da proponente, desde que possiveis a exata compreensdo de sua proposta e a
afericdo da sua qualificacdo, durante a realizacdo da sessao publica do Pregdo.

Rua Victor Meirelles, 89 — Tel. (19) 3582-9000 - CEP 13.670-000 @, :sanciacumaTicaETuRISTICA
CNPJ 45.749.819/0001-94 - Insc. Estadual 621.077.300.116 SANTARITADO 17
www.santaritadopassaquatro.sp.gov.br .‘ PASSA QUATRO



Prefeitura Municipal da Estancia Climatica de “Tico-tico 14, Zequinha de Abreu ca,

. 0 musico que encantou além
Santa Rita do Passa Quatro — SP das terras do jequitiba”

32.6.  A(s) proponente(s) assume(m) o(s) custo(s) para a preparacdo e apresentacao de sua(s)
proposta(s), sendo que o 6rgdo licitante ndo se responsabilizara, em qualquer hipdtese, por
esta(s) despesa(s), independentemente da conducdo ou do resultado do Pregéo.
32.7. A apresentacdo da proposta de precos implicara na aceitacdo, por parte da proponente,
das condicdes previstas neste EDITAL e seus ANEXOS, inclusive quanto a ndo obrigatoriedade
da promocdo das contratacfes derivadas do sistema de Registro de Pregos.
32.8. A proponente € responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos
documentos colacionados em qualquer fase do Pregéo.
32.9. A proponente contratada ficara obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢6es contratuais, 0s
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor
de cada contrato ou outro instrumento habil derivado da Ata de Registro de Precos, salvo as
supressdes resultantes de acordo celebrados entre as partes, que poderdo reduzir o limite
indicado.
32.10. A adjudicacdo do(s) item(ns) objeto(s) deste Pregdo ndo implicarda em direito a
contratacao.
32.11. A licitante vencedora, caso efetue a entrega do objeto licitado através de uma de suas
filiais, devera efetuar a entrega de toda a documentagdo exigida para habilitacdo no presente
certame da respectiva filial, sob pena de bloqueio de pagamentos até regularizacéo.
32.12. Este Edital e seus Anexos, bem como a(s) proposta(s) da(s) proponente(s)
adjudicataria(s), fardo parte integrante da Ata de Registro de Precos, independentemente de
transcricao.
32.13. Visando a comunicagdo entre esta Prefeitura Municipal e a empresa, solicitamos a
Vossa Senhoria preencher o Recibo de Retirada do Edital — Anexo V e remeté-lo a Secéo de
LicitacOes.
32.13.1. A ndo remessa do recibo exime a Prefeitura Municipal de Santa Rita do Passa
Quatro da comunicagdo, por meio de fax ou de e-mail, de eventuais esclarecimentos e
retificacbes ocorridas no instrumento convocatorio, bem como de quaisquer
informagGes adicionais, ndo cabendo posteriormente qualquer reclamagé&o.
32.13.2. Recomendamos, ainda, consultas ao site da Prefeitura no link “Licita¢des”
para eventuais comunicac@es e ou esclarecimentos disponibilizados acerca do processo
licitatorio
32.14. E facultado ao Pregoeiro e a equipe de apoio, em qualquer fase da Licitagdo, a
promogdo de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instrugdo do Processo,
vedada a inclusdo posterior de documento ou informacéo que deveria constar originariamente
dos envelopes n° 01 e 02.
32.15. Os casos omissos neste Edital de Pregdo serdo solucionados pelo Pregoeiro, com base
na legislagdo estadual e, subsidiariamente, nos termos da legislacéo federal e principios gerais
de direito.
32.16. Serd competente o foro da Comarca de Santa Rita do Passa Quatro, com renincia
expressa a qualquer outro, por mais privilegiado que seja para solucdo de questdes oriundas
deste Pregéo.

Santa Rita do Passa Quatro, 02 de junho de 2017.

DR. LEANDRO LUCIANO DOS SANTOS
PREFEITO MUNICIPAL
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ANEXO |

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

PREGAO PRESENCIAL N°. 028/2017

PROCESSO ADMINISTRATIVO: 1847/17

OBJETO: Registro de Precos para aquisicdo de géneros alimenticios para atender a
alimentagdo escolar e diversos setores da Prefeitura, conforme especificacGes e quantidades
constantes do edital do referido Pregdo e seus anexos.

Proponente:

Endereco:

Bairro: CEP:

Cidade: Estado:

CNPJ: Inscrigdo Estadual:

Telefone: () Fax: () e-mail:

COTA PRINCIPAL (LIVRE)

ITEM| QTD. UNID. DESCRICAO MARCA / VALOR VALOR
FABRICANTE UNITARIO TOTAL

CARNES E DERIVADOS

CARNE BOVINA MOIDA - CARNE CRUA, MOIDA, PATINHO. PROVENIENTE
DE MACHOS DA ESPECIE BOVINA, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGCAO
VETERINARIA, PROCEDENTES DE QUARTO DIANTEIRO MANIPULADA EM
CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS. DURANTE O PROCESSAMENTO,
DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). A MATERIA PRIMA A SER
UTILIZADA DEVERA SER ISENTA DE TECIDOS INFERIORES COMO 0SSOS,
CARTILAGENS, ~GORDURA  PARCIAL, APONEVROSES, TENDOES,
COAGULOS, NODOS LINFATICOS. NAO SERA PERMITIDA A OBTENGAO DO
PRODUTO A PARTIR DA MOAGEM DE CARNES ORIUNDAS DA RASPA DE
0SSOS E CARNE MECANICAMENTE SEPARADA- CMS (INSTRUGAO
NORMATIVA Ne 83,DE 21/11/03, ANEXO II, ITENS 4.2.3.2, 4.2.3.3,PUBLICADA
NO D.O.U.DE 24/11/2003, SEGAO | , PAGINA 29), OU CARNE INDUSTRIAL DE
MATANGA. A CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA, NO CORTE PATINHO,
DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO.

01 6.428 KG CARACTERISTICAS SENSORIAIS: TEXTURA: PROPRIO DA ESPECIE, NAO
AMOLECIDA, NAO PEGAJOSA E SEM PERDA DE SUCO; COR: PROPRIA DA
ESPECIE, SEM MANCHAS AZULADAS OU ESVERDEADAS OU AINDA
PARDACENTAS. ODOR: CARACTERISTICO.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: GORDURA TOTAL: MAXIMO DE 5%
(INSTRUGAO NORMATIVA N° 83, DE 21/11/03, ANEXO I, ITEM 4.2.2,
PUBLICADA NO D.O.U. DE 24/11/2003, SEGAO I, PAGINA 29).

TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PEGA CONFORME O PADRAO
DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E PUBLICADA NO D.O.U. DE
18/11/88, SEGAQ I.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO I,
EM 10/01/01.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: O PRODUTO NAO
DEVERA CONTER SUBSTANCIAS/ MATERIAS ESTRANHAS DE QUALQUER
NATUREZA (INSTRUGAO NORMATIVA N° 83, DE 21/11/03, ANEXO I, ITEM
7.2, PUBLICADA NO D.0.U. DE 24/11/2003, SECAO I, PAGINA 29).
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PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES (FISICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS),SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE
TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO
FORNECEDOR.

PESO DA UNIDADE: O PRODUTO CONGELADO DEVERA SE APRESENTAR
EM PACOTES COM PESO LIQUIDO APROXIMADO DE 02(DOIS) A 05(CINCO)
KG SEM CONTRA PESO.

PRAZO DE VALIDADE: SOB CONGELAMENTO: MINIMO DE 180 (CENTO E
OITENTA) DIAS. DEVERA CONSTAR NA EMBALAGEM O PRAZO
DEFABRICAGAO E VALIDADE PARA O PRODUTO CONGELADO.
EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR CONGELADO, SER
EMBALADO A VACUO, EM EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
RESISTENTE, TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESOS DE
APROXIMADAMENTE 5KG. EMBALAGEM INTEGRA, SEM SINAIS DE
RACHADURAS NA SUPERFICIE, SEM FUROS E SEM ACUMULOS, PROTEGIDA
EXTERNAMENTE EM CAIXA DE PAPELAO ROTULADA REFORGADA, COM
AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS. NAO
SERAO ACEITOS EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM O
PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSOS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1) NOME E ENDEREGCO DO  ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF/SISP;

2) IDENTIFICAGOES COMPLETAS DO PRODUTO, CONSTANDO
INCLUSIVE OS DIZERES: CARNE BOVINA — TIPO PATINHO;

3) DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO
MAXIMO PARA CONSUMO;

4) TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, ARMAZENAMENTO E
CONSERVAGAO;

5) PESO LIQUIDO;

6) CONDIGOES ARMAZENAMENTO.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E BROMATOLOGICA
EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 81.

CARNE BOVINA IN NATURA EM CUBOS CONGELADA (IQF)- PATINHO OU
COXAQO MOLE - CARNE DE 1* CATEGORIA PATINHO / COXAO MOLE.
PROVENIENTE DE GADO BOVINO, MACHO, SADIO, ABATIDOS SOB
INSPECAO  VETERINARIA PROCEDENTE DE QUARTO TRASEIRO,
MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS APARADA E
APRESENTADA NO CORTE: COXAO MOLE E PATINHO. DURANTE O
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). A CARNE
BOVINA EM CUBOS CONGELADA, NO CORTE PATINHO OU COXAO MOLE
DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO. A CARNE BOVINA PICADA DEVERA CONTER NO
MAXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, DE 0SSOS, E
CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A NTA-3, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.486 DE 20/10/78,
PORTARIA N° 1.428 / MS, DE NOVEMBRO DE 1993 E RESOLUGAO N° 23 DE 15
DE MARGO DE 2000. TODA MATERIA PRIMA UTILIZADA NA ELABORAGAO
DO PRODUTO DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE
ALIMENTAR E OS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL UTILIZADOS DEVERAQO
SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SIF.
PROCESSO: REFILE, EQUALIZAGAO E CONGELAMENTO DA PEGA. COM A
PECA AINDA CONGELADA, CORTA-SE EM CUBOS COM EQUIPAMENTO
APROPRIADO E SAO ENCAMINHADOS PARA O TUNEL DE CONGELAMENTO
COM TECNOLOGIA INDIVIDUALLY QUICK FROZEN (IQF) PARA
CONGELAMENTO INDIVIDUAL.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE,
02 6.786 KG | NAO AMOLECIDA NEM PEGAJOSA.

COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU
PARDACENTAS.

ODOR: PROPRIO, TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PECA CONFORME
O PADRAO DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E PUBLICADA NO
D.O.U. DE 18/11/88, SECAO I.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO I,
EM 10/01/01.

PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGCOES (FISICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS), SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE
TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO
FORNECEDOR.

INFORMAGOES NUTRICIONAIS: PACOTES 02 KG

PROTEINA: MINIMO 20%

GORDURA: MAXIMO 10%

PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO, MiNIMO DE 120(CENTO E VINTE) DIAS.
EMBALAGEM PRIMARIA: DEVERA SER EM SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, CONTENDO ETIQUETA PRIMARIA
COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLAGAO VIGENTE (RDC 360),
APROVADA PARA CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS, DE ACORDO COM
A RESOLUGAO 105/99 DA ANVISA, COM SELAGEM A QUENTE NA BASE E NA
BOCA, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER: CAIXA DE PAPELAO
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REFORGADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM,
LACRADA COM FITA GOMADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA
E FITA DE ARQUEAR, GARANTINDO A INVIOLABILIDADE DA MESMA,
CONTENDO 12(DOZE) (DOZE QUILOS) CADA UMA,

A CRITERIO DO SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, PODERAO SER
ACEITAS EMBALAGENS COM PESO DIVERSO DO ESTABELECIDO, DESDE
QUE A EMPRESA INFORME POR ESCRITO O SETOR DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR DA PROGRAMAGAO DE ENTREGA. SERA RECUSADA A
EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO
E/OU DETERIORAGCAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO PRODUTO.

ROTULAGEM: APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUGAO
NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL).

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1-DENOMINAGAO DA VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA) E OS DIZERES: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO

2-TIPO DE CORTE

3-IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO MATADOURO
FRIGORIFICO OU DO ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS E A
EXPRESSAO “INDUSTRIA BRASILEIRA™)

4-DATA DA EMBALAGEM DO PRODUTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA
DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

5-CONTEUDO LiQUIDO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)

6-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
7-EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM
SECUNDARIA)

8-CARIMBO DO SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL OU INSPEGAO
ESTADUAL.

9-NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE (NA
EMBALAGEM PRIMARIA).

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E BROMATOLOGICA
EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 82.

CARNE BOVINA IN_ NATURA EM TIRAS/ISCAS CONGELADA (IQF)-
PATINHO OU COXAQO MOLE - CARNE DE 12 CATEGORIA PATINHO / COXAO
MOLE. PROVENIENTE DE GADO BOVINO, MACHO, SADIO, ABATIDOS SOB
INSPECAO  VETERINARIA PROCEDENTE DE QUARTO TRASEIRO,
MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS APARADA E
APRESENTADA NO CORTE: COXAO MOLE E PATINHO. DURANTE O
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). A CARNE
BOVINA EM TIRAS/ISCAS CONGELADA, NO CORTE PATINHO OU COXAO
MOLE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO. A CARNE BOVINA PICADA DEVERA CONTER NO
MAXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, DE 0SSOS, E
CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A NTA-3, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.486 DE 20/10/78,
PORTARIA N° 1.428 / MS, DE NOVEMBRO DE 1993 E RESOLUGAO N° 23 DE 15
DE MARGO DE 2000. TODA MATERIA PRIMA UTILIZADA NA ELABORAGAO
DO PRODUTO DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE
ALIMENTAR E OS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL UTILIZADOS DEVERAO
SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SIF.
PROCESSO: REFILE, EQUALIZAGAO E CONGELAMENTO DA PEGA. COM A
PEGA AINDA CONGELADA, CORTA-SE EM TIRAS/ISCAS COM
EQUIPAMENTO APROPRIADO E SAO ENCAMINHADOS PARA O TUNEL DE
CONGELAMENTO COM TECNOLOGIA INDIVIDUALLY QUICK FROZEN (IQF)
PARA CONGELAMENTO INDIVIDUAL.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE,
NAO AMOLECIDA NEM PEGAJOSA.

COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU
PARDACENTAS, ODOR: PROPRIO, TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA
PEGA CONFORME O PADRAO DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E
PUBLICADA NO D.O.U. DE 18/11/88, SEGAO I.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°.12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO I,
EM 10/01/01.

PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES (FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS), SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE
TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO
FORNECEDOR.

INFORMAGOES NUTRICIONAIS: PACOTES DE APROXIMADAMENTE 02 KG.
PROTEINA: MINIMO 20%

GORDURA: MAXIMO 10%

PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO, MiNIMO DE 120(CENTO E VINTE) DIAS.
EMBALAGEM PRIMARIA: DEVERA SER EM SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, CONTENDO ETIQUETA PRIMARIA
COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLAGAO VIGENTE (RDC 360),
APROVADA PARA CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS, DE ACORDO COM
A RESOLUGAO 105/99 DA ANVISA, COM SELAGEM A QUENTE NA BASE E NA
BOCA, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER: CAIXA DE PAPELAO
REFORGADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM,
LACRADA COM FITA GOMADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA

03 6.786 KG
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E FITA DE ARQUEAR, GARANTINDO A INVIOLABILIDADE DA MESMA,
CONTENDO 12(DOZE) (DOZE QUILOS) CADA UMA.

A CRITERIO DO SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, PODERAO SER
ACEITAS EMBALAGENS COM PESO DIVERSO DO ESTABELECIDO, DESDE
QUE A EMPRESA INFORME POR ESCRITO O SETOR DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR DA PROGRAMAGAO DE ENTREGA. SERA RECUSADA A
EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO
E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO PRODUTO.

ROTULAGEM: APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUGAO
NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL).

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGCOES:

1-DENOMINAGAO DA VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA) E OS DIZERES: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO

2-TIPO DE CORTE

3-IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO MATADOURO
FRIGORIFICO OU DO ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS E A
EXPRESSAO “INDUSTRIA BRASILEIRA™)

4-DATA DA EMBALAGEM DO PRODUTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA
DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

5-CONTEUDO LiQUIDO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)

6-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
7-EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM
SECUNDARIA)

8-CARIMBO DO SERVICO DE INSPECAO FEDERAL OU INSPEGAO
ESTADUAL.

9-NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE (NA
EMBALAGEM PRIMARIA).

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E BROMATOLOGICA
EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 83.

CHARQUE (CARNE BOVINA SECA, TRASEIRO CURADOQ) - PROVENIENTE
DE MACHOS DE ESPECIE BOVINOS, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO
VETERINARIA. DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E
APONEUROSES). A CARNE SECA, NO CORTE TRASEIRO CURADO DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO. DEVERA CONTER NO MAXIMO, 10% DE GORDURA, SER
ISENTA DE CARTILAGENS, DE OSSOS E CONTER NO MAXIMO 3% DE
APONEUROSES. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

- ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAO AMOLECIDO E NEM
PEGAJOSO;

- COR PROPRIA DE CADA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

- CHEIRO PROPRIO;

- SABOR PROPRIO.

A) EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR EMBALADO A
VACUO, EM EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESOS DE APROXIMADAMENTE 1KG.
EMBALAGEM INTEGRA, SEM SINAIS DE RACHADURAS NA SUPERFICIE,
SEM FUROS E SEM ACUMULOS, PROTEGIDA EXTERNAMENTE EM CAIXA
DE PAPELAO ROTULADA REFORGADA, COM AS ABAS SUPERIORES E
INFERIORES ~TOTALMENTE LACRADAS. NAO SERAO ACEITOS
EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM O PRODUTO A
CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAOQ.

B) ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSOS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1) NOME E ENDEREGO DO  ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF/SISP;

2) IDENTIFICAGOES COMPLETAS DO PRODUTO, CONSTANDO INCLUSIVE
0S DIZERES: CHARQUE CARNE BOVINA SECA, TRASEIRO CURADO;

3) DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO PARA
CONSUMO;

4) TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, ARMAZENAMENTO E CONSERVAGAO;
5) PESO LIQUIDO;

6) CONDIGOES ARMAZENAMENTO.

C) CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR
SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLACIDAS OU DE
CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
OBSERVAR AS ESPECIFICACOES DA NORMA TECNICA DE ALIMENTOS 3 —
NTA TRES DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.436 DE 20/10/78, QUE APROVOU
NORMAS TECNICAS ESPECIAIS DE ALIMENTOS E BEBIDAS.

D) O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A
SEIS MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO, DEVERA TER DATA DE
FABRICAGCAO MINIMA DE 30 DIAS.

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, PARAGRAFO 4° DO DECRETO
ESTADUAL N°. 12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O MOTORISTA E O
AJUDANTE DE TRANSPORTE DEVERAO ESTAR DEVIDAMENTE
UNIFORMIZADOS PARA ENTREGA NA UNIDADE.

F) UNIFORME: CALGA E JALECO COM IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR,
TOUCA TIPO REDE SOB BONE OU GORRO, SAPATOS FECHADOS E COM
SOLADO ANTIDERRAPANTE.
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G) APRESENTAR FICHA TECNICA.

H) A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 84.

COXINHA DA ASA - MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS,
PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO
VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A
TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS)
OU INFERIOR.

A) EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR ACONDICIONADO A
VACUO EM EMBALAGEM PLASTICA, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO DE APROXIMADAMENTE 1 KG. A
EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO
DEVIDAMENTE LACRADA.

B) ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES:
1) IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE E MARCA;

2) NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE;

3) DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;

4) DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO;

5) PESO LIQUIDO;

C) CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR
SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLACIDAS OU DE
CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
OBSERVAR AS ESPECIFICAGOES DA NORMA TECNICA DE ALIMENTOS 3 —
NTA 3 DO DECRETO ESTADUAL N°, 12.436 DE 20/10/78, QUE APROVOU
NORMAS TECNICAS ESPECIAIS DE ALIMENTOS E BEBIDAS.

05 2322 KG | CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

1) ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAO AMOLECIDO E NEM
PEGAJOSO;

2) COR PROPRIA DE CADA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

3) CHEIRO PROPRIO;

4) SABOR PROPRIO.

D) O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A
6 MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO, DEVERA TER DATA DE FABRICAGAO
MINIMA DE 30 DIAS.

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, PARAGRAFO 4° DO DECRETO
ESTADUAL N°. 12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O MOTORISTA E O
AJUDANTE DE TRANSPORTE DEVERAO ESTAR DEVIDAMENTE
UNIFORMIZADOS PARA A ENTREGA NA UNIDADE.

F) UNIFORME: CALGA E JALECO COM IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR,
TOUCA TIPO REDE SOB BONE OU GORRO, SAPATOS FECHADOS E COM
SOLADO ANTIDERRAPANTE.

G) APRESENTAR FICHA TECNICA,

H) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E
BROMATOLOGICA EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA
NOTORIEDADE PUBLICA, COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

1) A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 85.

COXA E SOBRECOXA - MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS,
PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO
VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A
TEMPERATURA DE — 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS)
OU INFERIOR.

A) EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR ACONDICIONADO A
VACUO EM EMBALAGEM PLASTICA, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO DE APROXIMADAMENTE 1 KG. A
EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO
DEVIDAMENTE LACRADA.

B) ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES:
1) IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE E MARCA;

2) NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE;

3) DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;

4) DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO;

5) PESO LIQUIDO;

C) CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR
SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLACIDAS OU DE
06 5.697 KG CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
OBSERVAR AS ESPECIFICAGOES DA NORMA TECNICA DE ALIMENTOS 3 —
NTA 3 DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.436 DE 20/10/78, QUE APROVOU
NORMAS TECNICAS ESPECIAIS DE ALIMENTOS E BEBIDAS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

1) ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAO AMOLECIDO E NEM
PEGAJOSO;

2) COR PROPRIA DE CADA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

3) CHEIRO PROPRIO;

4) SABOR PROPRIO.

D) O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A
6 MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO, DEVERA TER DATA DE FABRICAGAO
MINIMA DE 30 DIAS.

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, PARAGRAFO 4° DO DECRETO
ESTADUAL N°. 12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O MOTORISTA E O
AJUDANTE DE TRANSPORTE DEVERAO ESTAR DEVIDAMENTE
UNIFORMIZADOS PARA A ENTREGA NA UNIDADE.

F) UNIFORME: CALCA E JALECO COM IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR,
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TOUCA TIPO REDE SOB BONE OU GORRO, SAPATOS FECHADOS E COM
SOLADO ANTIDERRAPANTE.

G) APRESENTAR FICHA TECNICA;

H) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E
BROMATOLOGICA EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA
NOTORIEDADE PUBLICA, COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

1) A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 86.

FILE DE FRANGO - MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS,
PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO
VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A
TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS)
OU INFERIOR.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM
EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PEGA DE
APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM
CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

F) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO
ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA) E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. COTA PRINCIPAL
DO ITEM 87.

FRANGO (SASSAMI) — CORTE TIPO FILEZINHO — IQF - FILE DE FRANGO,
IN NATURA, CARACTERISTICAS: SEM PELE, SEM ADICAO DE SAL E
TEMPEROS; ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADO PELO PROCESSO
IQF. CARACTERISTICAS DO PRODUTO: SEM 0SSO E SEM PELE,
MANIPULADO EM CONDICOES HIGIENICAS, PROVENIENTES DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA, DEVENDO SER
CONGELADA. O CORTE DE AVE CONGELADO DEVERA APRESENTAR-SE
EXTRA LIMPA, LIVRES DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE, NAO PODENDO APRESENTAR MAIS QUE 6% DE
DEGELO/AGUA, SEM ADICAO DE SAL E TEMPEROS. AS CARACTERISTICAS
SENSORIAIS, FISICOQUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS
DEVERAO SEGUIR OS PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO
VIGENTE. PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINACOES FISICO-
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS,
SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENCAO DE DADOS SOBRE O
ESTADO HIGIENICO-SANITARIO E/OU COMPOSICAO DO PRODUTO OU
AINDA QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECCOES ALIMENTARES,
CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE
VALIDADE: O PRODUTO DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 1 ANO A
PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. PRAZO DE FABRICACAO: O PRODUTO
NAO DEVERA TER DATA DE FABRICACAO ANTERIOR A 90 (NOVENTA)
DIAS DA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM: EMBALAGEM PRIMARIA: A
EMBALAGEM DEVERA SER SACOS DE POLIETILENO, POLIESTER OU
SIMILAR, HERMETICAMENTE FECHADO, RESISTENTE, TRANSPARENTE OU
LEITOSO, ATOXICO LACRADA, SEM SINAIS DE RACHADURAS NA
SUPERFICIE, SEM FUROS E SEM ACUMULOS DE GELO, RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, CONTENDO PESO LIQUIDO DE 1 KG
POR EMBALAGEM. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
08 6.038 KG |RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM E
ARMAZENAMENTO TOTALMENTE LACRADAS COM FITA ADESIVA OU
SIMILAR, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO
SEU PERIODO DE VALIDADE. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA
RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE
EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU DETERIORACAO, OU QUE
NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO. ROTULAGEM:
O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE. APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUCAO
NORMATIVA N 22, DE 24/11/05 REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL). NOS ROTULOS
DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMACOES: 1 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO, INCLUINDO CORTE E
MARCA. 2 - NOME E ENDERECO DO ABATEDOURO. 3 - DATA DA
EMBALAGEM DO PRODUTO E NUMERO DO LOTE. 4 - PRAZO DE VALIDADE
OU DATA DE VENCIMENTO PARA O PRODUTO CONGELADO. 5 - PESO
LIQUIDO. 6 - CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE. 7 -
CARIMBO DO SERVICO DE INSPECAO FEDERAL OU SERVICO DE INSPECAO
ESTADUAL. 8 - NUMERO DO REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO
COMPETENTE (NA EMBALAGEM PRIMARIA). 6. TRANSPORTE: O
TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE, EM CARROS REFRIGERADOS, EM CONDIGOES QUE PRESERVEM
AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO A TEMPERATURA
MENOR OU IGUAL — 12°C (12°C NEGATIVOS), E A QUALIDADE DO MESMO
QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E
MICROSCOPICAS. OS VEICULOS DEVERAO SER SANITIZADOS ANTES DE
SEREM CARREGADOS. NAO SERAO ACEITOS DURANTE A ENTREGA
CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO. COTA PRINCIPAL DO

07 3.788 KG

ITEM 88.
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PEITO DE FRANGO COZIDO E DESFIADO -FRANGO PROCESSADO; COZIDO
E DESFIADO; COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS; SEM
MANCHAS E PARASITAS; ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO DE
POLIETILENO, ATOXICO; PESANDO APROXIMADAMENTE 2 KG; E
EMBALAGEM SECUNDARIA EM CAIXA DE PAPELAO.

A) VALIDADE DE 120 DIAS.

B) SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-3
(DECRETO 12486 DE 20/10/78) E (MA. 210/98); PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS
ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SECRETARIA AGRICOLA

C) FICHA TECNICA DO FABRICANTE ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO. COTA PRINCIPAL DO ITEM 89.

FILE DE TILAPIA: FILE DE PEIXE CONGELADO TILAPIA , IQF, SEM PELE,
SEM ESPINHOS, TAMANHO DO FILE DE 20 A 35 GRAMAS, EM FORMATO DE
FILE, AUSENCIA DE SABOR DE TERRA, EMBALAGEM PRIMARIA DE 1 A 5
KG, CAIXA SECUNDARIA DE 10 A 15 KG. TABELA NUTRICIONAL- PORCAO
DE 110 GRS - VALOR CALORICO 93 KCAL, CARBOIDRATO 0 G, PROTEINA
21G, GORDURA TOTAIS 1G, GORDURAS SATURADAS 0,5G, GORDURA
TRANS 0G, FIBRA ALIMENTAR 0G, SODIO 40MG. COTA PRINCIPAL DO
ITEM 90.

EMPANADO DE PEIXE - CARNE DE FILE DE MERLUZA, EMPANADA E
CONGELADA, MOIDA, SADIA, LIVRE DE: PELE, PARASITAS, ESCAMAS,
0SS0S, ESPINHAS, PARTES DA CABEGA, VISCERAS E CARTILAGENS, ALEM
DE SUBSTANCIAS QUIMICAS, ACRESCIDA DE OUTROS NUTRIENTES E/OU
ADITIVOS QUE NAO DESCARACTERIZEM O PRODUTO, FARINHA DE TRIGO,
AGUA, OLEO VEGETAL, SAL E LEVEDO DE CERVEJA.

EMBALAGEM PRIMARIA: POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE IMPRESSO,
SISTEMA PLASTICO TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, RESISTENTE E
ATOXICO, COMPATIVEL AO CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS.
CAPACIDADE DE ACONDICIONAMENTO: 25 KG. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADA, RESISTENTE AO
IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM EM SISTEMA DE
CONGELAMENTO IDENTIFICADA COM NOME DA EMPRESA E CAPACIDADE
PARA 10 KG. COTA PRINCIPAL DO ITEM 91.

PERNIL - CORTE TIPO CUBOS - I1QF: CARACTERISTICAS: DESOSSADO,
SEM ADICAO DE SAL E TEMPEROS; ESTADO DE CONSERVACAO:
CONGELADO PELO PROCESSO IQF. CARACTERISTICA DO PRODUTO: O
PRODUTO DEVERA SER OBTIDO A PARTIR DE ANIMAIS SADIOS, SOB
INSPECAO SANITARIA. O PERNIL EM CUBOS SEM 0SSO, SEM TEMPERO E
SEM SAL, CONGELADO DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E
DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. AS TIRAS DEVERAO TER AS DIMENSOES
APROXIMADAS DE 2X2X2 CM, COM 20% PARA MAIS OU PARA MENOS NO
TAMANHO. DEVE TER APARENCIA EXTRA LIMPA COM MINIMO DE
GORDURA VISIVEL. PRODUTO PREPARADO A PARTIR DO PERNIL, PARTE
TRASEIRA DO PORCO, ACIMA DO JOELHO. DURANTE O PROCESSAMENTO,
DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). AS CARACTERISTICAS
SENSORIAIS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA NEM
PEGAJOSA, COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU
PARDACENTAS, ODOR: PROPRIO, CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PH:
INFERIOR A 6,0. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO
ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUCAO
RDC N.12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO |, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA
NO D.O.U., SECAO |, EM 10/01/01, CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
DEVERAO SEGUIR OS PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO
VIGENTE. PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINACOES FISICO-
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS,
SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENCAO DE DADOS SOBRE O
ESTADO HIGIENICO-SANITARIO E/OU COMPOSICAO DO PRODUTO OU
AINDA QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECCOES ALIMENTARES,
CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE
VALIDADE: O PRODUTO DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 1 (UM) ANO A
12 5.288 KG PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. PRAZO DE FABRICACAO: O PRODUTO
NAO DEVERA TER DATA DE FABRICACAO ANTERIOR A 90 (NOVENTA)
DIAS DA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM: EMBALAGEM PRIMARIA: A
EMBALAGEM DEVERA SER SACOS DE POLIETILENO, POLIESTER OU
SIMILAR, HERMETICAMENTE FECHADO, RESISTENTE, TRANSPARENTE,
ATOXICO, LACRADA, SEM SINAIS DE RACHADURAS NA SUPERFICIE, SEM
FUROS E SEM ACUMULOS DE GELO, RESISTENTE AO TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, CONTENDO PESO LIQUIDO DE 1 KG OU 2 KG POR
EMBALAGEM. EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER
CAIXA DE PAPELAO REFORCAD, ADEQUADA AO EMPILHAMENTO
RECOMENDADO, COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM
FITA ADESIVA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O TRANSPORTE OU
ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO
DURANTE TODO O SEU PERIODO DE VALIDADE. SERA CONSIDERADA
IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU
INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU
DETERIORACAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO
DO MESMO. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM O REGULAMENTO DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (RIISPOA), LEGITIMADO PELO
DECRETO N 30.691/1952, RESOLUCAO RDC N 259, DE 20/09/2002,
RESOLUCOES RDC N 359/2003 E RDC N 360/2003 DA ANVISA/MS, INSTRUCAO
NORMATIVA N 22, DE 24 /11/2005, LEI FEDERAL N 10674, DE 16/05/03 E
CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR - LEI N. 8078/90). O ROTULO DA
EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER ETIQUETA COLADA OU IMPRESSAO
NA PROPRIA EMBALAGEM, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, COM AS
SEGUINTES INFORMACOES: EMBALAGEM PRIMARIA: 1. IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA. 2. NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE. 3. DATA DE FABRICACAO. 4. DATA DE VALIDADE OU PRAZO
MAXIMO PARA CONSUMO. 5. PESO LIQUIDO. 6. COMPONENTES DO

09 3.863 KG

10 2.288 KG

11 2.288 KG
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PRODUTO. 7. NUMERO DO LOTE. 8. NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO
NO ORGAO COMPETENTE. 9. INFORMACAO NUTRICIONAL 10. CARIMBO DO
SIF/IDIPOA 11. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO EMBALAGEM
SECUNDARIA: 1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA. 2.
NOME E ENDERECO DO FABRICANTE. 3. DATA DE FABRICACAO. 4. DATA
DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO. 5. PESO LIQUIDO. 6.
PESO BRUTO. 7. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO, INCLUSIVE
EMPILHAMENTO MAXIMO. 8. NUMERO DO LOTE. 9. NUMERO DE REGISTRO
DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE. 10. CARIMBO DO SIF/DIPOA 11.
CODIGO DE BARRAS MODELO EAN - 128 6. TRANSPORTE: O TRANSPORTE
DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM
CARROS REFRIGERADOS, EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO A TEMPERATURA MENOR
OU IGUAL - 12°C (12°C NEGATIVOS), E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO
AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO FISICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS JA ESPECIFICADAS. OS VEICULOS
DEVERAO SER SANITIZADOS ANTES DE SEREM CARREGADOS. NAO SERAO
ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE
DESCONGELAMENTO. COTA PRINCIPAL DO ITEM 92.

ALMONDEGA - ALMONDEGA DE CARNE BOVINA MOIDA; CONSTITUIGAO,
(COM SAL), PROTEINA VEGETAL; FARINHA DE ROSCA, CONDIMENTOS E
SEM PIMENTA; AUSENCIA DE FRAGMENTOS DE 0SSOS, PELES;
CARTILAGENS, INTESTINOS, NERVOS; PESANDO APROXIMADAMENTE, 25G
POR UNIDADE; CONGELADA; COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIO; LIVRE DE SUJIDADES, LARVAS E PARASITAS; EMBALADO EM
CAMADAS INTERFOLHADAS; ACONDICIONADA EM CAIXA DE PAPELAO
REFORGADA; RESISTENTE A IMPACTO E CONDIGOES DE ESTOCAGEM;
ROTULO CONTENDO DATA FAB/VAL/PESO/CARIMBO DO SIF; E SUAS
CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-76 (DEC-12486 DE
20/10/78) E (MA-2244/97), INST. NORMATIVA N° 20 DE 31/07/2000, MAPA,;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SECRETARIA
AGRICOLA.

A) APRESENTAR FICHA TECNICA DO FABRICANTE ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO. COTA PRINCIPAL DO ITEM 93.

LINGUICA TOSCANA - LINGUICA; FRESCA; TOSCANA; PREPARADA COM
CARNE NAO MISTA, TOUCINHO E CONDIMENTOS; COM ASPECTOS
NORMAIS, FIRMES, SEM UMIDADE, NAO PEGAJOSOS; ISENTA DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS; MANTIDA EM TEMPERATURA E
REFRIGERAGAO ADEQUADA; ACONDICIONADA EM SACO DE POLIETILENO
COM EMBALAGEM PRIMARIA DE APROXIMADAMENTE 5 KG; E SUAS
14 4.163 KG | CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-05 (DECRETO
12.486/78), INSTR. NORM. 04/03/00 E SUAS POSTERIORES ALTERAGOES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SECRETARIA
AGRICOLA.

A) APRESENTAR FICHA TECNICA DO FABRICANTE ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO. COTA PRINCIPAL DO ITEM 94.

LINGUICA TIPO CALABRESA (CURADA OU DEFUMADA) -PREPARADA
COM CARNE MOIDA, SUINA, TRITURADA OU PICADA. PRODUZIDA OU
EMBALADA EM CONFORMIDADE COM AS NORMAS ESTABELECIDAS PELA
LEGISLAGAO CORRESPONDENTE. EMBALAGEM COM DIZERES EXIGIDOS
PELA LEI, DESTACANDO O NOME DO PRODUTO, SELO DO SIF.
CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS, CONFORME
DETERMINA A LEGISLAGAO.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

15 4.163 KG |B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 5 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: EMBALADO A VACUO COM PESO LIQUIDO
DE APROXIMADAMENTE 1 A 3 KG.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 95.

MORTADELA -EM PEGAS DE APROXIMADAMENTE 3,5 KG NAO CONTENDO
SUJIDADES, COM O MINIMO ACEITAVEL DE GORDURA, POUCO SAL, E
PALADAR DEFINIDO. PRAZO DE VALIDADE DE 2 MESES. NA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA TER DATA DE FABRICAGAO MINIMA DE 15 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 3 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 15 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM
EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PECA DE
APROXIMADAMENTE 3,5 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER
16 3.263 KG | EM CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

F) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO
ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. COTA PRINCIPAL

13 3.038 KG

DO ITEM 96.
PRESUNTO - CARACTERISTICAS GERAIS: PROVENIENTES DE ANIMAIS
17 2.925 KG SADIOS E DEVERA ESTAR ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO.

ENTENDE-SE_POR PRESUNTO O PRODUTO CARNEO INDUSTRIALIZADO,
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OBTIDO A PARTIR DE RECORTES E/OU CORTES E RECORTES DE MASSAS
MUSCULARES DOS MEMBROS ANTERIORES E/OU POSTERIORES SUINOS,
ADICIONADOS DE INGREDIENTES E SUBMETIDOS AO PROCESSO DE
COZIMENTO ADEQUADO (INSTRUGAO NORMATIVA Ne. 20, DE 31 DE JULHO
DE 2000). COMPOSIGAO - INGREDIENTES OBRIGATORIOS: CARNE DE
PERNIL E / OU PALETA DE SUINO, SAL, NITRITO E/OU NITRATO DE SODIO
E/OU POTASSIO EM FORMA DE SALMOURA. O PRODUTO DEVERA TER
REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE E ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. SERA PERMITIDA A ADIGAO DE 2,5% MAXIMO) 2,0
%. CARBOIDRATOS TOTAIS (MAXIMO), 50 % A SOMATORIA DE AMIDO
MAXIMO E AGUCARES TOTAIS (CARBOIDRATOS TOTAIS) NAO DEVERA
ULTRAPASSAR A 5 %, UMIDADE (MAXIMO) 75%, GORDURA (MAXIMO) 12%
PROTEINA (MINIMO) 13 %. O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO NO ORGAO
COMPETENTE E ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE TODA
CARNE USADA PARA ELABORAGAO DE PRESUNTO DEVERA TER SIDO
SUBMETIDA AOS PROCESSOS DE INSPEGAO PRESCRITOS NO RIISPOA. -
“REGULAMENTO DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL” — DECRETO N° 30.691, DE 29/03/1952. OS PRESUNTOS
TRATADOS POR PROCESSAMENTO TERMICO DEVERAO ESTAR EM
CONFORMIDADE COM AS SEGOES 7.5 E 7.6.7 DO CODIGO INTERNACIONAL
RECOMENDADO DE PRATICAS DE HIGIENE PARA ALIMENTOS POUCO
ACIDOS E ALIMENTOS ACIDIFICADOS ENVASADOS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 3 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 15 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM
EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PECA DE
APROXIMADAMENTE 4 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM
CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE APRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

F) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO
ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. COTA PRINCIPAL
DO ITEM 97.

QUEIJO TIPO MUSSARELA - QUEINO MATURADO QUE SE OBTEM POR
COAGULAGAO DO LEITE POR MEIO COALHO E/OU OUTRAS ENZIMAS
COAGULANTES APROPRIADAS, COMPLEMENTADA OU NAO PELA AGAO DE
BACTERIAS LACTICAS ESPECIFICAS. O QUEIJO MUSSARELA E UM QUEIO
GORDO DE MEDIA UMIDADE DE ACORDO COM A CLASSIFICAGAO
ESTABELECIDA NO REGULAMENTO TECNICO GERAL DE IDENTIDADE E
QUALIDADE DE QUEIJOS.

COMPOSIGAO: INGREDIENTES OBRIGATORIOS: LEITE E/OU LEITE
RECONSTITUIDO PADRONIZADO EM SEU CONTEUDO DE MATERIA GORDA,
CULTIVO DE BACTERIAS LACTICAS ESPECIFICAS, COALHO E/OU OUTRAS
ENZIMAS COAGULANTES APROPRIADAS, CLORETO DE SODIO.
INGREDIENTES OPCIONAIS: LEITE EM PO, CREME, SOLIDOS DE ORIGEM
LACTEA, CASEINATOS, CLORETO DE CALCIO, ACIDOS CITRICOS, LACTICO,
ACETICO OU TARTARICO.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS: CONSISTENCIA: SEMI-DURA, SEMI-MOLE,
SEGUNDO O CONTEUDO DE UMIDADE, MATERIA GORDO E O GRAU DE
MATURAGAOQ; TEXTURA: COMPACTA, FIRME E EVENTUALMENTE PODERA
APRESENTAR ABERTURAS MECANICAS; COR: BRANCO A BRANCO
AMARELADO, UNIFORME; SABOR: LACTICO, POUCO DESENVOLVIDO;
ODOR: LACTICO, POUCO PERCEPTIVEL. EVENTUALMENTE PODERA
APRESENTAR ABERTURAS IRREGULARES (OLHOS MECANICOS).
CARACTERISTICAS  FiSICO-QUIMICAS: UMIDADE G/100G MAX. 55,0.
MATERIA GORDA EM EXTRATO SECO G/100G MIN. 35,0. CARACTERISTICAS
DISTINTAS DO PROCESSO DE ELABORAGAO: OBTENGAO DE UMA MASSA
ACIDIFICADA SEM FILAR,

ESTABILIZAGAO E MATURAGAO: TEMPO MINIMO DE 24 HORAS.
18 4.425 KG | ACONDICIONAMENTO: EMBALAGENS ou ENVOLTORIOS
BROMATOLOGICAMENTE APTOS.

O QUEIO MUGARELA DEVERA MANTER-SE A UMA TEMPERATURA NAO
SUPERIOR A 10°C.

ADITIVOS: SAO AUTORIZADOS OS ADITIVOS PREVISTOS NO ITEM 5 DO
"REGULAMENTO TECNICO GERAL DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE
QUEIOS" PARA QUEIOS DE MEDIA E ALTA UMIDADE, SEGUNDO
CORRESPONDA.COADJUVANTES DE TECNOLOGIA / ELABORAGAO: E
AUTORIZADO O USO DOS COADJUVANTES DE

TECNOLOGIA /ELABORAGAO PREVISTO NO "REGULAMENTO TECNICO
GERAL DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE QUEIJOS".

CONTAMINANTES: OS CONTAMINANTE ORGANICOS E INORGANICOS NAO
DEVEM ESTAR PRESENTES EM QUANTIDADES SUPERIORES AOS LIMITES
ESTABELECIDOS PELO REGULAMENTO MERCOSUL CORRESPONDENTES.
AS PRATICAS DE HIGIENE PARA ELABORAGAO DO PRODUTO DEVEM
ESTAR DE ACORDO COM O CODIGO INTERNACIONAL RECOMENDADO DE
PRATICAS, PRINCIPIOS GERAIS DE HIGIENE DOS ALIMENTOS (CAC/ VOL. 0
A.1985). O LEITE A SER UTILIZADO DEVERA SER HIGIENIZADOR POR MEIOS
MECANICOS ADEQUADOS E SUBMETIDOS A PASTEURIZAGAO, OU
TRATAMENTO TERMICO EQUIVALENTE PARA ASSEGURAR FOSFATASE
RESIDUAL NEGATIVA ( A.0.A.C. 15° ED. 1990,979.13,P823 ) COMBINADO OU
NAO COM OUTROS PROCESSOS FiSICOS OU BIOLOGICOS QUE GARANTAM
A INOCUIDADE DO PRODUTO.

CRITERIOS MACROSCOPICOS E CRITERIOS MICROSCOPICOS - O PRODUTO
NAO DEVERA APRESENTAR SUBSTANCIAS MICROSCOPICAS ESTRANHAS
DE QUALQUER NATUREZA.

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS - DEVERA OBEDECER AOS CRITERIOS
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ESTABELECIDOS PARA QUEIOS DE TEOR MEDIO DE UMIDADE NO
"REGULAMENTO TECNICO GERAL PARA FIXACAO DOS REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS DE QUENOS".

REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL DE IDENTIDADE E QUALIDADE DO
QUEIJO MUSSARELA,

MERCOSUL/GMC/RES. N° 83/ 96.

EMBALAGEM: A VACUO E EM EMBALAGEM PLASRICA, ATOXICO,
RESISTENTE E EM PEGA DE APROXIMADAMENTE 4 KG,
ACONDICIONAMENTO.

ACONDICIONAMENTO:

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO QUEIJO MUSSARELA DEVERA SER CAIXA
DE PAPELAO REFORGADA, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES
TOTALMENTE LACRADAS COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, COM
CAPACIDADE PARA 6 (SEIS) PEGAS, TOTALIZANDO

24 (VINTE E QUATRO) QUILOS.

SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM
DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O
PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO.

PRAZO DE VALIDADE DE 3 MESES. SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO
QUE TENHA DATA DE FABRICAGAO MINIMA DE 15 DIAS.

TEMPERATURA ENTRE 0° E 4° C.

ROTULAGEM: APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUGAO
NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL).

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES: DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO, INCLUSIVE A
MARCA  E INGREDIENTES ~ UTILIZADOS  PARA A SUA
ELABORAGAO,IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO
FABRICANTE E/OU PRODUTOR, DO ENVASADOR E DO DISTRIBUIDOR, SE
FOR O CASO), EXPRESSAO: "INDUSTRIA BRASILEIRA" , SE FOR O CASO, POR
EXTENSO OU ABREVIADA, INGREDIENTES, CONTEUDO LIQUIDO,
CONDICOES DE ARMAZENAMENTO PARA MANTER O PRODUTO
REFRIGERADO, VALIDADE DO PRODUTO REFRIGERADO, DATA DE
FABRICAGAO DO PRODUTO,NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO
ORGAO COMPETENTE, NUMERO DO SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL OU
ESTADUAL - SISP, INDICAGAO DO LOCAL APROPRIADO PARA ABERTURA
DA EMBALAGEM PRIMARIA.

APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO
ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. COTA PRINCIPAL
DO ITEM 98.

REQUEIJAO CREMOSO - MISTURA DO PRODUTO HOMOGENIA DEVERA
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE: DEVERA ESTAR ACORDO COM DECRETO N.° 6871
DE 4 DE JUNHO DE 2009, RESOLUGAO RDC N.° 12 DE 2 DE JANEIRO DE 2001
DA ANVISA, RESOLUGAO RDC N.° 175 DE 08 DE JULHO DE 2003 DA ANVISA,
RESOLUGAO FNDE N.° 38, DE 16 DE JULHO DE 2009, BEM COMO OUTRAS
LEGISLAGOES PERTINENTES. A ROTULAGEM DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM A RESOLUGAO RDC N.° 259 DE 20 DE SETEMBRO DE 2002 DA ANVISA E
RESOLUGOES RDC N.° 359 E 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 DA ANVISA,
BEM COMO OUTRAS LEGISLAGOES PERTINENTES.

REQUISITOS: RESOLUGAO /CD / FNDE N° 26, DE 17 DE JUNHO DE 2013.

ART. 16 PARA AS PREPARAGOES DIARIAS DA ALIMENTAGAO ESCOLAR
RECOMENDA-SE NO MAXIMO:

| - 10% (DEZ POR CENTO) DA ENERGIA TOTAL PROVENIENTE DE AGUCAR
SIMPLES ADICIONADO;

Il - 15 A 30% (QUINZE A TRINTA POR CENTO) DA ENERGIA TOTAL
PROVENIENTE DE GORDURAS TOTAIS;

1l - 10% (DEZ POR CENTO) DA ENERGIA TOTAL PROVENIENTE DE
GORDURA SATURADA,;

19 2.850 KG |1V - 1% (UM POR CENTO) DA ENERGIA TOTAL PROVENIENTE DE GORDURA
TRANS;

V - 400 MG (QUATROCENTOS MILIGRAMAS) DE SODIO PER CAPITA, EM
PERIODO PARCIAL, QUANDO OFERTADA UMA REFEICAO;

VI - 600 MG (SEISCENTOS MILIGRAMAS) DE SODIO PER CAPITA, EM
PERIODO PARCIAL, QUANDO OFERTADAS DUAS

REFEIGOES; E VIl — 1.400 MG (MIL E QUATROCENTOS MILIGRAMAS) DE
SODIO PER CAPITA, EM PERIODO INTEGRAL, QUANDO OFERTADAS TRES
OU MAIS REFEICOES.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS:

ASPECTO: CARACTERISTICO.

COR: CARACTERISTICO

CHEIRO/ODOR: CARACTERISTICO

SABOR: CARACTERISTICO

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: EM 100G

PROTEINA MINIMA: 9%

LIPIDEO MINIMO: 17%

SODIO MAXIMO: 467 MG

CARACTERISTICAS ~ MICROBIOLOGICAS:  SEGUIR  0S  PADROES
MICROBIOLOGICOS ESTABELECIDOS PELA RESOLUGAO RDC N°12 DE
02/01/01 ANVISA/MS.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS: O PRODUTO DEVERA SEGUIR 0S
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PADRBOES MACRO E MICROSCOPICOS ESTABELECIDOS PELA RESOLUGAO
RDC N° 175 DE 08 DE JULHO DE 2003, ANVISA/MS.
PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO E/OU COMPOSIGAO DO PRODUTO OU AINDA
QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS
CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO FORNECEDOR.
PRAZO DE VALIDADE: VALIDADE MINIMA DE 2 (DOIS) MESES DA DATA DE
FABRICAGAO.
DATA DE FABRICAGAO: ATE 30 (TRINTA) DIAS DA DATA DA ENTREGA.
EMBALAGEM:  PRIMARIA:  BALDE OU  BISNAGA  FECHADO
HERMETICAMENTE, ATOXICO, INODORO, OPACO, MANTENDO A PERFEITA
VEDAGAO DA EMBALAGEM ANTES E APOS A ABERTURA. PESO LiQUIDO
DE 1,5 KG.
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO CONSTITUIDA DE TAMPA
E FUNDO, RESISTENTE AO TRANSPORTE.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM
LEGISLAGAO VIGENTE.
TRANSPORTE: DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE EM CARROS REFRIGERADO (TEMPERATURA ENTRE 0°C E
10°C), EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO
ALIMENTO REFRIGERADO E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E
MICROSCOPICAS JA ESPECIFICADAS. A ENTREGA DO PRODUTO DEVERA
SER REALIZADA EM TRANSPORTE FECHADO E COM ESTRADOS, OS
VEICULOS DEVERAO SER SANITIZADOS ANTES DE SEREM CARREGADOS,
(PORTARIA CVS15 DE 07/11/1991 — PORTARIA CVS 6 DE 10/03/1999).
APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 99.
SALSICHA DE FRANGO- DEVENDO ATENDER AS SEGUINTES EXIGENCIAS:
CONTER APENAS ADITIVO PERMITIDO PELA LEGISLAGAO VIGENTE.
1- NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO: MAXIMO DE 0,02%
QUANDO USADOS ISOLADAMENTE OU COMBINADOS.

- NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO, ASSOCIADOS OU NAO A
NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO: MAXIMO DE 0,05%.
A) EMBALAGEM E PESO: AS SALSICHAS DEVERAO TER PESO
UNITARIO DE 35 A 40 G, ADICIONADAS EM EMBALAGENS DE
APROXIMADAMENTE 5 KG, ROTULADA A VACUO, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, ATOXICA E PROTEGIDA EXTERNAMENTE EM CAIXA DE
PAPELAO ROTULADA E REFORGADA, COM AS ABAS SUPERIORES E
INFERIORES ~TOTALMENTE LACRADAS. NAO SERAO  ACEITAS
EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM O PRODUTO A
CONTAMINACAO E/OU DETERIORAGAO.
B) DECLARAR MARCA: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DAS EMBALAGENS
DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES

INFORMAGOES.

1- IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE E MARCA;

2- NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE;

3- DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;

4- DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO;

5- COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE OS TIPOS E

CODIGOS DO ADITIVO CASO UTILIZADOS;

6- PESO LiQUIDO;

7- CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO

MAXIMO;

8- CARIMBO OU NUMERO DO SIF OU SISP;

9- NUMERO DO LOTE (CASO UTILIZADO);

C) CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO NAO DEVERA

APRESENTAR SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES
20 5.475 KG FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE

FERMENTAGAO PUTRIDA. OBSERVAR AS ESPECIFICAGOES DA NORMA
TECNICA DE ALIMENTOS 3 — NTA 3 DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.436 DE
20/10/1978, QUE APROVOU NORMAS TECNICAS ESPECIAIS DE ALIMENTOS E
BEBIDAS:

-CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

-ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAO AMOLECIDO E NEM
PEGAJOSO;

-COR PROPRIA DE CADA ESPECIE SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

-CHEIRO PROPRIO;

-SABOR PROPRIO;

D) O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE
INFERIOR A SEIS MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO DEVERA TER DATA
DE FABRICAGCAO MINIMA DE 30 DIAS.

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA
FECHADA, ISOTERMICO E COM O CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO
PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4 DO
DECRETO ESTADUAL, N°. 12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE
VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O
AJUDANTE DE  TRANSPORTE DEVE ESTAR  DEVIDAMENTE
IDENTIFICADO PARA ENTREGA NA UNIDADE. DEVENDO SER CONGELADA
E TRANSPORTADA A TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS
CENTIGRADOS NEGATIVOS) OU INFERIOR.

F) UNIFORME: CALGA E JALECO COM IDENTIFICAGAO DO
FORNECEDOR, TOUCA TIPO REDE SOB BONE OU GORRO, SAPATOS
FECHADOS E COM SOLADO ANTIDERRAPANTE.

G) APRESENTAR FICHA TECNICA.

H) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E
BROMATOLOGICA EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA
NOTORIEDADE PUBLICA, COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

1) A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL
TECNICO. COTA PRINCIPAL DO ITEM 100.
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NHOQUE DE SOJA - FARINHA DE SOJA NAO TRANSGENICA, EXTRATO DE
SOJA NAO TRANSGENICO, FIBRA DE AVEIA, AMIDO, FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, MARGARINA DE PALMA,
OVO, SAL, AGUA E CONDIMENTOS NATURAIS.

COMPOSIGAO NUTRICIONAL POR 80G DO PRODUTO: 184 KCAL, CALCIO
6,3G, PROTEINA 7,9G, CARBOIDRATOS 23G E FIBRA ALIMENTAR 3,0G.

A) EMBALAGEM E PESO: EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO,
ATOXICO, ESPECIFICO PARA ALIMENTOS COM CAPACIDADE DE
APROXIMADAMENTE 1 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO ONDULADO, REFORGADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS
CONDIGOES DE ESTOCAGEM CONGELADA, COM CAPACIDADE PARA 10KG.
PRAZO DE VALIDADE E CONSERVAGAO: EMBALAGEM FECHADA COM
VALIDADE DE 06 MESES, CONSERVADA E TEMPERATURA DE -12°C.

B) ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO.
D) APRESENTAR LAUDO EM VIA ORIGINAL OU COPIA REPROGRAFICA
AUTENTICADA DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
ORGANOLEPTICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 101.

IOGURTE SABOR MORANGO - PRODUTO OBTIDO ATRAVES DE LEITE E/OU
LEITE RECONSTITUIDO, PREPARADO DE MORANGO (POLPA DE MORANGO,
AGUA, AMIDO, ACUCAR, AROMA IDENTICO AO NATURAL DE MORANGO,
AMIDO MODIFICADO, ESPESSANTE, ACIDULANTE ACIDO CITRICO,
SORBATO DE POTASSIO, CORANTE CARMIN COCHONILHA, SORO DE LEITE
E FERMENTO LACTEO. O IOGURTE DEVERA SER ISENTO DE
22 3.525 EMB | CONTAMINAGAO, SUJIDADES E CORPOS ESTRANHOS, NAO SERAO
PERMITIDAS EMBALAGENS DANIFICADAS. O PRODUTO DEVE SER
ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE EM SACOS DE
POLIETILENO ATOXICO DE BAIXA DENSIDADE COM CAPACIDADE
APROXIMADA DE 01 (UM) LITRO E REEMBALADOS EM CAIXAS DE
PAPELAO. O TRANSPORTE DEVERA OCORRER EM VEICULO COM
CARROCERIA FECHADA E ISOTERMICA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 102.

ENLATADOS

AGRIN BRANCO - AGRIN DE VINHO BRANCO ISENTO DE SUBSTANCIAS
ESTRANHAS A SUA COMPOSIGAO NORMAL E AUSENCIA DE CORANTES E
CONSERVANTES, EM FRASCOS PLASTICOS COM APROXIMADAMENTE 750
ML.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
23 1.161 FR | VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM FRASCOS CONTENDO APROXIMADAMENTE 750 ML.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO COM 12 UNIDADES.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 103.
AZEITONA FATIADA -AZEITONA EM CONSERVA, VERDE, FATIADA,
IMERSA EM LIQUIDO TAMANHO E COLORAGAO UNIFORME, EM BALDES
DE APROXIMADAMENTE 2 KG.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 2
KG. SEM SINAIS DE ALTERAGOES, ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS,
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 104.

ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL -ATUM, PESCADO EM
CONSERVA, PREPARADO DE PESCADO FRESCO, LIMPO, VISCERADO,
APRESENTAGCAO RALADO, CONSERVADO EM OLEO COMESTIVEL, COM
ASPECTO COR CHEIRO E SABOR PROPRIOS, ISENTO DE FERRUGEM E
DANIFICAGAO DAS LATAS, SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS, LATAS COM
APROXIMADAMENTE 170 GRAMAS, E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR
DE ACORDO COM A NTA-10 (DECRETO 12486 DE 20/10/78). DECLARAR
MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

A) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
25 1.350 LATA | DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: LATAS CONTENDO APROXIMADAMENTE
170 GRAMAS, SEM SINAIS DE ALTERAGOES, ESTUFAMENTOS,
VAZAMENTOS REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUICGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 105.

CREME DE LEITE - CREME DE LEITE UHT, ESPESSANTE GOMA JATAI,
CELULOSE  MICROCRISTALINA, GOMA  GUAR, CARAGENA E
ESTABILIZANTE CITRATO DE SODIO, APRESENTANDO TEOR DE MATERIA
GORDA 20% EM LATAS DE APROXIMADAMENTE 300 G.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 10 MESES.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: EMBALAGENS  CONTENDO
APROXIMADAMENTE 300 G., SEM SINAIS DE ALTERAGOES,
ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS, REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

21 2.273 KG

24 192 BD

26 2.175 LATA
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D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 106.

DOCE DE_GOIABA CREMOSO - COM OU SEM ADIGAO DE AGUA,
CONTENDO PECTINA, AJUSTADOR DE PH, E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS A SUA COMPOSIGAO, TIPO GOIABADA, COM CONSISTENCIA
CREMOSA, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, COM ASPECTO,
COR, ODOR E SABOR PROPRIOS, ACONDICIONADOS EM BALDES DE
APROXIMADAMENTE 3 KG. DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO
COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

A) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 12 MESES.

B) EMBALAGEM BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 3 KG.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 107.

DOCE DE LEITE -ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, COM
ASPECTO, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS, ACONDICIONADOS EM BALDES
DE APROXIMADAMENTE 3 KG.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 3 KG.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE APRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 108.

EXTRATO DE TOMATE (4KG). - SIMPLES E CONCENTRADO, ELABORADO
COM FRUTOS SADIOS, LIMPOS E SEM SEMENTES. INGREDIENTES: TOMATE,
AGUCAR E SAL. ISENTO DE FERMENTAGOES E COM BRIX DE 18° A 24°. A
COMPOSIGAO CENTESIMAL APROXIMADA DEVERA SER: CARBOIDRATOS —
MAXIMO 14 G, SODIO = APROXIMADAMENTE 500 MG. DEVE APRESENTAR
COR, SABOR E ODOR CARACTERISTICO. EMBALADO EM BAG COM PESO
29 7.518 KG |LIQUIDO APROXIMADO DE 4,1 KG. VALIDADE MINIMA DE 10 MESES A
CONTAR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC, 272,05, RDC 14/14 E
ALTERAGOES POSTERIORES.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER EM CAIXAS DE PAPELAO COM 04
UNIDADES.

APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 109.

ERVILHA EM CONSERVA - PREPARADA COM VEGETAIS SELECIONADOS,
EMBALADOS EM LATA, SEM SINAIS DE ALTERAGOES, (ESTUFAMENTOS,
VAZAMENTOS, CORROSOES INTERNAS), BEM COMO QUALQUER
MODIFICAGAO DE NATUREZA FiSICA, QUIMICA OU ORGANOLEPTICAS DO
PRODUTO.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

30 618 LATA | B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES.

C) EMBALAGEM LATAS CONTENDO APROXIMADAMENTE 2 KG.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 110.

FERMENTO EM PO -EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE 250 G. COMO
EMBALAGEM PRIMARIA. INGREDIENTES BASICOS: AMIDO DE MILHO OU
FECULA DE MANDIOCA, FOSFATO MONOCALCIO E BICARBONATO,
31 525 EMB | CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE.

A) PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE 6 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
ATE 30 DIAS.

B) DECLARAR MARCA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 111.

LEITE CONDENSADO - LEITE CONDENSADO, COMPOSTO DE LEITE
INTEGRAL, AGUCAR E LACTOSE (TRADICIONAL), DE CONSISTENCIA
CREMOSA E  TEXTURA  HOMOGENEA, EMBALAGENS  DE
APROXIMADAMENTE 395 GRAMAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 10 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: CONTENDO APROXIMADAMENTE 395
GRAMAS. SEM SINAIS DE ALTERAGOES, ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS,
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E
BROMATOLOGICA EXPEDIDO POR INSTITUICAO DE RECONHECIDA
NOTORIEDADE PUBLICA, COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO. COTA
PRINCIPAL DO ITEM 112.

LEITE DE COCO - 200 ML -COMPOSIGAO — LEITE DE COCO MODIFICADO,
PASTEURIZADO E HOMOGENEIZADO, CONSERVANTES, ESTABILIZANTES E
ACIDULANTES. ACONDICIONADOS EM FRASCOS DEAPROXIMADAMENTE

27 1.523 KG

28 1.523 KG

32 1.800 EMB

33 1.725 FR 200 ML.
A) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA. COTA PRINCIPAL DO ITEM
113.
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MARGARINA LIVRE DE GORDURA TRANS - (VEGETAL): ORIUNDA DE
OLEO VEGETAL COMESTIVEL, CONTENDO VITAMINAS, AGUCAR E
CLORETO DE SODIO DENTRO DOS PADROES LEGAIS. PRODUZIDO E
EMBALADO DENTRO DAS NORMAS QUE DETERMINA A LEGISLAGAO. A
COMPOSIGAO CENTESIMAL APROXIMADA DEVERA SER: PROTEINAS=0,1G;
LIPIDEOS= 65 A 80G; GLICIDIOS=0,0G; 15.000 Ul DE VITAMINA A POR KG,
CREMOSA, SEM ADIGAO DE SAL, EMBALADA EM POTES PLASTICOS COM
500G.

A) DECLARAR MARCA ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM CONTENDO APROXIMADAMENTE 500 GR. REEMBALADOS
EM CAIXAS DE PAPELAO COM 12 UNIDADES.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 114,

MILHO VERDE EM CONSERVA - PREPARADO COM VEGETAIS
SELECIONADOS, EMBALADOS EM LATAS, SEM SINAIS DE ALTERAGOES
(ESTOFAMENTO, VAZAMENTO, CORROSOES INTERNAS), BEM COMO,
QUAISQUER ALTERAGOES DE NATUREZA FiSICA, QUIMICA OU
ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO, COM PESO LIQUIDO DRENADO DE
APROXIMADAMENTE 2 KG.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

35 618 LATA | B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA, DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM LATAS CONTENDO APROXIMADAMENTE 2 KG.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO COM 4 UNIDADES,

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 115.

OLEO COMESTIVEL DE SOJA - OLEO REFINADO DE SOJA SEM
COLESTEROL, TENDO SOFRIDO PROCESSO TECNOLOGICO ADEQUADO
COMO DEGOMAGEM, NEUTRALIZAGAO, CLARIFICAGAO, FRIGORIFICAGAO
OU NAO E DESODORIZAGAO. DEVERA APRESENTAR ASPECTO, CHEIRO,
SABOR E COR PECULIARES E DEVERA ESTAR ISENTO DE RANGO E DE
OUTRAS CARACTERISTICAS INDESEJAVEIS. NA ROTULAGEM DEVERA
CONTER AS INDICAGOES CORRESPONDENTES A CLASSIFICAGAO E
DESIGNAGAO, ACONDICIONADO EM FRASCOS DE APROXIMADAMENTE 900
ML.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM CONTENDO APROXIMADAMENTE 900 ML. REEMBALADOS
EM CAIXAS DE PAPELAO COM 20 UNIDADES.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 116.
PREPARADO LiQUIDO DE UVA - PREPARADO OU CONCENTRADO LiQUIDO
PARA REFRESCO SABOR UVA, CONTENDO SUCO/POLPA DA FRUTA, COM
CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO (INS 211) E ACIDO CITRICO
(ACIDULANTE INS 330), JA ADOGADO. O PRODUTO NAO DEVE CONTER
AROMA ARTIFICIAL E CORANTE ARTIFICIAL EM SUA COMPOSIGAO.
DILUIGAO MINIMA DE 1 X 6. VALIDADE: SEIS MESES, SEM NECESSIDADE
REFRIGERAGAO.

EMBALAGEM: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 5
LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO N° 6.871 DE 04 DE
JUNHO DE 2009.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS/MACROSCOPICAS: AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, ELEMENTOS ESTRANHOS, INSETOS E
SEUS FRAGMENTOS.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS.

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E INSTRUGAO NORMATIVA N° 25, DE 15 DE JULHO DE 2014.

A) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE
PARA APROXIMADAMENTE 5 LITROS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

E) COPIA AUTENTICADA DO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 117.

PREPARADO LIQUIDO DE ABACAXI - PREPARADO OU CONCENTRADO
LIQUIDO PARA REFRESCO SABOR ABACAXI, CONTENDO SUCO/POLPA DA
FRUTA, COM CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO (INS 211) E ACIDO
CITRICO (ACIDULANTE INS 330), JA ADOGADO. O PRODUTO NAO DEVE
CONTER AROMA ARTIFICIAL E CORANTE ARTIFICIAL EM SUA
COMPOSICAO.

DILUIGAO MINIMA DE 1 X 6. VALIDADE: SEIS MESES, SEM NECESSIDADE
REFRIGERAGAO.

EMBALAGEM: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 5
LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO N° 6.871 DE 04 DE
JUNHO DE 2009.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS/MACROSCOPICAS: AUSENCIA DE

34 5.100 KG

36 4.650 EMB

37 2.363 LT

38 2.363 LT
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SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, ELEMENTOS ESTRANHOS, INSETOS E
SEUS FRAGMENTOS.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS.

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E INSTRUGAO NORMATIVA N° 25, DE 15 DE JULHO DE 2014.

A) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE
PARA APROXIMADAMENTE 5 LITROS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

E) COPIA AUTENTICADA DO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 118.

PREPARADO LiQUIDO DE MORANGO - PREPARADO OU CONCENTRADO
LIQUIDO PARA REFRESCO SABOR MORANGO, CONTENDO SUCO/POLPA DA
FRUTA, COM CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO (INS 211) E ACIDO
CITRICO (ACIDULANTE INS 330), JA ADOGADO. O PRODUTO NAO DEVE
CONTER AROMA ARTIFICIAL E CORANTE ARTIFICIAL EM SUA
COMPOSICAO.

DILUIGAO MINIMA DE 1 X 6. VALIDADE: SEIS MESES, SEM NECESSIDADE
REFRIGERAGAO.

EMBALAGEM: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 5
LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO N° 6.871 DE 04 DE
JUNHO DE 2009.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS/MACROSCOPICAS: AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, ELEMENTOS ESTRANHOS, INSETOS E
SEUS FRAGMENTOS.

39 2.400 LT | CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS.

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E INSTRUGAO NORMATIVA N° 25, DE 15 DE JULHO DE 2014.

A) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE
PARA APROXIMADAMENTE 5 LITROS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

E) COPIA AUTENTICADA DO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 119.

PREPARADO LIQUIDO DE TANGERINA - PREPARADO OU CONCENTRADO
LIQUIDO PARA REFRESCO SABOR TANGERINA, CONTENDO SUCO/POLPA
DA FRUTA, COM CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO (INS 211) E ACIDO
CITRICO (ACIDULANTE INS 330), JA ADOGADO. O PRODUTO NAO DEVE
CONTER AROMA ARTIFICIAL E CORANTE ARTIFICIAL EM SUA
COMPOSIGAO.

DILUIGAO MINIMA DE 1 X 6. VALIDADE: SEIS MESES, SEM NECESSIDADE
REFRIGERAGAO.

EMBALAGEM: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 5
LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO N° 6.871 DE 04 DE
JUNHO DE 2009.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS/MACROSCOPICAS: AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, ELEMENTOS ESTRANHOS, INSETOS E
SEUS FRAGMENTOS.

40 2.363 LT | CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS.

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E INSTRUGAO NORMATIVA N° 25, DE 15 DE JULHO DE 2014.

A) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE
PARA APROXIMADAMENTE 5 LITROS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

E) COPIA AUTENTICADA DO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 120.

NAO PERECIVEIS

ACHOCOLATADO EM PO DIET (DIABETICO) - PRODUTO EM PO OBTIDO A
PARTIR DA MISTURA DE DERIVADOS DE CACAU (THEOBROMA CACAO L.)
LECITINADO MALTODEXTRINA, LEITE DESNATADO EM PO, SORO DE
LEITE, EDULCORANTE ARTIFICIAL, CLICLAMATO DE SODIO, ASPARTAME,
ACESSULFAME-K, SACARINA SODICA, AROMATIZANTE E
ANTIUMECTANTE, DIOXIDO DE SILICIO, CONTEM FENILALANINA,
ADICIONADO DE INGREDIENTES QUE PROMOVAM A SOLUBILIDADE EM
LIQUIDOS.

O PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU
BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE
SER OBEDECIDA A LEGISLAGAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE
FABRICAGCAO (RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 265, DE
22/09/05).

PARA AS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, SERAO ADOTADOS 0S

41 188 KG
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CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE
02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 19, ITEM E, PUBLICADA NO D.O.U.,
SEGAO I, EM 10/01/01.

CARACTERISTICAS ~ MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS, VERIFICACAO DA PRESENGA DOS ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO,
GRANULOMETRIA: 98% DO PRODUTO DEVEM PASSAR ATRAVES DA
PENEIRA COM ABERTURA DE MALHA DE 250MICRONS (60 MESH).
CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE CORANTES, AUSENCIA
DO CONSERVADOR ACIDO SORBICO.

SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA
RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N°265, DE 22/09/05.

PRAZO DE VALIDADE DO PRODUTO: MINIMO DE 180 (CENTO E OITENTA)
DIAS.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICACAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.

AS EMBALAGENS DEVEM SER EM LATA DE FOLHAS DE FLANDRES
MEMBRANIZADAS E GASEIFICADOS, COM CAPACIDADE PARA 300
(TREZENTOS) GRAMAS A 1 (UM) QUILO OU FILME COMPOSTO DE
POLIETILENO, POLIESTER E ALUMINIO OU SIMILAR, HERMETICAMENTE
FECHADO, COMCAPACIDADE PARA 300 (TREZENTOS) GRAMAS A 1 (UM)
QUILOGRAMA.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORGADA, QUE RESISTA AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS
SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA, COM CAPACIDADE PARA ATE 12 (DOZE) QUILOS.

O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM / EXPRESSAO “INDUSTRIABRASILEIRA” E, NO CASO DE
PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDEREGO DO
IMPORTADOR)

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA), INCLUSIVE OS
ADITIVOS (FUNGAO PRINCIPAL, NOME COMPLETO OU INS), CASO
UTILIZADO

5. CONTEUDO LIQUIDO

6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

7. EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA). COTA
PRINCIPAL DO ITEM 121.

ARROZ LONGO FINO TIPO 1: GRAOS DE ARROZ “IN NATURA”,
PROVENIENTES DA ESPECIE ORYZA SATIVA, BENEFICIADOS, LONGO FINO
POLIDO (“AGULHINHA”), TIPO 1 (> A 6 MM COMPR. E MAX. DE 1,85 MM DE
ESPESSURA) DE PROCEDENCIA NACIONAL. SER SELECIONADO
ELETRONICAMENTE, NAO SENDO NECESSARIO LAVAR E NEM ESCOLHER
PARA SUA PREPARAGAO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE, EM ESPECIAL A PORTARIA N° 269 DE 17/11/88 E
ANEXOS, MA, LEI N° 9.972, DE 25/05/00, DECRETO N° 3.664, DE 17/11/00,
RESOLUGAO N° 34/76 DA CNNPA/MS, RESOLUGAO — RDC N° 175 DE 08/07/03,
ANVISA/MS, PORTARIA N° 329, DE 02/09/85, MA E RESOLUGAO — RDC N° 347
DE 16/12/02, ANVISA/MS, COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS N° 157 DE
04/11/91, 80 DE 10/04/92, 01 DE 09/01/1989 E 10 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA PARA ARROZ BENEFICIADO POLIDO DO TIPO 1, E DEVERA
SER DE SAFRA CORRENTE, CARACTERIZADO POR GRAOS PERFEITOS,
MADUROS E DE BENEFICIAMENTO ESMERADO COM O MAXIMO DE 14% DE
UMIDADE, ATE 6% DE QUEBRADOS, ATE 0,15% DE CANJICA OU QUIRELA,
ATE 055% DE MANCHADOS PICADOS OU DANIFICADOS, ATE 0,3% DE
GESSADOS. DEVERA  APRESENTAR-SE EM BOM ESTADO DE
CONSERVAGAO, ISENTA DE FERMENTAGAO E MOFO, DE ODORES
ESTRANHOS E DE SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE (EM ESPECIAL, LEI N° 9.972, DE 25/05/00, DECRETO N° 3.664, DE
17/11/00, PORTARIA N° 259, DE 20/9/02 - ANVISA/MS, RESOLUGAO RDC N° 360,
42 | 22763 KG | DE 23/12/03, ANVISA/MS, E LEI FEDERAL N°. 8.078, DE 11/09/90 - CODIGO DE
DEFESA DO CONSUMIDOR), PRODUTO CULTIVADO COM CONTROLE DE
RESIDUOS DE AGROTOXICOS OU SEM ADIGAO DE ELEMENTOS QUIMICOS
(100 % NATURAL). O PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO,
EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM
CONDICOES QUE NAO PRODUZAM, DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM
SUBSTANCIAS FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM
RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER OBEDECIDA A LEGISLAGAO
DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO. EMBALAGEM: A EMBALAGEM
PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO PLASTICO ATOXICO,
INCOLOR, TRANSPARENTE, VEDADO COM TERMOSSOLDAGEM INTEGRA,
EVITANDO A PERDA DO PRODUTO E GARANTINDO A DURABILIDADE
MINIMA EXIGIDA. O PESO LIQUIDO DO PRODUTO NA EMBALAGEM
PRIMARIA DEVERA SER DE 5 (CINCO) QUILOGRAMAS. PARA O PESO
LIQUIDO DO PRODUTO, SERAO OBSERVADOS OS CRITERIOS DE
TOLERANCIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO N°74, DE 25/05/95. A
EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER: FARDO PLASTICO
ATOXICO, INCOLOR, TERMOSSOLDADO OU LACRADO COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA, RESISTENTE,
QUE SUPORTE A MANIPULAGAO, O TRANSPORTE E O ARMAZENAMENTO,
SEM PERDER SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE MAXIMA PARA 6
(SEIS) EMBALAGENS PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO LIQUIDO MAXIMO
DE 30 (TRINTA) QUILOS. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA
RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE
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EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE
NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO. O PRAZO DE
VALIDADE DEVERA SER DE NO MINIMO 180 (CENTO E OITENTA) DIAS.
SENDO RECEBIDO SOMENTE O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS ANTERIOR A DATA DE
ENTREGA.

A EMPRESA DEVERA APRESENTAR UMA VIA ORIGINAL OU COPIA
REPROGRAFICA AUTENTICADA DA FICHA TECNICA DO PRODUTO.

A) IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA:

B) NOME, ENDEREGO, N.° DO TELEFONE E DO FAX DO FABRICANTE E DA
EMPRESA PROPONENTE:

C) PRAZO DE VALIDADE (DEVE SER DECLARADO O PRAZO REAL):

D) COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE OS NOMES, TIPOS E CODIGOS
DOS ADITIVOS, CASO UTILIZADOS:

E) PESO LIQUIDO DO PRODUTO NAS EMBALAGENS: PRIMARIA E
SECUNDARIA:

F) PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS: PRIMARIA E SECUNDARIA:

G) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO:

H) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO
APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM PRIMARIA:

1) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO:

J) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA TRANSPORTE (QUANDO DIFERENTE DO
DECLARADO PARA ARMAZENAMENTO):

K) TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA
ENTREGUE O PRODUTO, INCLUSIVE O MATERIAL DE FABRICAGAO DAS
MESMAS E O TIPO DE VEDAGAO:

L) INFORMAGAO QUE CONSTARAO NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS
PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA ENTREGUE O PRODUTO E
DECLARAR QUE AS MESMAS ESTARAO IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E
INDELEVEL:

M) INFORMAGOES SOBRE O RESPONSAVEL TECNICO PELA FABRICAGAO
DO PRODUTO:

NOME:

ASSINATURA:

CARGO:

HABILITAGAO:

NUMERO DO REGISTRO NO ORGAO DE HABILITAGAO PROFISSIONAL
PERTINENTE:

ASSINATURA E CARIMBO DO RESPONSAVEL TECNICO. COTA PRINCIPAL
DO ITEM 122.

ACUCAR CRISTAL:CONTENDO SACAROSE, ORIGINARIO A PARTIR DO
CALDO DE CANA-DE-AGUCAR (SACCHARUM OFFICINARUM L), OBTIDO
POR UM PROCESSO DE CRISTALIZAGAO CONTROLADA, COM CRISTAIS
FINOS E REGULARES, COM ALTO BRILHO, PURIFICADO POR PROCESSO
TECNOLOGICO ADEQUADO, PODENDO CONTER VITAMINAS E MINERAIS,
DESDE QUE MENCIONADOS. ISENTO DE MATERIA TERROSA, PARASITAS E
DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS, CONTENDO APROXIMADAMENTE 99,7 %
DE GLICIDIOS. O PRODUTO DEVERA SER OBTIDO, PROCESSADO,
EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM
CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM
SUSTANCIAS FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM
RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR, COM APARENCIA PROPRIA DO TIPO DE
AGUCAR, COM CRISTAIS BRANCOS FINOS E REGULARES, DE FACIL
ESCOAMENTO, NAO DEVENDO ESTAR MELADO OU EMPEDRADO - COR:
BRANCA, PROPRIA - ODOR: PROPRIO - SABOR: DOCE. AS
CARACTERISTICAS  FISICO-QUIMICAS DEVEM CONTER: SACAROSE,
MINIMO: 99,0% P/P — RESIDUO MINERAL FIXO, MAXIMO: 0,2% P/P - COR
“ICUMSA” (420 NM) MAXIMO: 80 - UMIDADE, MAXIMO:0,3% P/P,
RESOLUGAO 12/78 DA C.N.N.P.A,, NTE 12/34, ITEM 6 A, PUBLICADA NO
D.O.U, SECAO I, PARTE |, EM 24/7/78. 2.4. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES
ESPECIFICADOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01, ANVISA/MS,
GRUPO 11, ITEM A, PUBLICADA NO D.0.U., SEGAO I, EM 10/01/01. 2.5.
DEVENDO APRESENTAR-SE LIVRE DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.
RESOLUGAO 12/78 DA C.N.N.P.A, NTE 12/34, ITEM 8, PUBLICADA NO D.O.U.,
SEGAO 1, PARTE |, EM 24/7/78. VERIFICAGAO DA PRESENGA DOS
ELEMENTOS HISTOLOGICOS QUE COMPOEM O PRODUTO. PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 180 (CENTO E OITENTA) DIAS. SOMENTE SERA
RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGAO DE ATE90
(NOVENTA) DIAS. A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER
SACO PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, RESISTENTE,
TERMOSSOLDADO, COM CAPACIDADE PARA 05 (CINCO) QUILOS.
EMBALAGEM SECUNDARIA FARDO PLASTICO, ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO OU FECHADO COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA, COM
CAPACIDADE PARA 30 (TRINTA) QUILOS. O PRODUTO DEVERA SER
ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

NO ROTULO DAS EMBALAGENS (PRIMARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS,
DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES: 1)
DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)2)
IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM / EXPRESSAO “INDUSTRIA” BRASILEIRA”, 3) DATA DE
FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E
NUMERO DO LOTE, 4) CONTEUDO LIQUIDO, 5) CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO,  6) EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM
SECUNDARIA).

A EMPRESA DEVERA APRESENTAR UMA VIA ORIGINAL OU COPIA
REPROGRAFICA AUTENTICADA DA FICHA TECNICA DO PRODUTO.

A) IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA:

B) NOME, ENDEREGO, N.° DO TELEFONE E DO FAX DO FABRICANTE E DA
EMPRESA PROPONENTE:

C) PRAZO DE VALIDADE (DEVE SER DECLARADO O PRAZO REAL):

D) COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE OS NOMES, TIPOS E CODIGOS
DOS ADITIVOS, CASO UTILIZADOS:

43 21.225 KG
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E) PESO LIQUIDO DO PRODUTO NAS EMBALAGENS: PRIMARIA E
SECUNDARIA:

F) PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS: PRIMARIA E SECUNDARIA:

G) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO:

H) CONDIGCOES DE ARMAZENAMENTO E PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO
APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM PRIMARIA:

1) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO:

J) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA TRANSPORTE (QUANDO DIFERENTE DO
DECLARADO PARA ARMAZENAMENTO):

K) TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA
ENTREGUE O PRODUTO, INCLUSIVE O MATERIAL DE FABRICAGAO DAS
MESMAS E O TIPO DE VEDAGAO:

L) INFORMAGAO QUE CONSTARAO NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS
PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA ENTREGUE O PRODUTO E
DECLARAR QUE AS MESMAS ESTARAO IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E
INDELEVEL:

M) INFORMAGOES SOBRE O RESPONSAVEL TECNICO PELA FABRICAGAO
DO PRODUTO:

NOME:

ASSINATURA:

CARGO:

HABILITAGAO:

NUMERO DO REGISTRO NO ORGAO DE HABILITAGAO PROFISSIONAL
PERTINENTE:

ASSINATURA E CARIMBO DO RESPONSAVEL TECNICO. COTA PRINCIPAL
DO ITEM 123.

AMIDO DE MILHO — 500 G. -PRODUTO AMILACEO EXTRAIDO DE MILHO,
COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO, DEVE SER FABRICADO A
PARTIR DE MATERIAS PRIMAS SAS E LIMPAS, ISENTA DE MATERIA
TERROSA E PARASITAS. NAO PODENDO ESTAR UMIDOS, FERMENTADOS
OU RANGOSOS. SOB A FORMA DE PO, DEVEM PRODUZIR LIGEIRA
44 225 CX | CREPITAGAO QUANDO COMPRIMIDO ENTRE OS DEDOS. EMBALADOS EM
PACOTES DE 500G E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM
A PORTARIA RDC 263 DE 22 DE SETEMBRO DE 2005. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 6 MESES.

A) APRESENTAR FICHA TECNICA AUTENTICADA. COTA PRINCIPAL DO
ITEM 124.

BISCOITO MAISENA - BISCOITO TIPO MAISENA, CONTENDO
BASICAMENTE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, AGUCAR E AMIDO DE
MILHO, SAL REFINADO, FERMENTOS QUIMICOS ESTABILIZANTE LECITINA
DE SOJA, AROMATIZANTES E MELHORADOR DE FARINHA. DEVE
APRESENTAR SABOR CARACTERISTICO E AGRADAVEL.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO

VIGENTE.

B) EMBALAGEM: P’RIMARIAZ PACOTE DE APROXIMADAMENTE 400 G
45 2.400 KG LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAO FECHADA COM FITA

ADESIVA.

C) PRAZO DE VALIDADE: NAO INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, O
PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUICAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 125.

BISCOITO ROSQUINHA (SABOR CHOCOLATE E LEITE) - BISCOITO TIPO
ROSQUINHA, CONTENDO  BASICAMENTE FARINHA DE  TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR, AMIDO DE MILHO
GORDURA VEGETAL HIDROGENADA AGCUCAR INVERTIDO, SAL,
FERMENTO QUIMICO, ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA E
AROMATIZANTES. DEVE APRESENTAR SABOR CARACTERISTICO
AGRADAVEL.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 400 G.
LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAO FECHADA COM FITA
ADESIVA.

C) PRAZO DE VALIDADE: NAO INFERIOR A SEIS MESES. NA ENTREGA, O
PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 126.

BISCOITO _SALGADO: _TIPO CREAM _ CRACKER -CONTENDO
BASICAMENTE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, SAL. COMPOSIGAO
CENTESIMAL APROXIMADA DE: PROTEINAS=11G, LIPIDIOS=15G, E
GLICIDIOS=67G.  OUTROS  INGREDIENTES =~ SOMENTE  QUANDO
MENCIONADOS E COM ANUENCIA DA DIVISAO DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR. O PRODUTO ASSIM COMO SUA EMBALAGEM DEVERA ESTAR EM
CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO VIGENTE, CONSTANDO MARCA,
47 1.950 KG | DATA DE FABRICAGAO (DE ATE 30 DIAS) E VALIDADE MINIMA DE 6
MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES CONTENDO 400 A 500G DO
PRODUTO.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 400 G
LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAO FECHADA COM FITA
ADESIVA.

C) PRAZO DE VALIDADE: NAO INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, O

46 2.400 KG
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PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 127.

BISCOITO WAFFER (SABORES CHOCOLATE E MORANGO) — CONTENDO
BASICAMENTE AGUCAR, GORDURA VEGETAL, FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, CACAU EM PO, AMIDO, SAL,
ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA, AROMATIZANTE E FERMENTO
QUIMICO, ELABORADO COM MATERIAS PRIMAS DE PRIMEIRA
QUALIDADE.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

48 1.650 KG |B) EMBALAGEM, PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 180 GR.
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 6 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
ATE 30 DIAS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 128.

CALDO DE CARNE COM BAIXO TEOR DE SODIO -PRODUTO DE PRIMEIRA
QUALIDADE, POSSUI COMO PRINCIPAL INGREDIENTE O EXTRATO DE
CARNE, CONTENDO SAL, CEBOLA, ALHO, GORDURA VEGETAL
HIDROGENADA, GLUTAMATO MONOSSODICO, AMIDO DE MILHO, AGUCAR,
URUCUM, SALSA, ESPECIARIAS, EXTRATO E AROMA NATURAL DE CARNE.
DEVERA CONTER NO MAXIMO 500 MG DE SODIO EM 100 GRAMAS DO
PRODUTO, PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES DESDE QUE
MENCIONADOS, EMBALADOS EM PACOTES DE POLIETILENO LEITOSO,
COM CAPACIDADE APROXIMADAMENTE 01 KG, COM VALIDADE MINIMA
DE 12 MESES.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
49 383 KG | DE POLIETILENO, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LiQUIDO 1
KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: O PRODUTO DEVERA ESTAR
ACONDICIONADO EM CAIXAS DE PAPELAO LACRADAS COM FITAS
ADESIVAS DE MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO
SEM PERDER INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 10 EMBALAGENS
PRIMARIAS TOTALIZANDO PESO LiQUIDO DE 10 KG.

C) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 129.

CALDO DE GALINHA COM BAIXO TEOR DE SODIO -PRODUTO DE
PRIMEIRA QUALIDADE, POSSUI COMO PRINCIPAL INGREDIENTE, O
EXTRATO DE GALINHA, CONTENDO SAL, CEBOLA, ALHO, GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA, GLUTAMATO MONOSSODICO, AMIDO DE
MILHO, AGUCAR, URUCUM, SALSA, ESPECIARIAS, EXTRATO E AROMA
NATURAL DE GALINHA. DEVERA CONTER NO MAXIMO 500 MG DE SODIO
EM 100 GRAMAS DO PRODUTO, PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES
DESDE QUE MENCIONADOS, EMBALADOS EM PACOTES DE POLIETILENO
LEITOSO COM CAPACIDADE APROXIMADAMENTE 01 KG, COM VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) APRESENTAR FICHA TECNICA.

C) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
50 383 KG |DE POLIETILENO, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LiQUIDO
1KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: O PRODUTO DEVERA ESTAR
ACONDICIONADO EM CAIXAS DE PAPELAO LACRADA COM FITA ADESIVA
DE MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO SEM PERDER
INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 10 EMBALAGENS PRIMARIAS
TOTALIZANDO PESO LIQUIDO DE 10 KG.

D) O ROTULO DEVERA CONTER O REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO
COMPETENTE.

E) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

F) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 130.

CHOCOLATE EM PO 35% DE CACAU -PRODUTO EM PO OBTIDO A PARTIR
DA MISTURA DE DERIVADOS DE CACAU (THEOBROMA CACAO L.), MASSA
DE CACAU, CACAU EM PO E/OU INGREDIENTES DE CACAU, COM OUTROS
INGREDIENTES, CONTENDO, NO MINIMO, 35% (G/100G) DE SOLIDOS TOTAIS
DE CACAU, ENRIQUECIDO COM VITAMINAS E MINERAIS, ADICIONADO DE
INGREDIENTES QUE PROMOVAM A SOLUBILIDADE EM LiQUIDOS.

51 2.025 KG | O PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU
BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE
SER OBEDECIDA A LEGISLAGAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE
FABRICAGCAO (RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 265, DE
22/09/05). O ACUCAR EMPREGADO NO SEU PREPARO DEVE SER
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NORMALMENTE SACAROSE, PODENDO SER SUBSTITUIDO PARCIALMENTE
POR GLICOSE PURA OU LACTOSE. E EXPRESSAMENTE PROIBIDO
ADICIONAR GORDURA E OLEOS ESTRANHOS A QUALQUER TIPO DE
CHOCOLATE, BEM COMO, A MANTEIGA DE CACAU. O CHOCOLATE EM PO
NAO PODE SER ADICIONADO DE AMIDOS E FECULAS ESTRANHAS.
CARACTERISTICAS ~ ORGANOLEPTICAS:  APARENCIA: PO  FINO,
HOMOGENEO; COR: MARROM ESCURO; ODOR: CARACTERISTICO DE
CHOCOLATE; SABOR: PROPRIO DE CHOCOLATE.

CARACTERISTICAS FiSICAS E QUIMICAS:UMIDADE, MAXIMO 3,0% EM
PESO;GLICIDIOS NAO REDUTORES EM SACAROSE, MAXIMO 68,0% EM
PESO;LIPIDIOS: MINIMO 6,5% EM PESO;RESIDUO MINERAL FIXO, MAXIMO
2,5% EM PESO.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC Ne, 12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 19, ITEM E, PUBLICADA NO D.0.U., SEGAO I,
EM 10/01/01.

CARACTERISTICAS ~ MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS; VERIFICAGAO DA PRESENGA DOS ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO;
GRANULOMETRIA: 98% DO PRODUTO DEVERAM PASSAR ATRAVES DA
PENEIRA COM ABERTURA DE MALHA DE 250MICRONS (60 MESH).
CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE CORANTES; AUSENCIA
DO CONSERVADOR ACIDO SORBICO.

SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA
RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N°265, DE 22/09/05.

PRAZO DE VALIDADE DO PRODUTO: MINIMO DE 180 (CENTO E OITENTA)
DIAS.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICAGAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.

EMBALAGEM: FILME COMPOSTO DE POLIETILENO, POLIESTER E
ALUMINIO OU SIMILAR, HERMETICAMENTE FECHADO, COM CAPACIDADE
PARA 400 (QUATROCENTOS) GRAMAS A 1 (UM) QUILOGRAMAA
EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORGADA, QUE RESISTA AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS
SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA  ADESIVA
PLASTIFICADA, COM CAPACIDADE PARA 12 (DOZE) QUILOS.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM / EXPRESSAO “INDUSTRIA BRASILEIRA”, NOME OU RAZAO
SOCIAL E ENDERECO DO IMPORTADOR).

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 131.

COCO RALADO - PRODUTO ELABORADO A PARTIR DE COCO MADURO,
OBTIDO DA SECAGEM E/OU DESIDRATAGAO E LAMINAGAO,
CONSIDERADOS SEGUROS PARA A PRODUGAO DO ALIMENTO. PODENDO
SER APRESENTADO COM OUTRO INGREDIENTE DESDE QUE NAO
DESCARACTERIZE O PRODUTO (RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA —
RDC N°272, DE 22/09/05). 0 PRODUTO DEVE
SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO
E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM, DESENVOLVAM
E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE
COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER OBEDECIDA
A LEGISLAGAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO
(RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 272, DE 22/09/05).
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: APARENCIA: FLOCO HOMOGENEQO;
COR: BRANCO NEVE; ODOR: CARACTERISTICO, SEM SINAIS DE OXIDAGAO;
SABOR: PROPRIO, SEM SINAIS DE OXIDAGAO

CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS: UMIDADE, MAXIMO 12,0%
(G/100G). RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 272, DE
22/09/05.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01,
52 180 KG | ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 19, ITEM E, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO |,
EM 10/01/01.

CARACTERISTICAS  MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS, VERIFICAGAO DA PRESENGA DOS ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO.
CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE CORANTES, AUSENCIA
DO CONSERVADOR ACIDO SORBICO. SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E
PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA —
RDC N°265, DE 22/09/05. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 180 (CENTO E
OITENTA) DIAS.
SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICAGAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS. EMBALAGEM: A EMBALAGEM
PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER PAPEIS LAMINADOS, RESISTENTES,
TERMOSSOLDADO, COM CAPACIDADE PARA CEM GRAMAS DO PRODUTO.
A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORCADA, QUE RESISTA AS CONDICOESROTINEIRAS DE
MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS
SUPERIORES E  INFERIORES LACRADAS COM FITA  ADESIVA
PLASTIFICADA. A ROTULAGEM DO PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS
(PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA
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CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM / EXPRESSAO “INDUSTRIA BRASILEIRA” E, NO CASO DE
PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDEREGO DO
IMPORTADOR)

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA), INCLUSIVE OS
ADITIVOS (FUNGAOPRINCIPAL, NOME.

COMPLETOOU INS), CASO UTILIZADO

5. CONTEUDO LIQUIDO

6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

7. EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA). COTA
PRINCIPAL DO ITEM 132,

FEIJAO CARIOQUINHA TIPO | - FEJAO CARIOCA, TIPO 1 “IN NATURA”, E
O GRAO COMESTIVEL DO “PHASEOLUS VULGARIS”, CONSTITUIDO DE, NO
MINIMO, 95% (NOVENTA E CINCO POR CENTO) DE GRAOS NA COR
CARACTERISTICA A VARIEDADE CORRESPONDENTE, DE TAMANHO E
FORMATO NATURAIS, MADUROS, LIMPOS E SECOS. O PRODUTO FEIJAO
“IN NATURA”, DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE E OBEDECER AOS
LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE DEFEITOS DO GRUPO I, TIPO 1,
CONFORME ANEXO | E ITEM 4.4 DA PORTARIA 161 DE 24/07/87 DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - M.A, COMPLEMENTADA PELAS
PORTARIAS 08 DE 19/08/87, E 12 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - M.A, PARA EFEITO DE CLASSIFICAGAO, POSSUINDO
ASPECTO, COR E ODOR CARACTERISTICOS, UMIDADE MAXIMA DE 15% EM
PESO - PORTARIA N° 161 DE 24/07/87, M.A., ITEM 4.4. SUBITEM 4.4.1 E
AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS - RESOLUGAO 12/78, DA
C.N.N.P.A., NTE 12/3, ITEM 8, PUBLICADA NO D.O.U., SECAO I, PARTE I, EM
24/7/78. AUSENCIA DE DEFENSIVOS AGRICOLAS ORGANOCLORADOS
(PORTARIA N° 329, M.A, DE 02/09/85, PARAGRAFO 1°, SEGAO I) -
AFLOTOXINAS: MAXIMO 30 PPB DE Bl + Gl (RESOLUGAO N° 34/76,
PUBLICADA EM 19/01/77, SEGAO I, PARTE |, DA CNNPA/MS).

PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO CUJOS CUSTOS CORRERAO POR
CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE VALIDADE: QUATRO (04) MESES.
SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS. A EMBALAGEM PRIMARIA
DO PRODUTO DEVERA SER SACO DE POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR,
TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA
1 (UM) QUILO. PARA O PESO LIQUIDO DO PRODUTO, SERAO OBSERVADOS
0S CRITERIOS DE TOLERANCIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO
NO 74, DE 25/05/95.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER: FARDO
PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, INCOLOR, TERMOSSOLDADO OU
LACRADO COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, RESISTENTE, QUE SUPORTE
A MANIPULAGAO, O TRANSPORTE E O ARMAZENAMENTO, SEM PERDER
SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 30 (TRINTA) QUILOS.

SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM
DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGCAO, OU QUE NAO PERMITA O
PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO.

O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS PRIMARIAS, DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1-DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)
2-NOME E ENDEREGO DO EMPACOTADOR

3-DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE E ANALISE:

- CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAO DO MINISTERIO DA AGRICULTURA.
4-CONTEUDO LiQUIDO

5-SAFRA DE PRODUGAO (CORRESPONDENTE AO CERTIFICADO DE
CLASSIFICAGAO ENTREGUE)

6-GRUPO

7-TIPO

8-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

NO ROTULO DA EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERAO ESTAR IMPRESSAS
AS INFORMAGOES SOBRE CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E
EMPILHAMENTO MAXIMO

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 133.

FEIJAQ PRETO - FEIJAO ESPECIAL TIPO I, NATURAL, CONSTITUIDO DE NO
MINIMO 95% DE GRAOS INTEIROS, NA COR CARACTERISTICA A
VARIEDADE CORRESPONDENTE, DE TAMANHO E FORMATO NATURAIS,
MADUROS, LIMPOS E SECOS. 0 PRODUTO
FEIJAO “IN NATURA”, DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE E OBEDECER
AOS LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE DEFEITOS DO GRUPO I, TIPO 1,
54 1.538 KG |CONFORME ANEXO | E ITEM 4.4 DA PORTARIA 161 DE 24/07/87 DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - MA., COMPLEMENTADA PELAS
PORTARIAS 08 DE 19/08/87, E 12 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - M.A., PARA EFEITO DE CLASSIFICAGAO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR E ODOR
CARACTERISTICOS.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: - UMIDADE: MAXIMO 15% EM PESO.

53 7.613 KG
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PORTARIA N° 161 DE 24/07/87, M.A,, ITEM 4.4. SUBITEM 4.4.1.
CARACTERISTICAS ~ MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS. RESOLUGAO 12/78, DA C.N.N.P.A., NTE 12/3, ITEM 8,
PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO I, PARTE I, EM 24/7/78

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE DEFENSIVOS
AGRICOLAS ORGANOCLORADOS (PORTARIA N° 329, M.A, DE 02/09/85,
PARAGRAFO 1°, SEGAO ). AFLATOXINAS: MAXIMO 30 PPB DE Bl + Gl
(RESOLUGAO N° 34/76, PUBLICADA EM 19/01/77, SEGAO I, PARTE |, DA
CNNPA/MS). PODERAO SER
EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO CUJOS CUSTOS CORRERAO POR
CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 180 (CENTO E
OITENTA) DIAS.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS. A CRITERIO DO SETOR DE
ALIMENTACAO ESCOLAR PODERA SER ACEITOS PRODUTOS COM DATA DE
FABRICAGAO COM PERIODO DIVERSO DO ESTABELECIDO, DESDE QUE A
EMPRESA SOLICITE AUTORIZAGAO POR ESCRITO PARA ESTE
PROCEDIMENTO AO SETOR DE NUTRIGAO ESCOLAR, ANTES DA
ELABORAGAO DO CRONOGRAMA DE ENTREGA. TAL SOLICITAGAO SERA
AVALIADA PELOS TECNICOS DO SETOR DE NUTRIGAO ESCOLAR,
LEVANDO-SE EM CONSIDERAGAO O PERIODO PREVISTO PARA
UTILIZAGAO DO PRODUTO, DESDE QUE NAO CAUSE TRANSTORNOS AO
ATENDIMENTO PRESTADOAS UNIDADES EDUCACIONAIS.

EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO
DE POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR, TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO,
RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 1 (UM) QUILO.

PARA O PESO LiQUIDO DO PRODUTO, SERAO OBSERVADOS OS CRITERIOS
DE TOLERANCIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO N° 74, DE
25/05/95.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER: FARDO
PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, INCOLOR, TERMOSSOLDADO OU
LACRADO COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, RESISTENTE, QUE SUPORTE
A MANIPULAGAO, O TRANSPORTE E O ARMAZENAMENTO, SEM PERDER
SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA

SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM
DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O
PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS PRIMARIAS,
DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS
SEGUINTES INFORMAGOES:

1-DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)
2-NOME E ENDEREGO DO EMPACOTADOR

3-DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4-CONTEUDO LIQUIDO

5-SAFRA DE PRODUGAO (CORRESPONDENTE AO CERTIFICADO DE
CLASSIFICAGAO ENTREGUE)

6-GRUPO

7-TIPO

8-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 134.

FARINHA DE MILHO -OBTIDA DE GRAOS DE MILHO MACERADOS,
SOCADOS E PENEIRADOS. GRAOS SADIOS E LIMPOS. COR E SABOR
CARACTERISTICOS DEVENDO OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE,
EMBALADA EM PACOTES DE APROXIMADAMENTE 500G A 1 KG. PRAZO
MINIMO DE VALIDADE DE QUATRO MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
ATE 30 DIAS. DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE.

A)  EMBALAGEM  PRIMARIA:  PACOTES  METALIZADOS  DE
APROXIMADAMENTE 500 G, A 01 KG REEMBALADOS EM FARDOS DE
PAPELAO RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 10 KG. PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) APRESENTAR FICHA TECNICA.

C) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 135.

FARINHA DE MANDIOCA -OBTIDA DA LIGEIRA TORRAGCAO DA
RALADURA DAS RAIZES DA MANDIOCA (MANIHOT UTILISSIMA),
PREVIAMENTE DESCASCADA, LAVADA E ISENTA DO RADICAL CIANETO,
DE MATERIAL TERROSO, DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS, DEVENDO
OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES DE
APROXIMADAMENTE 500G. PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE QUATRO
MESES E DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES PLASTICOS OU METALIZADOS DE
500 G, REEMBALADOS EM FARDOS DE PAPELAO RESISTENTE COM
CAPACIDADE PARA 10 KG. PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA
ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

55 488 KG

56 488 KG
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D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 136.

FARINHA DE TRIGO -ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO: TIPO
ESPECIAL. OBTIDA DE GRAOS DE TRIGO SAOS, LIMPOS E ISENTOS DE
MATERIA TERROSA E PARASITAS. NAO PODENDO ESTAR UMIDA,
FERMENTADA OU RANGOSA, DEVENDO OBEDECER A LEGISLAGAO
VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES DE APROXIMADAMENTE 25 KG. A
COMPOSIGAO CENTESIMAL DEVERA SER: PROTEINA= 10GR; LIPIDEO= 0
GR; GLICIDEO= 72 A 76GR. PRAZO MINIMO DE 4 MESES DE VALIDADE E
DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
57 | 49.125 KG | VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES DE 25 KG.

C) PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MiNIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 137.

FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO - PRODUTO OBTIDO DE
CULTURAS DE LEVEDURAS (SACCHAROMYCES CEREVISIAE) E
MONOESTEARATO DE SORBITANA POR PROCEDIMENTO TECNOLOGICO
ADEQUADO E EMPREGADO NO PREPARO DE PAES PARA AUMENTAR O
VOLUME E A POROSIDADE DOS PRODUTOS FORNEADOS. O PRODUTO
DEVERA SER FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS EM PERFEITO ESTADO
SANITARIO, ISENTOS DE MATERIAS TERROSAS E DETRITOS VEGETAL E
ANIMAIS. O PRODUTO NAO DEVERA CONTER SUBSTANCIAS ESTRANHASA
SUA COMPOSIGAO.

DEVE POSSUIR COR BEGE A BEGE CLARO, CHEIRO: PROPRIO E SABOR:
PROPRIO. NO ROTULO DEVERA CONSTAR A DENOMINAGAO "FERMENTO
BIOLOGICO INSTANTANEO" OU SEUS SINONIMOS DE

ACORDOCOM A CLASSIFICAGCAO. RESOLUGAO - CNNPA N° 38, DE 1977 DO
DE 27/12/77

0S CONTAMINANTES DEVEM ESTAR EM CONSONANCIA COM OS NiVEIS
TOLERAVEIS NAS MATERIAS-PRIMAS EMPREGADAS, ESTABELECIDOS EM
LEGISLAGAO ESPECIFICA.

PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO.

SOMENTE SERAO RECEBIDOS OS PRODUTOS QUE TENHAM SIDO
FABRICADOS E EMBALADOS NO PERIODO MAXIMO DE 10 (DEZ) DIAS
CORRIDOS, QUE ANTECEDEM A DATA DE ENTREGA.

PESO UNITARIO:CADA PACOTE DE FERMENTO BIOLOGICO SECO
INSTANTANEO DEVERA PESAR 500 (QUINHENTOS) GRAMAS.
EMBALAGEM:A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER
TERMOSOLDADA EATOXICA.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
58 938 KG | PAPELAO REFORGADO, COM ABAS

SUPERIORESE INFERIORES VEDADAS COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA.
O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARAE INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM/EXPRESSAO “INDUSTRIA”.

BRASILEIRA", NOME OU RAZAO SOCIAL ;

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OUDATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA),

5. CONTEUDO LIQUIDO

6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

7. EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA

1) SE A EMBALAGEM SECUNDARIA FOR SACO PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, A MESMA PODERA CONTER SOMENTE AS
INFORMAGOES SOBRE EMPILHAMENTO MAXIMO E CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO.

2) A IMPRESSAO DA DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE
VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE, PODERA SER
EM RELEVO, "INK JET" OU CARIMBO, SENDO, ESTE ULTIMO, DE FORMA
CLARA E INDELEVEL E RESISTENTE AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANUSEIO DA EMBALAGEM. COTA PRINCIPAL DO ITEM 138.

FUBA -TIPO MIMOSO: CONTENDO NO MINIMO 95% DE MILHO. ORIUNDO DA
MOAGEM DO GRAO DE MILHO, SADIO E LIMPO, NAO DEVENDO CONTER
MATERIAL TERROSO, PARASITA E DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS. A
COMPOSIGAO CENTESIMAL APROXIMADA DEVERA SER: PROTEINAS =
7,2G; LIPIDIOS = 5G; E GLICIDEOS = 74G. PACOTE DE APROXIMADAMENTE
500 GR. COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS, COM AUSENCIA
DE UMIDADE, FERMENTAGAO, RANGO, ISENTO DE SUJIDADES, MATERIAS
TERROSA, PARASITAS E LARVAS.

A) DECLARAR MARCA ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE PLASTICO TRANSPARENTE COM
CAPACIDADE PARA 500 GRAMAS.

C) PRAZO DE VALIDADE: NAO INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, O
PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,

59 1.500 KG
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BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 139.

LEITE EM PO INTEGRAL -LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEO DE
ORIGEM NACIONAL ENRIQUECIDO COM NO MINIMO 12 VITAMINAS E
MINIMO DE 4 MINERAIS. COMPOSIGAO MINIMA PARA CADA 26 G; VALOR
CALORICO 147,0 KCAL, CARBOIDRATO 10,0 G; PROTEINA 7,0 G; GORDURAS
TOTAIS 7,0 G. A ADIGAO DE VITAMINAS E MINERAIS DEVERA ESTAR DE
ACORDO COM A QUANTIDADE DE REFERENCIA A IDR, RESOLUGAO CNNPA
QUANTIDADE DE REFERENCIA A IDR, RESOLUGAO CNNPA N° 12/78. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO DE ALIMENTOS
VIGENTES E COM O CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR, EMBALADOS
EM SACOS METALIZANDO COM APROXIMADAMENTE 1 KG. DEVERA
ESTAR REGISTRADO NO ORGAO COMPETENTE.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
60 3.900 PCT | VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MIiNIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM PACOTES METALIZADO COM 01 KG. REEMBALADOS EM
FARDOS DE PAPELAO COM 10 KG.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO TECNICO COM CARACTERISTICAS SENSORIAIS,
ANALISE FiSICO QUIMICA, ANALISE MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPIA
DO PRODUTO, PARTICULAS QUEIMADAS, PESQUISA POR HPLC,
CROMATOGRAFIA EM FASE GASOSA PARA ACIDOS GRAXOS, SENDO DE
LABORATORIO CREDENCIADO A SECRETARIA DA AGRICULTURA E
ABASTECIMENTO DO ESTADO DE SAO PAULO COM DATA NAO SUPERIOR
A1 (UM) ANO. COTA PRINCIPAL DO ITEM 140.

MOLHO DE TOMATE REFOGADO -DESCRIGAO: MOLHO ELABORADO A
BASE DE POLPA DE TOMATE ADICIONADO DE ESPECIARIAS, SAL E
AGUCAR, EMBALADOS EM BAGS DE 02 KG. REGISTRO NO MINISTERIO DA
SAUDE: ISENTO DE REGISTRO NO MS CONFORME RESOLUGAO N°. 023 —
ANVS/MS DE 15 DE MARGO DE 2000.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM COM APROXIMADAMENTE 02 KG. REEMBALADOS EM
CAIXAS DE PAPELAO ONDULADO LACRADAS COM FITAS ADESIVAS DE
MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 141.

MAIONESE -PRODUTO NA FORMA CREMOSA, HOMOGENEA, SEM
PREPARACAO DE LiQUIDO, OBTIDA DE OLEO VEGETAL ALIMENTICIO E
0OVOS, AGUCAR, SAL E OLEO DE LIMAO, VINAGRE E EDTA — FORMULA
DEVIDAMENTE REGISTRADA COM CARACTERISTICA FiSICA, QUIMICA,
BIOLOGICA E DE EMBALAGEM CONFORME DETERMINA A LEGISLAGAO
VIGENTE. CONDIMENTOS, EMBALADOS EM TETRAPLAC, BISNAGAS OU
BALDES COM TAMPAS INVIOLAVEIS, CONTENDO PESO LIQUIDO DE
APROXIMADAMENTE 1 KG. ROTULAGEM PERFEITAMENTE DENTRO DOS
PADROES DA LEGISLAGAO, DESTACANDO O NOME DOS PRODUTOS, SELO
DO SIF E DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE, QUE NAO PODERA SER
INFERIOR A 6 MESES.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM COM APROXIMADAMENTE 01 KG. REEMBALADOS EM
CAIXAS DE PAPELAO ONDULADO LACRADAS COM FITAS ADESIVAS DE
MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 142.

MACARRAO PARA SOPA (TIPO ALFABETO) - PRODUTO OBTIDO DA
FARINHA DE TRIGO ESPECIAL (TRITICUM AESTIVUM L.) ADICIONADO DE
AGUA POTAVEL E OVOS DE GALINHA, RESULTANTE DO PROCESSO DE
EMPASTO E AMASSAMENTO MECANICO. O PRODUTO DEVERA SER
CLASSIFICADO COMO MASSA SECA EM FORMATO DE ALFABETO.
INGREDIENTES: SEMOLA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO (VITAMINA B 9), OVOS E CORANTES NATURAIS (CURCUMA E
URUCUM), CONTEM GLUTEN.

0 PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU
BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. O
MACARRAO DEVERA SER FABRICADO A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS
SAS E LIMPAS, ISENTAS DE MATERIA TERROSA E DE PARASITOS. SERA
PERMITIDO O ENRIQUECIMENTO DO PRODUTO COM VITAMINAS E
MINERAIS, DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM ESPECIAL, AS
PORTARIAS N° 27, 31 E 33/98 DE 13/01/98, DA SVS/MS. PODERA CONTER 0S
ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO. DEVE SER OBEDECIDA A
LEGISLAGAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO (RESOLUGAO
DE DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 263, DE 22/09/05).

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR E ODOR
CARACTERISTICOS.

61 3.413 KG

62 3.825 KG

63 1.500 KG
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AS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS DEVEM CONTER UMIDADE E
SUBSTANCIAS VOLATIL A 105°C: MAXIMO DE 13% P/P;ACIDEZ EM ML DE
SOLUGAO N DE NAOH /100G DA MASSA: MAXIMO DE 5,0% V/P;TEOR DE
CINZAS, EM BASE SECA, DEDUZINDO O CLORETO DE SODIO: MAXIMO DE
0,65% P/P. RESOLUGAO RDC N° 93, DE 31/10/2000, ANVS/MS, ANEXO, ITEM
4.2.2., SUBITENS 4.2.2.1.1, 42.2.2.1E 4.2.2.3., PUBLICADA NO D.O.U. - SEGAO I,
EM 01/11/2000.

SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA
RESOLUGAO RDC N°12, 02/01/2001, ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 10, ITEM B,
PUBLICADA NO D.0.U., SEGAO I, EM 10/01/2001.

CARACTERISTICAS ~ MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS, FRAGMENTOS DE INSETOS: MAXIMO DE 225 EM 225
GRAMAS. PORTARIA 74/94, DE 04/08/94, SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA SAUDE, VERIFICAGAO DA PRESENCA DOS
ELEMENTOS HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O
PRODUTO.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: CORANTES: SERAO PERMITIDOS OS
CONSTANTES DO ITEM 6.4.1.2 DO ANEXO DA RESOLUGAO 385 DE 05.08.99,
ANVS/MS, PUBLICADA EM 09.08.99, EXCLUINDO OS ARTIFICIAIS.
VALIDADE: 12 (DOZE) MESES.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICAGAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS ANTERIOR, A DATA DE ENTREGA.
EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO
PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, REFORGADO, TERMOSSOLDADO,
COM CAPACIDADE PARA 500 G. PARA O PESO LIQUIDO DO PRODUTO,
SERAO OBSERVADOS OS CRITERIOS DE TOLERANCIA CONSTANTES NA
PORTARIA DO INMETRO N° 74, DE 25/05/95.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE.

NO ROTULO DA EMBALAGEM PRIMARIA DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE
FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES:

1) DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2) IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM/EXPRESSAO "INDUSTRIA BRASILEIRA" E, NO CASO DE
PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDEREGO DO
IMPORTADOR)

3) DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4) LISTA DE INGREDIENTES DA EMBALAGEM PRIMARIA INCLUSIVE OS
ADITIVOS (FUNGAO PRINCIPAL, NOME COMPLETO OU NUMERO DO INS),
CASOS UTILIZADOS.

5) CONTEUDO LIQUIDO.

6) CONDICOES DE ARMAZENAMENTO. COTA PRINCIPAL DO ITEM 143.
MACARRAO TIPO ESPAGUETE- COM OVOS, VITAMINADO, COMPOSTO DE
MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, SAS E LIMPAS, ISENTAS DE
MATERIAL TERROSO, PARASITAS. O PRODUTO DEVERA SER
CLASSIFICADO COMO MASSA SECA DE FORMATO ESPAGUETE, EM
CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO VIGENTE (RDC 263 DE 22/09/05 E
DECRETO 12.486/78, DA SECRETARIA DE SAUDE DO ESTADO DE SAO PAULO
64 2.775 KG | (NTA 49 - MASSAS ALIMENTICIAS OU MACARRAO). O MACARRAO, AO SER
COLOCADO NA AGUA, NAO DEVERA TURVA-LA ANTES DA COCGAO E NAO
PODERA APRESENTAR-SE FERMENTADO OU RANGOSO. EMBALAGEM: EM
PACOTES COM 500 GR. PRAZO DE VALIDADE: MINIMA DE 12 MESES. -
PRAZO DE FABRICAGAO: O PRODUTO NAO PODERA TER DATA DE
FABRICAGAO ANTERIOR A 45 (QUARENTA E CINCO) DIAS DA DATA DA
ENTREGA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 144.

MACARRAO GRAVATINHA — MACARRAO COM OVOS, VITAMINADO, TIPO
GRAVATINHA, OBTIDO PELO AMASSAMENTO DE FARINHA DE TRIGO OU
SEMOLA COM AGUA ADICIONADO DE OVOS. AO SEREM POSTOS EM AGUA
NAO DEVERAO TURVA-LA ANTES DA COCGAO. PODERA SER ADICIONADO
APENAS DE CORANTE NATURAIS, ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 13%
E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM O (RES. RDC 12/01
ANVISA/MS), (RES.385/99 ANVS), (RES.12/78 CNNPA/MS), (PORT.74/94 VSIMS),
(PORT. 540/97 SVS). PRAZO DE VALIDADE: PRAZO MINIMO DE 12 MESES DA
DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS, DEVERAO TRAZER NO ROTULO A
DESIGNACAO EXPRESSA DE SUA NATUREZA — ROTULAGEM NUTRICIONAL
OBRIGATORIA.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LiQUIDO DE
APROXIMADAMENTE 500 G OU 1 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER
EM FARDO TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, SUPORTANDO O TRANSPORTE
SEM PERDER INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 20 OU 10
EMBALAGENS PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO LIQUIDO DE 10KG.

C) POS-COCCAO O PRODUTO DEVERA APRESENTAR-SE INTEGRO E COM
BOM RENDIMENTO, TEXTURA ADEQUADA E CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS SATISFATORIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 145.

MACARRAO PARAFUSO - MACARRAO COM OVOS, VITAMINADO, TIPO
PARAFUSO, OBTIDO PELO AMASSAMENTO DA FARINHA DE TRIGO OU
SEMOLA COM AGUA ADICIONADO DE OVOS. AO SEREM POSTOS EM AGUA
NAO DEVERAO TURVA-LA ANTES DA COCGAO. PODERA SER ADICIONADO
APENAS DE CORANTES NATURAIS, ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 13%
E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM O (RES.RDC12/01
ANVISA/MS), (RES.385/99 ANVS), (RES.12/78 CNNPA/MS), (PORT.74/94 VSIMS),
(PORT.540/97 SVS). PRAZO DE VALIDADE: PRAZO MINIMO DE 12 MESES DA

65 3.150 KG

66 3.150 KG
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DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS, DEVERA TRAZER NO ROTULO A
DESIGNAGAO EXPRESSA DE SUA NATUREZA — ROTULAGEM NUTRICIONAL
OBRIGATORIA.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LIQUIDO DE
APROXIMADAMENTE 500 G OU 1 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER
EM FARDO TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, SUPORTANDO O TRANSPORTE
SEM PERDER INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 20 OU 10
EMBALAGENS PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO LiQUIDO DE 10 KG.

C) POS-COCGCAO O PRODUTO DEVERA APRESENTAR-SE INTEGRO E COM
BOM RENDIMENTO, TEXTURA ADEQUADA E CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS SATISFATORIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 146.

MASSA ALIMENTICIA - FORMATO LASANHA: MASSA SECA PRE-COZIDA
- TRANSPORTADA E CONSERVADA A TEMPERATURA AMBIENTE;
COMPOSTA DE SEMOLA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM ACIDO FOLICO E
FERRO E CORANTES NATURAIS; EMBALAGEM PRIMARIA APROPRIADA
67 1.538 KG | HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, CONTENDO APROXIMADAMENTE
200 GRAMAS, COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA
ENTREGA; SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
RESOLUGAO RDC 263/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E
ALTERACOES POSTERIORES. COTA PRINCIPAL DO ITEM 147.
MELHORADOR DE FARINHA DE TRIGO - O PRODUTO MELHORADOR DE
FARINHA (FORTIFICADOR OU REFORGCADOR DE FARINHA) E UMA
MISTURA DE ENZIMAS E PRODUTOS QUIMICOS E NATURAIS. AGREGA A
MASSA DO PAO E CONFERE A FARINHA O COMPORTAMENTO MECANICO
NECESSARIO AO PROCESSO DE PANIFICAGAO, COM CAPACIDADE PARA
AUMENTAR A VIDA UTIL DE PRODUTOS DE PANIFICAGAO, PARA
PRODUZIR DEFORMAGAO ELASTICA E VISCOSA A MASSA DO PAO, DE
FORMA QUE O PRODUTO FINALTENHA VOLUME, RESISTENCIA E TEXTURA
DESEJAVEIS, MINIMIZANDO PERDAS E VARIAGOES DE PROCESSO ASSIM
COMO MELHORANDO A QUALIDADE DOS PAES.

CARACTERISTICAS DO PRODUTO:MISTURA DE INGREDIENTES E ADITIVOS
FUNCIONAIS PERMITINDO O DESENVOLVIMENTO DA MASSA PARA
PANIFICACAO, MAIOR TOLERANCIA DA MASSA DURANTE A
FERMENTAGAO E MELHOR VOLUME DO PRODUTO FINAL.

O PRODUTO DEVERA SER PRODUZIDO ATRAVES DE BOAS PRATICAS DE
FABRICAGAO, CONTENDO ENZIMA HEMICELULASE, ESTABILIZANTE:
POLISORBATO 80, MELHORADORES DE FARINHA: ACIDO ASCORBICO E
ALFA AMILASE, SEM GLUTEN, DEVENDO SER FABRICADO A PARTIR DE
INGREDIENTES SAOS E LIMPOS, ISENTOS DE MATERIA TERROSA E
PARASITA E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, NAO PODENDO
ESTAR UMIDO, FERMENTADO OU RANGOSO. ASPECTO: PO FINO UNIFORME
E SEM GRUMOS, COR: CREME, ODOR: PROPRIO, SABOR: PROPRIO LIVRE DE
SABORES E MATERIAIS ESTRANHOS

SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESPECIFICADOS NA
RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 10, ITEM
A, PUBLICADA NO D.0O.U. EM 10/01/01, SEGAO I.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE FRAGMENTOS DE
INSETOS: MAXIMO DE 75 (SETENTA E CINCO) EM 50 G

- AUSENCIA DE QUALQUER INDICAGAO DE INFESTAGCAO VIVA.

- GRANULOMETRICA: 98% DO PRODUTO DEVERAO PASSAR ATRAVES DA
PENEIRA COM ABERTURA DE MALHA DE 250 MICRON (60 MESH).

PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 04 (QUATRO) MESES.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICAGAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.

A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO PLASTICO
ATOXICO, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM CAPACIDADE MINIMA DE
300 GRAMAS A 01 QUILOGRAMA.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORGADO QUE RESISTA AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS
SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE VEDADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA.

O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM/EXPRESSAO "INDUSTRIA BRASILEIRA" E, NO CASO DE
PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDEREGO DO
IMPORTADOR)

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA), INCLUSIVE OS
ADITIVOS (FUNGAOPRINCIPAL, NOME COMPLETO O NUMERO INS), CASO
UTILIZADOS.

5. CONTEUDO LIQUIDO.

6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO (NA
EMBALAGEM SECUNDARIA).

1) SE A EMBALAGEM SECUNDARIA FOR SACO PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, A MESMA PODERA CONTER SOMENTE AS
INFORMACOES SOBRE EMPILHAMENTO MAXIMO E CONDICOES DE

68 769 KG
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ARMAZENAMENTO.

2) A IMPRESSAO DA DATA DE FABRICAGCAO E PRAZO OU DATA DE
VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE, PODERA SER
EM RELEVO, "INK JET" OU CARIMBO, SENDO, ESTE ULTIMO, DE FORMA
CLARA E INDELEVEL E RESISTENTE AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANUSEIO DA EMBALAGEM.

3) O CONTEUDO DA EMBALAGEM SECUNDARIADEVERA SER INDICADO EM
FUNGAO DO NUMERO DE UNIDADES DO CONTEUDO INDIVIDUAL DE
CADA EMBALAGEM.

4) NO ROTULO DA EMBALAGEM PRIMARIA, DEVERAO CONSTAR AS
CONDIGCOES DE ARMAZENAMENTO OU CONSERVAGAO DO PRODUTO
ANTES E APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM, ASSIM COMO O PRAZO
MAXIMO PARA CONSUMO APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM PRIMARIA.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 148.

MILHO PARA PIPOCA - MILHO PARA PIPOCA SELECIONADA COM GRAOS
GRAUDOS E SADIOS, DA VARIEDADE AMARELA, DE PRIMEIRA
QUALIDADE, BENEFICIADO, POLIDO, LIMPO E ISENTO DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS, ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 14% POR PESO,
ACONDICIONADO EM SACO FILME BOPP CONTENDO PESO DE
APROXIMADAMENTE 500 G, NO ROTULO DEVERA ESTAR IDENTIFICADO O
NUMERO DE REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO

VIGENTE. 3
B) O PRODUTO DEVE ESTAR EM SACOS PLASTICOS DE
69 713 KG APROXIMADAMENTE 500 G, ATOXICOS, TRANSPARENTES, RESISTENTES,

TERMOSSOLDADOS. COM PESO LIQUIDO TOTAL DE 10 KG, ROTULAGEM DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

C) PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 180 DIAS. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUICAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 149.

MILHO BRANCO PARA CANJICA — TIPO I. O PRODUTO A SER ENTREGUE
NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA
TER DATA DE FABRICAGAO MINIMA DE 30 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) O PRODUTO DEVE ESTAR EM SACOS PLASTICOS DE
APROXIMADAMENTE 500 G, ATOXICOS, TRANSPARENTES, RESISTENTES,
TERMOSSOLDADOS. COM PESO LIQUIDO TOTAL DE 10 KG, ROTULAGEM DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 150.

PO PARA PREPARO DE GELATINA -VARIOS SABORES (MORANGO, UVA,
ABACAXI, LIMAO E FRAMBOESA).

A) CARACTERISTICA DO PRODUTO: CONTENDO BASICAMENTE AGUCAR,
GELATINA, SAL, CITRATO DE SODIO (REGULADOR DE ACIDES), ACIDO
CITRICO  (ACIDULANTE), = AROMATIZANTE, ACIDO  FUMARICO
(ACIDULANTE) E CORANTE ARTIFICIAIS, FABRICADO DENTRO DOS
PADROES LEGAIS, CONFORME DETERMINA A LEGISLAGAO.

B) DECLARAR MARCA, PRAZO MINIMO DE VALIDADE 6 MESES E DATA DE
FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS, NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO
ORGAO COMPETENTE, ROTULAGEM NUTRICIONAL.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: EMBALAGEM INDUSTRIAL DE 1 KG DE
POLIETILENO, OPACO, ATOXICO, COM DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE
VALIDADE DE 12 MESES E NUMERO DE LOTES APARENTES COM REGISTRO
NO MS;

D) RENDIMENTO DEVE SER DE APROXIMADAMENTE 65 PORGOES DE 100
ML EM 1 KG DO PRODUTO PREPARADO.

E) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

F) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE APRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUICAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 151.

PO PARA MARIA MOLE - 50 G. -COMPOSIGAO — AGUCAR, GELATINA,
ESTABILIZANTE, ESTEAROIL 2, LACTIL LACTADO DE SODIO E
AROMATIZANTE. SABOR COCO. ACONDICIONADOS EM CAIXAS DE 50
GRAMAS.

A) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA. COTA PRINCIPAL DO ITEM
152.

SAL- SAL REFINADO E IODADO. CLORETO DE SODIO CATALISADO,
EXTRAIDO DE FONTES NATURAIS, OBRIGADO A ADIGAO DE SAIS DE I0DO
(IODETO DE POTASSIO, IODATO DE POTASSIO OU OUTRO SAL DE I0DO
NAO TOXICO) E ANTIUMECTANTE, DE PRIMEIRA QUALIDADE, EMBALADO
EM PACOTES PLASTICOS DEAPROXIMADAMENTE 1 KG, REEMBALADOS
EM FARDOS DE PLASTICO REFORGADO DE 30 KG CADA. O ROTULO
DEVERA TRAZER A DENOMINACAO “SAL” SEGUIDO DE SUA
CLASSIFICAGAO.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) APRESENTAR FICHA TECNICA.

C) PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 6 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 153.

SOJA EM GRAOS - GRAOS GRAUDOS, LIMPOS, RIGOROSAMENTE
SELECIONADOS. VARIEDADES DE HILO BRANCO — PROPRIO PARA

70 675 KG

71 1.200 KG

72 825 CX

73 2.288 KG

74 3.030 KG
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FABRICACAO DE LEITE DE SOJA E USO EM CULINARIA. O PRODUTO
DEVERA ESTAR ISENTO DE FERMENTAGOES, PARASITAS, MATERIAIS
TERROSOS E DETRITOS VEGETAIS E ANIMAIS. MATERIAL ORIUNDO DE
SAFRA RECENTE. -
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LiQUIDO DE
APROXIMADAMENTE 40 KG. PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06 MESES.
NA ENTREGA O PRODUTO NAO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA, ACOMPANHADA DO
CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAO, EMITIDO PELO ORGAO OFICIAL DE
ACORDO COM A LEI 6305 DE 15 DE DEZEMBRO DE 1975 E DECRETO LEI
82.110 14 DE AGOSTO DE 1979. ) . .

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUICAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 154.

SAGU- OBTIDO A PARTIR DE FECULA DE MANDIOCA, EMBALADOS EM
PACOTES DE POLIETILENO LEITOSO, CONTENDO MISTURA PARA PREPARO
NOS SABORES UVA E MORANGO, FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE,
INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL E PESO DA EMBALAGEM PRIMARIA
DE APROXIMADAMENTE 1 KG. VALIDADE MINIMA DE 6 (SEIS) MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA. COTA PRINCIPAL DO ITEM 155.

TRIGO PARA QUIBE - ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,
LIVRE DE MOFO E MATERIAIS TERROSOS; ACONDICIONADO EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE COM APROXIMADAMENTE 500 GRAMAS,
ATOXICO; EMBALADO EM CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, COM
VALIDADE MINIMA DE 10 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E
SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUGAO RDC
263/05, RDC 07/11, RDC 259/02, RDC360/03 E SUAS ALTERAGOES
POSTERIORES. COTA PRINCIPAL DO ITEM 156.

CHA MATE - COMPOSTO DE FOLHAS E TALOS TOSTADOS DE ERVA MATE,
ACONDICIONADO EM CAIXA CONTENDO 200 GR.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
77 900 CX | ATE 30 DIAS.

C) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMOTOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 157.

CAFE - DEVENDO CONTER ATE 30% DE GRAOS CONILON, 20%
PRETOS/VERDES/ARDIDOS, ISENTO DE GRAOS PRETOS-VERDES OU
FERMENTADOS PROCEDENTE DE GRAOS CRUS, SAOS E LIMPOS, NA COR
CASTANHO CLARO A MODERADO ESCURO, S/AMARGOR EM PO
HOMOGENIO, TORRADO E MOIDO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS DE
REGULAR A INTENSO, ISENTO DE GOSTO RIOZONA, QUALIDADE NA
ESCALA SENSORIAL DE ZERO A DEZ, CONTENDO IMPUREZAS MAXIMO DE
1% OUTROS PRODUTOS 0% E UMIDADE ATE 5%, ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA DE NO MAXIMO 1 KG.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) APRESENTAR CERTIDAO DE ANALISE LABORATORIAL, FiSICO-
QUIMICAS, CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS E MICROSCOPICAS,
DATADO DOS ULTIMOS 12 (DOZE) MESES, DE ACORDO COM AS
NORMATIVAS DO MINISTERIO DA SAUDE E DA ANVISA, ESTABELECIDOS
NAS LEGISLAGOES VIGENTES, DAS QUAIS SE DESTACAM ANVISAQ/RDC N°
175, DE 08/07/2003; ANVISA/RDC N° 12 DE 22/01/2001; NAVISA/RDC N° 274 DE
22/09/2005 E ANVISA/RDC N° 275 DE 22/09/2005 E ALTERAGOES
POSTERIORES.

C) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE SENSORIAL DE ATRIBUTOS DO CAFE,
DE ACORDO COM A FICHA TECNICA DO PROGRAMA DE QUALIDADE DO
CAFE - PQC E QUALIDADE GLOBAL - QG; ANALISES MICROSCOPICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROTOXINAS, DE RESIDUOS DE TOXINAS. ANALISE
SENSORIAL DE PALADAR DE ACORDO COM A FICHA TECNICA (TIPO DE
CAFE, SABOR, AROMA, MOAGEM, BEBIDA, CORPO E TORRAGAO), NAO
PODENDO SER SUPERIOR A 6 MESES, REALIZADO EM LABORATORIO
CREDENCIADO JUNTO AO MINISTERIO DA SAUDE E/OU MINISTERIO DA
AGRICULTURA E ABASTECIMENTO OU ORGAO OFICIAL COMPETENTE.

D) PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 6 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
ATE 30 DIAS. COTA PRINCIPAL DO ITEM 158.

ERVILHA EM CONSERVA (EMB C/ 200G) — PREPARADA COM VEGETAIS
SELECIONADOS, EMBALADOS EM LATA, SEM SINAIS DE ALTERAGOES,
(ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS, CORROSOES INTERNAS), BEM COMO
QUALQUER MODIFICACGAO DE NATUREZA FiSICA, QUIMICA 0OU
ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO.

79 600 LATA |A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES.

C) EMBALAGEM LATAS CONTENDO APROXIMADAMENTE  200G.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,

75 405 KG

76 383 KG

78 4.125 KG
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BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 159.

MILHO VERDE EM CONSERVA ( EMB C/ 200G) - PREPARADO COM
VEGETAIS SELECIONADOS, EMBALADOS EM LATA, SEM SINAIS DE
ALTERAGOES (ESTOFAMENTO, VAZAMENTO, CORROSOES INTERNAS),
BEM COMO, QUAISQUER ALTERAGOES DE NATUREZA FiSICA, QUIMICA OU
ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO, COM PESO LIQUIDO DRENADO DE
APROXIMADAMENTE 200G.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

80 600 LATA | B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA, DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM LATA CONTENDO APROXIMADAMENTE  200G.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO COM 4 UNIDADES.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA PRINCIPAL DO ITEM 160.

COTA RESERVADA (ME E EPP)

ITEM| QTD UNID DESCRICAO MARCA / VALOR UNIT. VALOR TOTAL|
FABRICANTE

CARNES E DERIVADOS

CARNE BOVINA MOIDA - CARNE CRUA, MOIDA, PATINHO. PROVENIENTE
DE MACHOS DA ESPECIE BOVINA, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, PROCEDENTES DE QUARTO DIANTEIRO MANIPULADA EM
CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS. DURANTE O PROCESSAMENTO,
DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). A MATERIA PRIMA A SER
UTILIZADA DEVERA SER ISENTA DE TECIDOS INFERIORES COMO 0SSOS,
CARTILAGENS, GORDURA  PARCIAL, APONEVROSES, TENDOES,
COAGULOS, NODOS LINFATICOS. NAO SERA PERMITIDA A OBTENGAO DO
PRODUTO A PARTIR DA MOAGEM DE CARNES ORIUNDAS DA RASPA DE
0SSOS E CARNE MECANICAMENTE SEPARADA- CMS (INSTRUGAO
NORMATIVA N° 83,DE 21/11/03, ANEXO II, ITENS 4.2.3.2, 4.2.3.3,PUBLICADA
NO D.0.U.DE 24/11/2003, SEGAO |, PAGINA 29), OU CARNE INDUSTRIAL DE
MATANGA. A CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA, NO CORTE PATINHO,
DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS: TEXTURA: PROPRIO DA ESPECIE, NAO
AMOLECIDA, NAO PEGAJOSA E SEM PERDA DE SUCO; COR: PROPRIA DA
ESPECIE, SEM MANCHAS AZULADAS OU ESVERDEADAS OU AINDA
PARDACENTAS. ODOR: CARACTERISTICO.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: GORDURA TOTAL: MAXIMO DE 5%
(INSTRUGAO NORMATIVA N° 83, DE 21/11/03, ANEXO II, ITEM 4.2.2,
PUBLICADA NO D.O.U. DE 24/11/2003, SEGAOQ I, PAGINA 29).

TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PEGA CONFORME O PADRAO
DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E PUBLICADA NO D.O.U. DE
18/11/88, SEGCAO I.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO I,
EM 10/01/01.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: O PRODUTO NAO
DEVERA CONTER SUBSTANCIAS/ MATERIAS ESTRANHAS DE QUALQUER
NATUREZA (INSTRUGAO NORMATIVA N° 83, DE 21/11/03, ANEXO I, ITEM
7.2, PUBLICADA NO D.O.U. DE 24/11/2003, SEGAO I, PAGINA 29).

PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES (FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS),SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE
TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO
FORNECEDOR.

PESO DA UNIDADE: O PRODUTO CONGELADO DEVERA SE APRESENTAR
EM PACOTES COM PESO LIQUIDO APROXIMADO DE 02(DOIS) A 05(CINCO)
KG SEM CONTRA PESO.

PRAZO DE VALIDADE: SOB CONGELAMENTO: MINIMO DE 180 (CENTO E
OITENTA) DIAS. DEVERA CONSTAR NA EMBALAGEM O PRAZO
DEFABRICAGAO E VALIDADE PARA O PRODUTO CONGELADO.
EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR CONGELADO, SER
EMBALADO A VACUO, EM EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
RESISTENTE, TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESOS DE
APROXIMADAMENTE 5KG. EMBALAGEM INTEGRA, SEM SINAIS DE
RACHADURAS NA SUPERFICIE, SEM FUROS E SEM ACUMULOS, PROTEGIDA
EXTERNAMENTE EM CAIXA DE PAPELAO ROTULADA REFORGADA, COM
AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS. NAO
SERAO ACEITOS EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM O
PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSOS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1) NOME E ENDEREGCO DO  ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF/SISP;

81 2.142 KG
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2) IDENTIFICACOES COMPLETAS DO PRODUTO, CONSTANDO
INCLUSIVE OS DIZERES: CARNE BOVINA - TIPO PATINHO;

3) DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO
MAXIMO PARA CONSUMO;

4) TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, ARMAZENAMENTO E
CONSERVAGAO;

5) PESO LIQUIDO;

6) CONDIGOES ARMAZENAMENTO.

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E BROMATOLOGICA
EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA RESERVADA DO ITEM 01.

CARNE BOVINA IN NATURA EM CUBOS CONGELADA (IQF)- PATINHO OU
COXAO MOLE - CARNE DE 1* CATEGORIA PATINHO / COXAO MOLE.
PROVENIENTE DE GADO BOVINO, MACHO, SADIO, ABATIDOS SOB
INSPECAO  VETERINARIA PROCEDENTE DE QUARTO TRASEIRO,
MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS APARADA E
APRESENTADA NO CORTE: COXAO MOLE E PATINHO. DURANTE O
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). A CARNE
BOVINA EM CUBOS CONGELADA, NO CORTE PATINHO OU COXAO MOLE
DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO. A CARNE BOVINA PICADA DEVERA CONTER NO
MAXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, DE 0SSOS, E
CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A NTA-3, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.486 DE 20/10/78,
PORTARIA N° 1.428 / MS, DE NOVEMBRO DE 1993 E RESOLUGAO N° 23 DE 15
DE MARGO DE 2000. TODA MATERIA PRIMA UTILIZADA NA ELABORAGAQO
DO PRODUTO DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE
ALIMENTAR E OS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL UTILIZADOS DEVERAO
SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SIF.
PROCESSO: REFILE, EQUALIZAGAO E CONGELAMENTO DA PEGA. COM A
PEGCA AINDA CONGELADA, CORTA-SE EM CUBOS COM EQUIPAMENTO
APROPRIADO E SA0 ENCAMINHADOS PARA O TUNEL DE CONGELAMENTO
COM TECNOLOGIA INDIVIDUALLY QUICK FROZEN (IQF) PARA
CONGELAMENTO INDIVIDUAL.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE,
NAO AMOLECIDA NEM PEGAJOSA.

COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU
PARDACENTAS.

ODOR: PROPRIO, TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PEGA CONFORME
O PADRAO DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E PUBLICADA NO
D.O.U. DE 18/11/88, SEGAO I.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO |,
EM 10/01/01.

PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES (FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS), SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE
TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO
FORNECEDOR.

INFORMAGOES NUTRICIONAIS: PACOTES 02 KG

PROTEINA: MINIMO 20%

GORDURA: MAXIMO 10%

PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO, MiNIMO DE 120(CENTO E VINTE) DIAS.
EMBALAGEM PRIMARIA: DEVERA SER EM SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, CONTENDO ETIQUETA PRIMARIA
COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLAGAO VIGENTE (RDC 360),
APROVADA PARA CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS, DE ACORDO COM
A RESOLUGAO 105/99 DA ANVISA, COM SELAGEM A QUENTE NA BASE E NA
BOCA, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER: CAIXA DE PAPELAO
REFORGADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM,
LACRADA COM FITA GOMADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA
E FITA DE ARQUEAR, GARANTINDO A INVIOLABILIDADE DA MESMA,
CONTENDO 12(DOZE) (DOZE QUILOS) CADA UMA.

A CRITERIO DO SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, PODERAO SER
ACEITAS EMBALAGENS COM PESO DIVERSO DO ESTABELECIDO, DESDE
QUE A EMPRESA INFORME POR ESCRITO O SETOR DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR DA PROGRAMAGAO DE ENTREGA. SERA RECUSADA A
EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO
E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO PRODUTO.

ROTULAGEM: APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUGAO
NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL).

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1-DENOMINAGAO DA VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA) E OS DIZERES: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO

2-TIPO DE CORTE

3-IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO MATADOURO
FRIGORIFICO OU DO ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS E A
EXPRESSAO “INDUSTRIA BRASILEIRA™)

4-DATA DA EMBALAGEM DO PRODUTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA
DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

5-CONTEUDO LiQUIDO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)

82 2.262 KG
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6-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
7-EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM
SECUNDARIA)

8-CARIMBO DO SERVICO DE INSPEGAO FEDERAL OU INSPEGAO
ESTADUAL.

9-NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE (NA
EMBALAGEM PRIMARIA).

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E BROMATOLOGICA
EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA RESERVADA DO ITEM 02.

CARNE BOVINA IN NATURA EM TIRAS/ISCAS CONGELADA (IQF)-
PATINHO OU COXAQO MOLE - CARNE DE 12 CATEGORIA PATINHO / COXAO
MOLE. PROVENIENTE DE GADO BOVINO, MACHO, SADIO, ABATIDOS SOB
INSPECAO  VETERINARIA PROCEDENTE DE QUARTO TRASEIRO,
MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS APARADA E
APRESENTADA NO CORTE: COXAO MOLE E PATINHO. DURANTE O
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). A CARNE
BOVINA EM TIRAS/ISCAS CONGELADA, NO CORTE PATINHO OU COXAO
MOLE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO. A CARNE BOVINA PICADA DEVERA CONTER NO
MAXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, DE 0SSOS, E
CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A NTA-3, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.486 DE 20/10/78,
PORTARIA N° 1.428 / MS, DE NOVEMBRO DE 1993 E RESOLUGAO N° 23 DE 15
DE MARGO DE 2000. TODA MATERIA PRIMA UTILIZADA NA ELABORAGAO
DO PRODUTO DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE
ALIMENTAR E OS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL UTILIZADOS DEVERAO
SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SIF.
PROCESSO: REFILE, EQUALIZAGAO E CONGELAMENTO DA PEGA. COM A
PECA AINDA CONGELADA, CORTA-SE EM TIRAS/ISCAS COM
EQUIPAMENTO APROPRIADO E SAO ENCAMINHADOS PARA O TUNEL DE
CONGELAMENTO COM TECNOLOGIA INDIVIDUALLY QUICK FROZEN (IQF)
PARA CONGELAMENTO INDIVIDUAL.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE,
NAO AMOLECIDA NEM PEGAJOSA.

COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU
PARDACENTAS, ODOR: PROPRIO, TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA
PECA CONFORME O PADRAO DESCRITO NA PORTARIA N° 5 DE 8/11/88 E
PUBLICADA NO D.O.U. DE 18/11/88, SEGAO I.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS 0S CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°.12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA NO D.0.U., SEGAO I,
EM 10/01/01.

PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES (FISICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS), SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO OU QUANDO DA OCORRENCIA DE
TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO
83 2.262 KG | FORNECEDOR.

INFORMAGOES NUTRICIONAIS: PACOTES DE APROXIMADAMENTE 02 KG.
PROTEINA: MINIMO 20%

GORDURA: MAXIMO 10%

PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO, MiNIMO DE 120(CENTO E VINTE) DIAS.
EMBALAGEM PRIMARIA: DEVERA SER EM SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, CONTENDO ETIQUETA PRIMARIA
COM ROTULAGEM DE ACORDO COM LEGISLAGAO VIGENTE (RDC 360),
APROVADA PARA CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS, DE ACORDO COM
A RESOLUGAO 105/99 DA ANVISA, COM SELAGEM A QUENTE NA BASE E NA
BOCA, SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER: CAIXA DE PAPELAO
REFORGADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM,
LACRADA COM FITA GOMADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA
E FITA DE ARQUEAR, GARANTINDO A INVIOLABILIDADE DA MESMA,
CONTENDO 12(DOZE) (DOZE QUILOS) CADA UMA.

A CRITERIO DO SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, PODERAO SER
ACEITAS EMBALAGENS COM PESO DIVERSO DO ESTABELECIDO, DESDE
QUE A EMPRESA INFORME POR ESCRITO O SETOR DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR DA PROGRAMAGAO DE ENTREGA. SERA RECUSADA A
EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO
E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO PRODUTO.

ROTULAGEM: APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUGAO
NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL).

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1-DENOMINAGAO DA VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA) E OS DIZERES: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO

2-TIPO DE CORTE

3-IDENTIFICACAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGCO DO MATADOURO
FRIGORIFICO OU DO ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS E A
EXPRESSAO “INDUSTRIA BRASILEIRA™)

4-DATA DA EMBALAGEM DO PRODUTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA
DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

5-CONTEUDO LiQUIDO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)

6-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA)
7-EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM
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SECUNDARIA)

8-CARIMBO DO SERVICO DE INSPECAO FEDERAL OU INSPEGAO
ESTADUAL.

9-NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE (NA
EMBALAGEM PRIMARIA).

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E BROMATOLOGICA
EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA RESERVADA DO ITEM 03.

CHARQUE (CARNE BOVINA SECA, TRASEIRO CURADO) - PROVENIENTE
DE MACHOS DE ESPECIE BOVINOS, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO
VETERINARIA. DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E
APONEUROSES). A CARNE SECA, NO CORTE TRASEIRO CURADO DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO. DEVERA CONTER NO MAXIMO, 10% DE GORDURA, SER
ISENTA DE CARTILAGENS, DE OSSOS E CONTER NO MAXIMO 3% DE
APONEUROSES. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

- ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAO AMOLECIDO E NEM
PEGAJOSO;

- COR PROPRIA DE CADA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

- CHEIRO PROPRIO;

- SABOR PROPRIO.

A) EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR EMBALADO A
VACUO, EM EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESOS DE APROXIMADAMENTE 1KG.
EMBALAGEM INTEGRA, SEM SINAIS DE RACHADURAS NA SUPERFICIE,
SEM FUROS E SEM ACUMULOS, PROTEGIDA EXTERNAMENTE EM CAIXA
DE PAPELAO ROTULADA REFORGADA, COM AS ABAS SUPERIORES E
INFERIORES ~TOTALMENTE LACRADAS. NAO SERAO  ACEITOS
EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM O PRODUTO A
CONTAMINACAO E/OU DETERIORAGAO.

B) ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSOS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES

INFORMAGOES:
1) NOME E ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
84 137 KG | OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF/SISP;

2) IDENTIFICAGOES COMPLETAS DO PRODUTO, CONSTANDO INCLUSIVE
0S DIZERES: CHARQUE CARNE BOVINA SECA, TRASEIRO CURADO;

3) DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO PARA
CONSUMO;

4) TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, ARMAZENAMENTO E CONSERVAGAO;
5) PESO LIQUIDO;

6) CONDIGOES ARMAZENAMENTO.

C) CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR
SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLACIDAS OU DE
CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
OBSERVAR AS ESPECIFICAGOES DA NORMA TECNICA DE ALIMENTOS 3 —
NTA TRES DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.436 DE 20/10/78, QUE APROVOU
NORMAS TECNICAS ESPECIAIS DE ALIMENTOS E BEBIDAS.

D) O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A
SEIS MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO, DEVERA TER DATA DE
FABRICAGAO MINIMA DE 30 DIAS.

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, PARAGRAFO 4° DO DECRETO
ESTADUAL N°. 12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O MOTORISTA E O
AJUDANTE DE TRANSPORTE DEVERAO ESTAR DEVIDAMENTE
UNIFORMIZADOS PARA ENTREGA NA UNIDADE.

F) UNIFORME: CALGA E JALECO COM IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR,
TOUCA TIPO REDE SOB BONE OU GORRO, SAPATOS FECHADOS E COM
SOLADO ANTIDERRAPANTE.

G) APRESENTAR FICHA TECNICA.

H) A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA RESERVADA DO ITEM 04.

COXINHA DA ASA - MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS,
PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A
TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS)
OU INFERIOR.

A) EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR ACONDICIONADO A
VACUO EM EMBALAGEM PLASTICA, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO DE APROXIMADAMENTE 1 KG. A
EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO
DEVIDAMENTE LACRADA.

B) ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
85 774 KG LEGISLACAO VIGENTE. NO ROTULO DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES:
1) IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE E MARCA;

2) NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE;

3) DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;

4) DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO;

5) PESO LIQUIDO;

C) CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR
SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLACIDAS OU DE
CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
OBSERVAR AS ESPECIFICACOES DA NORMA TECNICA DE ALIMENTOS 3 —
NTA 3 DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.436 DE 20/10/78, QUE APROVOU
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NORMAS TECNICAS ESPECIAIS DE ALIMENTOS E BEBIDAS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

1) ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAO AMOLECIDO E NEM
PEGAJOSO;

2) COR PROPRIA DE CADA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

3) CHEIRO PROPRIO;

4) SABOR PROPRIO.

D) O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A
6 MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO, DEVERA TER DATA DE FABRICAGAO
MINIMA DE 30 DIAS.

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, PARAGRAFO 4° DO DECRETO
ESTADUAL N°. 12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O MOTORISTAE O
AJUDANTE DE TRANSPORTE DEVERAO ESTAR DEVIDAMENTE
UNIFORMIZADOS PARA A ENTREGA NA UNIDADE.

F) UNIFORME: CALGA E JALECO COM IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR,
TOUCA TIPO REDE SOB BONE OU GORRO, SAPATOS FECHADOS E COM
SOLADO ANTIDERRAPANTE.

G) APRESENTAR FICHA TECNICA;

H) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E
BROMATOLOGICA EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA
NOTORIEDADE PUBLICA, COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

1) A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA RESERVADA DO ITEM 05.

COXA E SOBRECOXA - MANIPULADA EM CONDICOES HIGIENICAS,
PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A
TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS)
OU INFERIOR.

A) EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR ACONDICIONADO A
VACUO EM EMBALAGEM PLASTICA, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO DE APROXIMADAMENTE 1 KG. A
EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM CAIXA DE PAPELAO
DEVIDAMENTE LACRADA.

B) ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES:
1) IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE E MARCA;

2) NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE;

3) DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;

4) DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO;

5) PESO LIQUIDO;

C) CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR
SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLACIDAS OU DE
CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
OBSERVAR AS ESPECIFICAGOES DA NORMA TECNICA DE ALIMENTOS 3 —
NTA 3 DO DECRETO ESTADUAL N°, 12.436 DE 20/10/78, QUE APROVOU
NORMAS TECNICAS ESPECIAIS DE ALIMENTOS E BEBIDAS.

86 1.899 KG CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

1) ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAO AMOLECIDO E NEM
PEGAJOSO;

2) COR PROPRIA DE CADA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

3) CHEIRO PROPRIO;

4) SABOR PROPRIO.

D) O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A
6 MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO, DEVERA TER DATA DE FABRICAGAO
MINIMA DE 30 DIAS.

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, PARAGRAFO 4° DO DECRETO
ESTADUAL N°. 12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. 0 MOTORISTAE O
AJUDANTE DE TRANSPORTE DEVERAO ESTAR DEVIDAMENTE
UNIFORMIZADOS PARA A ENTREGA NA UNIDADE.

F) UNIFORME: CALGA E JALECO COM IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR,
TOUCA TIPO REDE SOB BONE OU GORRO, SAPATOS FECHADOS E COM
SOLADO ANTIDERRAPANTE.

G) APRESENTAR FICHA TECNICA;

H) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E
BROMATOLOGICA EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA
NOTORIEDADE PUBLICA, COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

1) A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL TECNICO.
COTA RESERVADA DO ITEM 06.

FILE DE FRANGO - MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS,
PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO
VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA E TRANSPORTADA A
TEMPERATURA DE — 18°C (DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS NEGATIVOS)
OU INFERIOR.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM
EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PEGA DE
APROXIMADAMENTE 1 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM
CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

87 1.262 KG
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F) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO
ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA) E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. COTA
RESERVADA DO ITEM 07.

FRANGO (SASSAMI) — CORTE TIPO FILEZINHO — IQF - FILE DE FRANGO,
IN NATURA, CARACTERISTICAS: SEM PELE, SEM ADICAO DE SAL E
TEMPEROS; ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADO PELO PROCESSO
IQF. CARACTERISTICAS DO PRODUTO: SEM 0SSO E SEM PELE,
MANIPULADO EM CONDICOES HIGIENICAS, PROVENIENTES DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA, DEVENDO SER
CONGELADA. O CORTE DE AVE CONGELADO DEVERA APRESENTAR-SE
EXTRA LIMPA, LIVRES DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE, NAO PODENDO APRESENTAR MAIS QUE 6% DE
DEGELO/AGUA, SEM ADICAO DE SAL E TEMPEROS. AS CARACTERISTICAS
SENSORIAIS, FISICOQUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS
DEVERAO SEGUIR 0OS PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO
VIGENTE. PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINACOES FISICO-
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS,
SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENCAO DE DADOS SOBRE O
ESTADO HIGIENICO-SANITARIO E/OU COMPOSICAO DO PRODUTO OU
AINDA QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECCOES ALIMENTARES,
CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE
VALIDADE: O PRODUTO DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 1 ANO A
PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. PRAZO DE FABRICACAO: O PRODUTO
NAO DEVERA TER DATA DE FABRICACAO ANTERIOR A 90 (NOVENTA)
DIAS DA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM: EMBALAGEM PRIMARIA: A
EMBALAGEM DEVERA SER SACOS DE POLIETILENO, POLIESTER OU
SIMILAR, HERMETICAMENTE FECHADO, RESISTENTE, TRANSPARENTE OU
LEITOSO, ATOXICO LACRADA, SEM SINAIS DE RACHADURAS NA
SUPERFICIE, SEM FUROS E SEM ACUMULOS DE GELO, RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, CONTENDO PESO LIQUIDO DE 1 KG
POR EMBALAGEM. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
88 2.012 KG RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM E
ARMAZENAMENTO TOTALMENTE LACRADAS COM FITA ADESIVA OU
SIMILAR, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO
SEU PERIODO DE VALIDADE. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA
RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE
EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU DETERIORACAO, OU QUE
NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO. ROTULAGEM:
O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE. APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUCAO
NORMATIVA N 22, DE 24/11/05 REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL). NOS ROTULOS
DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E |INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMACOES: 1 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO, INCLUINDO CORTE E
MARCA. 2 - NOME E ENDERECO DO ABATEDOURO. 3 - DATA DA
EMBALAGEM DO PRODUTO E NUMERO DO LOTE. 4 - PRAZO DE VALIDADE
OU DATA DE VENCIMENTO PARA O PRODUTO CONGELADO. 5 - PESO
LIQUIDO. 6 - CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE. 7 -
CARIMBO DO SERVICO DE INSPECAO FEDERAL OU SERVICO DE INSPECAO
ESTADUAL. 8 - NUMERO DO REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO
COMPETENTE (NA EMBALAGEM PRIMARIA). 6. TRANSPORTE: O
TRANSPORTE DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE, EM CARROS REFRIGERADOS, EM CONDIGOES QUE PRESERVEM
AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO A TEMPERATURA
MENOR OU IGUAL - 12°C (12°C NEGATIVOS), E A QUALIDADE DO MESMO
QUANTO AS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E
MICROSCOPICAS. OS VEICULOS DEVERAO SER SANITIZADOS ANTES DE
SEREM CARREGADOS. NAO SERAO ACEITOS DURANTE A ENTREGA
CARNES EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO. COTA RESERVADA DO
ITEM 08.

PEITO DE FRANGO COZIDO E DESFIADO -FRANGO PROCESSADO; COZIDO
E DESFIADO; COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS; SEM
MANCHAS E PARASITAS; ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO DE
POLIETILENO, ATOXICO; PESANDO APROXIMADAMENTE 2 KG; E
EMBALAGEM SECUNDARIA EM CAIXA DE PAPELAO.

A) VALIDADE DE 120 DIAS.

B) SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-3
(DECRETO 12486 DE 20/10/78) E (MA. 210/98); PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS
ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SECRETARIA AGRICOLA

C) FICHA TECNICA DO FABRICANTE ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO. COTA RESERVADA DO ITEM 09.

FILE DE TILAPIA: FILE DE PEIXE CONGELADO TILAPIA , IQF, SEM PELE,
SEM ESPINHOS, TAMANHO DO FILE DE 20 A 35 GRAMAS, EM FORMATO DE
FILE, AUSENCIA DE SABOR DE TERRA, EMBALAGEM PRIMARIA DE 1 A 5
KG, CAIXA SECUNDARIA DE 10 A 15 KG. TABELA NUTRICIONAL- PORCAO
DE 110 GRS - VALOR CALORICO 93 KCAL, CARBOIDRATO 0 G, PROTEINA
21G, GORDURA TOTAIS 1G, GORDURAS SATURADAS 0,5G, GORDURA
TRANS 0G, FIBRA ALIMENTAR 0G, SODIO 40MG. COTA RESERVADA DO
ITEM 10.

EMPANADO DE PEIXE - CARNE DE FILE DE MERLUZA, EMPANADA E
CONGELADA, MOIDA, SADIA, LIVRE DE: PELE, PARASITAS, ESCAMAS,
0SS0S, ESPINHAS, PARTES DA CABEGA, VISCERAS E CARTILAGENS, ALEM
DE SUBSTANCIAS QUIMICAS, ACRESCIDA DE OUTROS NUTRIENTES E/OU
ADITIVOS QUE NAO DESCARACTERIZEM O PRODUTO, FARINHA DE TRIGO,
AGUA, OLEO VEGETAL, SAL E LEVEDO DE CERVEJA.

89 1.287 KG

90 762 KG

91 762 KG
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EMBALAGEM PRIMARIA: POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE IMPRESSO,
SISTEMA PLASTICO TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, RESISTENTE E
ATOXICO, COMPATIVEL AO CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS.
CAPACIDADE DE ACONDICIONAMENTO: 25 KG. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADA, RESISTENTE  AO
IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM EM SISTEMA DE
CONGELAMENTO IDENTIFICADA COM NOME DA EMPRESA E CAPACIDADE
PARA 10 KG. COTA RESERVADA DO ITEM 11.

PERNIL - CORTE TIPO CUBOS - IQF: CARACTERISTICAS: DESOSSADO,
SEM ADICAO DE SAL E TEMPEROS; ESTADO DE CONSERVACAO:
CONGELADO PELO PROCESSO IQF. CARACTERISTICA DO PRODUTO: O
PRODUTO DEVERA SER OBTIDO A PARTIR DE ANIMAIS SADIOS, SOB
INSPECAO SANITARIA. O PERNIL EM CUBOS SEM 0SSO, SEM TEMPERO E
SEM SAL, CONGELADO DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E
DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. AS TIRAS DEVERAO TER AS DIMENSOES
APROXIMADAS DE 2X2X2 CM, COM 20% PARA MAIS OU PARA MENOS NO
TAMANHO. DEVE TER APARENCIA EXTRA LIMPA COM MINIMO DE
GORDURA VISIVEL. PRODUTO PREPARADO A PARTIR DO PERNIL, PARTE
TRASEIRA DO PORCO, ACIMA DO JOELHO. DURANTE O PROCESSAMENTO,
DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). AS CARACTERISTICAS
SENSORIAIS: ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA NEM
PEGAJOSA, COR: PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU
PARDACENTAS, ODOR: PROPRIO, CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PH:
INFERIOR A 6,0. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO
ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUCAO
RDC N.12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO |, GRUPO 5, ITEM A, PUBLICADA
NO D.O.U., SECAO |, EM 10/01/01, CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
DEVERAO SEGUIR OS PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO
VIGENTE. PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINACOES FISICO-
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS,
SEMPRE QUE SE TORNAR NECESSARIA A OBTENCAO DE DADOS SOBRE O
ESTADO HIGIENICO-SANITARIO E/OU COMPOSICAO DO PRODUTO OU
AINDA QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECCOES ALIMENTARES,
CUJOS CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE
VALIDADE: O PRODUTO DEVERA TER VALIDADE MINIMA DE 1 (UM) ANO A
PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. PRAZO DE FABRICACAO: O PRODUTO
NAO DEVERA TER DATA DE FABRICACAO ANTERIOR A 90 (NOVENTA)
DIAS DA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM: EMBALAGEM PRIMARIA: A
EMBALAGEM DEVERA SER SACOS DE POLIETILENO, POLIESTER OU
SIMILAR, HERMETICAMENTE FECHADO, RESISTENTE, TRANSPARENTE,
ATOXICO, LACRADA, SEM SINAIS DE RACHADURAS NA SUPERFICIE, SEM
FUROS E SEM ACUMULOS DE GELO, RESISTENTE AO TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, CONTENDO PESO LIQUIDO DE 1 KG OU 2 KG POR
EMBALAGEM. EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER
CAIXA DE PAPELAO REFORCAD, ADEQUADA AO EMPILHAMENTO
RECOMENDADO, COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM
FITA ADESIVA, RESISTENTE A DANOS DURANTE O TRANSPORTE OU
ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO
DURANTE TODO O SEU PERIODO DE VALIDADE. SERA CONSIDERADA
IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU
INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU
DETERIORACAO, OU QUE NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO
DO MESMO. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM O REGULAMENTO DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (RIISPOA), LEGITIMADO PELO
DECRETO N 30.691/1952, RESOLUCAO RDC N 259, DE 20/09/2002,
RESOLUCOES RDC N 359/2003 E RDC N 360/2003 DA ANVISA/MS, INSTRUCAO
NORMATIVA N 22, DE 24 /11/2005, LEI FEDERAL N 10674, DE 16/05/03 E
CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR - LEI N. 8078/90). O ROTULO DA
EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER ETIQUETA COLADA OU IMPRESSAO
NA PROPRIA EMBALAGEM, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, COM AS
SEGUINTES INFORMACOES: EMBALAGEM PRIMARIA: 1. IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA. 2. NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE. 3. DATA DE FABRICACAO. 4. DATA DE VALIDADE OU PRAZO
MAXIMO PARA CONSUMO. 5. PESO LIQUIDO. 6. COMPONENTES DO
PRODUTO. 7. NUMERO DO LOTE. 8. NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO
NO ORGAO COMPETENTE. 9. INFORMACAO NUTRICIONAL 10. CARIMBO DO
SIF/IDIPOA 11. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO EMBALAGEM
SECUNDARIA: 1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA. 2.
NOME E ENDERECO DO FABRICANTE. 3. DATA DE FABRICACAO. 4. DATA
DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO. 5. PESO LIQUIDO. 6.
PESO BRUTO. 7. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO, INCLUSIVE
EMPILHAMENTO MAXIMO. 8. NUMERO DO LOTE. 9. NUMERO DE REGISTRO
DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE. 10. CARIMBO DO SIF/DIPOA 11.
CODIGO DE BARRAS MODELO EAN - 128 6. TRANSPORTE: O TRANSPORTE
DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM
CARROS REFRIGERADOS, EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO A TEMPERATURA MENOR
OU IGUAL - 12°C (12°C NEGATIVOS), E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO
AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO FISICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS JA ESPECIFICADAS. OS VEICULOS
DEVERAO SER SANITIZADOS ANTES DE SEREM CARREGADOS. NAO SERAO
ACEITOS DURANTE A ENTREGA CARNES EM ESTADO DE
DESCONGELAMENTO. COTA RESERVADA DO ITEM 12.

ALMONDEGA - ALMONDEGA DE CARNE BOVINA MOIDA; CONSTITUIGAO,
(COM SAL), PROTEINA VEGETAL; FARINHA DE ROSCA, CONDIMENTOS E
SEM PIMENTA; AUSENCIA DE FRAGMENTOS DE 0SSOS, PELES;
93 1.012 KG CARTILAGENS, INTESTINOS, NERVOS; PESANDO APROXIMADAMENTE, 25G
POR UNIDADE; CONGELADA; COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIO; LIVRE DE SUJIDADES, LARVAS E PARASITAS; EMBALADO EM
CAMADAS INTERFOLHADAS; ACONDICIONADA EM CAIXA DE PAPELAO

92 1.762 KG
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REFORGADA; RESISTENTE A IMPACTO E CONDIGOES DE ESTOCAGEM;
ROTULO CONTENDO DATA FAB/VAL/PESO/CARIMBO DO SIF; E SUAS
CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-76 (DEC-12486 DE
20/10/78) E (MA-2244/97), INST. NORMATIVA N° 20 DE 31/07/2000, MAPA,;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SECRETARIA
AGRICOLA.

A) APRESENTAR FICHA TECNICA DO FABRICANTE ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO. COTA RESERVADA DO ITEM 13.

LINGUICA TOSCANA - LINGUIGA; FRESCA; TOSCANA; PREPARADA COM
CARNE NAO MISTA, TOUCINHO E CONDIMENTOS; COM ASPECTOS
NORMAIS, FIRMES, SEM UMIDADE, NAO PEGAJOSOS; ISENTA DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS; MANTIDA EM TEMPERATURA E
REFRIGERAGAO ADEQUADA; ACONDICIONADA EM SACO DE POLIETILENO
COM EMBALAGEM PRIMARIA DE APROXIMADAMENTE 5 KG; E SUAS
94 1.387 KG | CONDIGCOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-05 (DECRETO
12.486/78), INSTR. NORM. 04/03/00 E SUAS POSTERIORES ALTERAGOES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SECRETARIA
AGRICOLA.

A) APRESENTAR FICHA TECNICA DO FABRICANTE ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO. COTA RESERVADA DO ITEM 14.

LINGUICA TIPO CALABRESA (CURADA OU DEFUMADA) -PREPARADA
COM CARNE MOIDA, SUINA, TRITURADA OU PICADA. PRODUZIDA OU
EMBALADA EM CONFORMIDADE COM AS NORMAS ESTABELECIDAS PELA
LEGISLAGAO CORRESPONDENTE. EMBALAGEM COM DIZERES EXIGIDOS
PELA LEI, DESTACANDO O NOME DO PRODUTO, SELO DO SIF.
CARACTERISTICAS FiSICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS, CONFORME
DETERMINA A LEGISLAGAO.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

95 1.387 KG | B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 5 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: EMBALADO A VACUO COM PESO LiQUIDO
DE APROXIMADAMENTE 1 A 3 KG.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 15.

MORTADELA -EM PEGAS DE APROXIMADAMENTE 3,5 KG NAO CONTENDO
SUJIDADES, COM O MINIMO ACEITAVEL DE GORDURA, POUCO SAL, E
PALADAR DEFINIDO. PRAZO DE VALIDADE DE 2 MESES. NA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA TER DATA DE FABRICAGAO MINIMA DE 15 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 3 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 15 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM
EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PECA DE
APROXIMADAMENTE 3,5 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER
96 1.087 KG | EM CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

F) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO
ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. COTA
RESERVADA DO ITEM 16.

PRESUNTO - CARACTERISTICAS GERAIS: PROVENIENTES DE ANIMAIS
SADIOS E DEVERA ESTAR ISENTO DE QUALQUER CONTAMINAGAO.
ENTENDE-SE POR PRESUNTO O PRODUTO CARNEO INDUSTRIALIZADO,
OBTIDO A PARTIR DE RECORTES E/OU CORTES E RECORTES DE MASSAS
MUSCULARES DOS MEMBROS ANTERIORES E/OU POSTERIORES SUINOS,
ADICIONADOS DE INGREDIENTES E SUBMETIDOS AO PROCESSO DE
COZIMENTO ADEQUADO (INSTRUGAO NORMATIVA Ne. 20, DE 31 DE JULHO
DE 2000). COMPOSIGAO — INGREDIENTES OBRIGATORIOS: CARNE DE
PERNIL E / OU PALETA DE SUINO, SAL, NITRITO E/OU NITRATO DE SODIO
E/OU POTASSIO EM FORMA DE SALMOURA. O PRODUTO DEVERA TER
REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE E ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. SERA PERMITIDA A ADIGAO DE 2,5% MAXIMO) 2,0
%. CARBOIDRATOS TOTAIS (MAXIMO), 50 % A SOMATORIA DE AMIDO
MAXIMO E AGUCARES TOTAIS (CARBOIDRATOS TOTAIS) NAO DEVERA
97 975 KG | ULTRAPASSAR A 5 %, UMIDADE (MAXIMO) 75%, GORDURA (MAXIMO) 12%
PROTEINA (MINIMO) 13 %. O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO NO ORGAO
COMPETENTE E ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE TODA
CARNE USADA PARA ELABORAGAO DE PRESUNTO DEVERA TER SIDO
SUBMETIDA AOS PROCESSOS DE INSPEGAO PRESCRITOS NO RIISPOA. -
“REGULAMENTO DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL” — DECRETO N° 30.691, DE 29/03/1952. OS PRESUNTOS
TRATADOS POR PROCESSAMENTO TERMICO DEVERAO ESTAR EM
CONFORMIDADE COM AS SEGOES 7.5 E 7.6.7 DO CODIGO INTERNACIONAL
RECOMENDADO DE PRATICAS DE HIGIENE PARA ALIMENTOS POUCO
ACIDOS E ALIMENTOS ACIDIFICADOS ENVASADOS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 3 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 15 DIAS.
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C) EMBALAGEM DO PRODUTO: ACONDICIONADO A VACUO E EM
EMBALAGEM PLASTICA, ATOXICO, RESISTENTE E EM PEGA DE
APROXIMADAMENTE 4 KG, A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER EM
CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE LACRADA.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE APRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

F) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO
ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. COTA
RESERVADA DO ITEM 17.

QUEIJO TIPO MUSSARELA — QUEIJO MATURADO QUE SE OBTEM POR
COAGULAGAO DO LEITE POR MEIO COALHO E/OU OUTRAS ENZIMAS
COAGULANTES APROPRIADAS, COMPLEMENTADA OU NAO PELA AGAO DE
BACTERIAS LACTICAS ESPECIFICAS. O QUEIJO MUSSARELA E UM QUEIO
GORDO DE MEDIA UMIDADE DE ACORDO COM A CLASSIFICAGAO
ESTABELECIDA NO REGULAMENTO TECNICO GERAL DE IDENTIDADE E
QUALIDADE DE QUEIOS.

COMPOSIGAO: INGREDIENTES OBRIGATORIOS: LEITE E/OU LEITE
RECONSTITUIDO PADRONIZADO EM SEU CONTEUDO DE MATERIA GORDA,
CULTIVO DE BACTERIAS LACTICAS ESPECIFICAS, COALHO E/OU OUTRAS
ENZIMAS COAGULANTES APROPRIADAS, CLORETO DE SODIO.
INGREDIENTES OPCIONAIS: LEITE EM PO, CREME, SOLIDOS DE ORIGEM
LACTEA, CASEINATOS, CLORETO DE CALCIO, ACIDOS CITRICOS, LACTICO,
ACETICO OU TARTARICO.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS: CONSISTENCIA: SEMI-DURA, SEMI-MOLE,
SEGUNDO O CONTEUDO DE UMIDADE, MATERIA GORDO E O GRAU DE
MATURAGAO; TEXTURA: COMPACTA, FIRME E EVENTUALMENTE PODERA
APRESENTAR ABERTURAS MECANICAS; COR: BRANCO A BRANCO
AMARELADO, UNIFORME; SABOR: LACTICO, POUCO DESENVOLVIDO;
ODOR: LACTICO, POUCO PERCEPTIVEL. EVENTUALMENTE PODERA
APRESENTAR ABERTURAS IRREGULARES (OLHOS MECANICOS).
CARACTERISTICAS  FiSICO-QUIMICAS: UMIDADE G/100G MAX. 55,0.
MATERIA GORDA EM EXTRATO SECO G/100G MIN. 35,0. CARACTERISTICAS
DISTINTAS DO PROCESSO DE ELABORAGAO: OBTENGAO DE UMA MASSA
ACIDIFICADA SEM FILAR,

ESTABILIZAGAO E MATURAGAO: TEMPO MINIMO DE 24 HORAS.
ACONDICIONAMENTO: EMBALAGENS ou ENVOLTORIOS
BROMATOLOGICAMENTE APTOS.

O QUEIJO MUGARELA DEVERA MANTER-SE A UMA TEMPERATURA NAO
SUPERIOR A 10°C.

ADITIVOS: SAO AUTORIZADOS OS ADITIVOS PREVISTOS NO ITEM 5 DO
"REGULAMENTO TECNICO GERAL DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE
QUEIJOS" PARA QUENOS DE MEDIA E ALTA UMIDADE, SEGUNDO
CORRESPONDA.COADJUVANTES DE TECNOLOGIA / ELABORAGAO: E
AUTORIZADO O USO DOS COADJUVANTES DE

TECNOLOGIA /ELABORAGAO PREVISTO NO "REGULAMENTO TECNICO
GERAL DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE QUEIJOS".

CONTAMINANTES: OS CONTAMINANTE ORGANICOS E INORGANICOS NAO
DEVEM ESTAR PRESENTES EM QUANTIDADES SUPERIORES AOS LIMITES
98 1.475 KG | ESTABELECIDOS PELO REGULAMENTO MERCOSUL CORRESPONDENTES.
AS PRATICAS DE HIGIENE PARA ELABORAGAO DO PRODUTO DEVEM
ESTAR DE ACORDO COM O CODIGO INTERNACIONAL RECOMENDADO DE
PRATICAS, PRINCIPIOS GERAIS DE HIGIENE DOS ALIMENTOS (CAC/ VOL. 0
A.1985). O LEITE A SER UTILIZADO DEVERA SER HIGIENIZADOR POR MEIOS
MECANICOS ADEQUADOS E SUBMETIDOS A PASTEURIZAGAO, OU
TRATAMENTO TERMICO EQUIVALENTE PARA ASSEGURAR FOSFATASE
RESIDUAL NEGATIVA ( A.0.A.C. 15° ED. 1990,979.13,P823 ) COMBINADO OU
NAO COM OUTROS PROCESSOS FiSICOS OU BIOLOGICOS QUE GARANTAM
A INOCUIDADE DO PRODUTO.

CRITERIOS MACROSCOPICOS E CRITERIOS MICROSCOPICOS - O PRODUTO
NAO DEVERA APRESENTAR SUBSTANCIAS MICROSCOPICAS ESTRANHAS
DE QUALQUER NATUREZA.

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS - DEVERA OBEDECER AOS CRITERIOS
ESTABELECIDOS PARA QUEIJOS DE TEOR MEDIO DE UMIDADE NO
"REGULAMENTO TECNICO GERAL PARA FIXACAO DOS REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS DE QUENJOS".

REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL DE IDENTIDADE E QUALIDADE DO
QUEIJO MUSSARELA,

MERCOSUL/GMC/RES. N° 83/ 96.

EMBALAGEM: A VACUO E EM EMBALAGEM PLASRICA, ATOXICO,
RESISTENTE E EM PEGA DE APROXIMADAMENTE 4 KG,
ACONDICIONAMENTO.

ACONDICIONAMENTO:

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO QUEIJO MUSSARELA DEVERA SER CAIXA
DE PAPELAO REFORGADA, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES
TOTALMENTE LACRADAS COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, COM
CAPACIDADE PARA 6 (SEIS) PEGAS, TOTALIZANDO

24 (VINTE E QUATRO) QUILOS.

SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM
DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINACAO E/OU DETERIORACAO, OU QUE NAO PERMITA O
PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO.

PRAZO DE VALIDADE DE 3 MESES. SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO
QUE TENHA DATA DE FABRICAGAO MINIMA DE 15 DIAS.

TEMPERATURA ENTRE (0°E 4° C.

ROTULAGEM: APLICA-SE O REGULAMENTO VIGENTE (INSTRUGAO
NORMATIVA N° 22, DE 24/11/05 - REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, BRASIL).
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NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES: DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO, INCLUSIVE A
MARCA  E INGREDIENTES ~ UTILIZADOS  PARA A  SUA
ELABORAGAO,IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO
FABRICANTE E/OU PRODUTOR, DO ENVASADOR E DO DISTRIBUIDOR, SE
FOR O CASO), EXPRESSAO: "INDUSTRIA BRASILEIRA" , SE FOR O CASO, POR
EXTENSO OU ABREVIADA, INGREDIENTES, CONTEUDO LIQUIDO,
CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO PARA MANTER O PRODUTO
REFRIGERADO, VALIDADE DO PRODUTO REFRIGERADO, DATA DE
FABRICAGAO DO PRODUTO,NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO
ORGAO COMPETENTE, NUMERO DO SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL OU
ESTADUAL - SISP, INDICAGAO DO LOCAL APROPRIADO PARA ABERTURA
DA EMBALAGEM PRIMARIA,

APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA FECHADA,
ISOTERMICO E CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO PELA
AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4, DO DECRETO
ESTADUAL N° 12.342/78 E PORTARIA 15 DO CENTRO DE VIGILANCIA
SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. COTA
RESERVADA DO ITEM 18.

REQUEIJAO CREMOSO - MISTURA DO PRODUTO HOMOGENIA DEVERA
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE: DEVERA ESTAR ACORDO COM DECRETO N.° 6871
DE 4 DE JUNHO DE 2009, RESOLUGAO RDC N.° 12 DE 2 DE JANEIRO DE 2001
DA ANVISA, RESOLUGAO RDC N.° 175 DE 08 DE JULHO DE 2003 DA ANVISA,
RESOLUGAO FNDE N.° 38, DE 16 DE JULHO DE 2009, BEM COMO OUTRAS
LEGISLAGOES PERTINENTES. A ROTULAGEM DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM A RESOLUGAO RDC N.° 259 DE 20 DE SETEMBRO DE 2002 DA ANVISA E
RESOLUGOES RDC N.° 359 E 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 DA ANVISA,
BEM COMO OUTRAS LEGISLAGOES PERTINENTES.

REQUISITOS: RESOLUGAO /CD / FNDE N° 26, DE 17 DE JUNHO DE 2013.

ART. 16 PARA AS PREPARAGOES DIARIAS DA ALIMENTAGAO ESCOLAR
RECOMENDA-SE NO MAXIMO:

| - 10% (DEZ POR CENTO) DA ENERGIA TOTAL PROVENIENTE DE AGUCAR
SIMPLES ADICIONADO;

Il - 15 A 30% (QUINZE A TRINTA POR CENTO) DA ENERGIA TOTAL
PROVENIENTE DE GORDURAS TOTAIS;

Il - 10% (DEZ POR CENTO) DA ENERGIA TOTAL PROVENIENTE DE
GORDURA SATURADA;

IV — 1% (UM POR CENTO) DA ENERGIA TOTAL PROVENIENTE DE GORDURA
TRANS;

V - 400 MG (QUATROCENTOS MILIGRAMAS) DE SODIO PER CAPITA, EM
PERIODO PARCIAL, QUANDO OFERTADA UMA REFEIGAOQ;

VI - 600 MG (SEISCENTOS MILIGRAMAS) DE SODIO PER CAPITA, EM
PERIODO PARCIAL, QUANDO OFERTADAS DUAS

REFEIGOES; E VIl - 1.400 MG (MIL E QUATROCENTOS MILIGRAMAS) DE
SODIO PER CAPITA, EM PERIODO INTEGRAL, QUANDO OFERTADAS TRES
OU MAIS REFEIGOES.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS:

ASPECTO: CARACTERISTICO.

COR: CARACTERISTICO

CHEIRO/ODOR: CARACTERISTICO

99 950 KG | SABOR: CARACTERISTICO

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: EM 100G

PROTEINA MINIMA: 9%

LIPIDEO MINIMO: 17%

SODIO MAXIMO: 467 MG

CARACTERISTICAS ~ MICROBIOLOGICAS:  SEGUIR  0S  PADROES
MICROBIOLOGICOS ESTABELECIDOS PELA RESOLUGAO RDC N°12 DE
02/01/01 ANVISA/MS.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS: O PRODUTO DEVERA SEGUIR 0S
PADROES MACRO E MICROSCOPICOS ESTABELECIDOS PELA RESOLUGAO
RDC N° 175 DE 08 DE JULHO DE 2003, ANVISA/MS.

PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGCAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO E/OU COMPOSIGAO DO PRODUTO OU AINDA
QUANDO DA OCORRENCIA DE TOXINFECGOES ALIMENTARES, CUJOS
CUSTOS CORRERAO POR CONTA DO FORNECEDOR.

PRAZO DE VALIDADE: VALIDADE MINIMA DE 2 (DOIS) MESES DA DATA DE
FABRICAGAO.

DATA DE FABRICAGAO: ATE 30 (TRINTA) DIAS DA DATA DA ENTREGA.
EMBALAGEM:  PRIMARIA: BALDE OU  BISNAGA  FECHADO
HERMETICAMENTE, ATOXICO, INODORO, OPACO, MANTENDO A PERFEITA
VEDAGAO DA EMBALAGEM ANTES E APOS A ABERTURA. PESO LIQUIDO
DE 1,5 KG.

SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO CONSTITUIDA DE TAMPA
E FUNDO, RESISTENTE AO TRANSPORTE.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM
LEGISLAGAO VIGENTE.

TRANSPORTE: DEVERA SER EFETUADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE EM CARROS REFRIGERADO (TEMPERATURA ENTRE 0°C E
10°C), EM CONDIGOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO
ALIMENTO REFRIGERADO E A QUALIDADE DO MESMO QUANTO AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E
MICROSCOPICAS JA ESPECIFICADAS. A ENTREGA DO PRODUTO DEVERA
SER REALIZADA EM TRANSPORTE FECHADO E COM ESTRADOS, 0OS
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VEICULOS DEVERAO SER SANITIZADOS ANTES DE SEREM CARREGADOS,
(PORTARIA CVS15 DE 07/11/1991 — PORTARIA CVS 6 DE 10/03/1999).
APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA RESERVADA DO ITEM 19.

SALSICHA DE FRANGO- DEVENDO ATENDER AS SEGUINTES EXIGENCIAS:
CONTER APENAS ADITIVO PERMITIDO PELA LEGISLAGAO VIGENTE.

1-  NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO: MAXIMO DE 0,02% QUANDO
USADOS ISOLADAMENTE OU COMBINADOS.

2-  NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO, ASSOCIADOS OU NAO A
NITRITO DE POTASSIO OU DE SODIO: MAXIMO DE 0,05%.

A)  EMBALAGEM E PESO: AS SALSICHAS DEVERAO TER PESO UNITARIO
DE 35 A 40 G, ADICIONADAS EM EMBALAGENS DE APROXIMADAMENTE 5
KG, ROTULADA A VACUO, RESISTENTE, TRANSPARENTE, ATOXICA E
PROTEGIDA EXTERNAMENTE EM CAIXA DE PAPELAO ROTULADA E
REFORGADA, COM AS ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE
LACRADAS. NAO SERAO ACEITAS EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE
EXPONHAM O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO.

B) DECLARAR MARCA: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. NO ROTULO DAS EMBALAGENS
DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES.

1- IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE E MARCA;

2- NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE;

3- DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO;

4- DATA DE FABRICAGAO DO PRODUTO;

5- COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE OS TIPOS E CODIGOS DO
ADITIVO CASO UTILIZADOS;

6- PESO LIQUIDO;

7- CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO;

8- CARIMBO OU NUMERO DO SIF OU SISP;

9- NUMERO DO LOTE (CASO UTILIZADO);

C)  CARACTERISTICAS GERAIS: O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR
SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLACIDAS OU DE
CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
OBSERVAR AS ESPECIFICAGOES DA NORMA TECNICA DE ALIMENTOS 3 —
NTA 3 DO DECRETO ESTADUAL N°. 12.436 DE 20/10/1978, QUE APROVOU
NORMAS TECNICAS ESPECIAIS DE ALIMENTOS E BEBIDAS:
-CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

-ASPECTO PROPRIO DE CADA ESPECIE, NAO AMOLECIDO E NEM
PEGAJOSO;

-COR PROPRIA DE CADA ESPECIE SEM MANCHAS ESVERDEADAS;

-CHEIRO PROPRIO;

-SABOR PROPRIO;

D) O PRODUTO A SER ENTREGUE NAO PODERA TER VALIDADE
INFERIOR A SEIS MESES. NA ENTREGA DO PRODUTO DEVERA TER DATA
DE FABRICAGAO MINIMA DE 30 DIAS.

E) TRANSPORTE: VEICULO DE TRANSPORTE EM CARROCERIA
FECHADA, ISOTERMICO E COM O CERTIFICADO DE VISTORIA CONCEDIDO
PELA AUTORIDADE SANITARIA, ARTIGO 453, DO PARAGRAFO 4 DO
DECRETO ESTADUAL, N°. 12.342/78, PORTARIA 15 DO CENTRO DE
VIGILANCIA SANITARIA E PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O
AJUDANTE DE  TRANSPORTE DEVE ESTAR  DEVIDAMENTE
IDENTIFICADO PARA ENTREGA NA UNIDADE. DEVENDO SER CONGELADA
E TRANSPORTADA A TEMPERATURA DE - 18°C (DEZOITO GRAUS
CENTIGRADOS NEGATIVOS) OU INFERIOR.

F) UNIFORME: CALGA E JALECO COM IDENTIFICAGAO DO
FORNECEDOR, TOUCA TIPO REDE SOB BONE OU GORRO, SAPATOS
FECHADOS E COM SOLADO ANTIDERRAPANTE.

G) APRESENTAR FICHA TECNICA.

H) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E
BROMATOLOGICA EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA
NOTORIEDADE PUBLICA, COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO.

1) A EMPRESA CONTRATADA DEVERA TER UM RESPONSAVEL
TECNICO. COTA RESERVADA DO ITEM 20.

NHOQUE DE SOJA — FARINHA DE SOJA NAO TRANSGENICA, EXTRATO DE
SOJA NAO TRANSGENICO, FIBRA DE AVEIA, AMIDO, FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, MARGARINA DE PALMA,
OVO, SAL, AGUA E CONDIMENTOS NATURAIS.

COMPOSIGAO NUTRICIONAL POR 80G DO PRODUTO: 184 KCAL, CALCIO
6,3G, PROTEINA 7,9G, CARBOIDRATOS 23G E FIBRA ALIMENTAR 3,0G.

A) EMBALAGEM E PESO: EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO,
ATOXICO, ESPECIFICO PARA ALIMENTOS COM CAPACIDADE DE
APROXIMADAMENTE 1 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO ONDULADO, REFORGADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS
CONDIGOES DE ESTOCAGEM CONGELADA, COM CAPACIDADE PARA 10KG.
PRAZO DE VALIDADE E CONSERVAGAO: EMBALAGEM FECHADA COM
VALIDADE DE 06 MESES, CONSERVADA E TEMPERATURA DE -12°C.

B) ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO.
D) APRESENTAR LAUDO EM VIA ORIGINAL OU COPIA REPROGRAFICA
AUTENTICADA DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
ORGANOLEPTICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 21.

I0GURTE SABOR MORANGO - PRODUTO OBTIDO ATRAVES DE LEITE E/OU
LEITE RECONSTITUIDO, PREPARADO DE MORANGO (POLPA DE MORANGO,
AGUA, AMIDO, AGUCAR, AROMA IDENTICO AO NATURAL DE MORANGO,
AMIDO MODIFICADO, ESPESSANTE, ACIDULANTE ACIDO CITRICO,
SORBATO DE POTASSIO, CORANTE CARMIN COCHONILHA, SORO DE LEITE
E FERMENTO LACTEO. O IOGURTE DEVERA SER ISENTO DE
CONTAMINAGAO, SUJIDADES E CORPOS ESTRANHOS, NAO SERAO
PERMITIDAS EMBALAGENS DANIFICADAS. O PRODUTO DEVE SER

100 1.825 KG

101 757 KG

102 1.175 EMB
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ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE EM SACOS DE
POLIETILENO ATOXICO DE BAIXA DENSIDADE COM CAPACIDADE
APROXIMADA DE 01 (UM) LITRO E REEMBALADOS EM CAIXAS DE
PAPELAO. O TRANSPORTE DEVERA OCORRER EM VEICULO COM
CARROCERIA FECHADA E ISOTERMICA. COTA RESERVADA DO ITEM 22.

ENLATADOS

AGRIN BRANCO - AGRIN DE VINHO BRANCO ISENTO DE SUBSTANCIAS
ESTRANHAS A SUA COMPOSIGAO NORMAL E AUSENCIA DE CORANTES E
CONSERVANTES, EM FRASCOS PLASTICOS COM APROXIMADAMENTE 750
ML.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
103 387 FR | VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM FRASCOS CONTENDO APROXIMADAMENTE 750 ML.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO COM 12 UNIDADES.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA RESERVADA DO ITEM 23.
AZEITONA FATIADA -AZEITONA EM CONSERVA, VERDE, FATIADA,
IMERSA EM LIQUIDO TAMANHO E COLORAGAO UNIFORME, EM BALDES
DE APROXIMADAMENTE 2 KG.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 2
KG. SEM SINAIS DE ALTERAGOES, ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS,
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 24.

ATUM _RALADO EM OLEO COMESTIVEL -ATUM, PESCADO EM
CONSERVA, PREPARADO DE PESCADO FRESCO, LIMPO, VISCERADO,
APRESENTAGCAO RALADO, CONSERVADO EM OLEO COMESTIVEL, COM
ASPECTO COR CHEIRO E SABOR PROPRIOS, ISENTO DE FERRUGEM E
DANIFICAGAO DAS LATAS, SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS, LATAS COM
APROXIMADAMENTE 170 GRAMAS, E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR
DE ACORDO COM A NTA-10 (DECRETO 12486 DE 20/10/78). DECLARAR
MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

A) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
105 450 LATA | DATA MiNIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: LATAS CONTENDO APROXIMADAMENTE
170 GRAMAS, SEM SINAIS DE ALTERAGOES, ESTUFAMENTOS,
VAZAMENTOS REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 25.

CREME DE LEITE - CREME DE LEITE UHT, ESPESSANTE GOMA JATAI,
CELULOSE ~ MICROCRISTALINA, GOMA  GUAR, CARAGENA E
ESTABILIZANTE CITRATO DE SODIO, APRESENTANDO TEOR DE MATERIA
GORDA 20% EM LATAS DE APROXIMADAMENTE 300 G.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MiINIMA DE 10 MESES.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: EMBALAGENS  CONTENDO
APROXIMADAMENTE 300 G., SEM SINAIS DE ALTERAGOES,
ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS, REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.
D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 26.

DOCE DE GOIABA CREMOSO - COM OU SEM ADIGAO DE AGUA,
CONTENDO PECTINA, AJUSTADOR DE PH, E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS A SUA COMPOSIGAO, TIPO GOIABADA, COM CONSISTENCIA
CREMOSA, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, COM ASPECTO,
COR, ODOR E SABOR PROPRIOS, ACONDICIONADOS EM BALDES DE
APROXIMADAMENTE 3 KG. DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO
COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

A) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES.

104 63 BD

106 725 LATA

107 507 KG B) EMBALAGEM BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 3 KG.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.
C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.
D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUiMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIQAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 27.
DOCE DE LEITE -ISENTO DE SUIJIDADES, PARASITAS E LARVAS, COM
ASPECTO, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS, ACONDICIONADOS EM BALDES
DE APROXIMADAMENTE 3 KG.
A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAQAO
108 507 KG VIGENTE.
B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.
C) EMBALAGEM BALDES CONTENDO APROXIMADAMENTE 3 KG.
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D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE APRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 28.

EXTRATO DE TOMATE (4KG). - SIMPLES E CONCENTRADO, ELABORADO
COM FRUTOS SADIOS, LIMPOS E SEM SEMENTES. INGREDIENTES: TOMATE,
AGUCAR E SAL. ISENTO DE FERMENTAGOES E COM BRIX DE 18° A 24°. A
COMPOSIGAO CENTESIMAL APROXIMADA DEVERA SER: CARBOIDRATOS —
MAXIMO 14 G, SODIO = APROXIMADAMENTE 500 MG. DEVE APRESENTAR
COR, SABOR E ODOR CARACTERISTICO. EMBALADO EM BAG COM PESO
109 | 2.506 KG |LIQUIDO APROXIMADO DE 4,1 KG. VALIDADE MINIMA DE 10 MESES A
CONTAR DA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC, 272,05, RDC 14/14 E
ALTERAGOES POSTERIORES.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER EM CAIXAS DE PAPELAO COM 04
UNIDADES.

APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA RESERVADA DO ITEM 29.

ERVILHA EM CONSERVA - PREPARADA COM VEGETAIS SELECIONADOS,
EMBALADOS EM LATA, SEM SINAIS DE ALTERAGOES, (ESTUFAMENTOS,
VAZAMENTOS, CORROSOES INTERNAS), BEM COMO QUALQUER
MODIFICAGAO DE NATUREZA FiSICA, QUIMICA OU ORGANOLEPTICAS DO
PRODUTO.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

110 206 LATA | B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES.

C) EMBALAGEM LATAS CONTENDO APROXIMADAMENTE 2 KG.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 30.

FERMENTO EM PO -EMBALAGEM DE APROXIMADAMENTE 250 G. COMO
EMBALAGEM PRIMARIA. INGREDIENTES BASICOS: AMIDO DE MILHO OU
FECULA DE MANDIOCA, FOSFATO MONOCALCIO E BICARBONATO,
111 175 EMB | CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE.

A) PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE 6 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
ATE 30 DIAS.

B) DECLARAR MARCA. COTA RESERVADA DO ITEM 31

LEITE CONDENSADO - LEITE CONDENSADO, COMPOSTO DE LEITE
INTEGRAL, AGUCAR E LACTOSE (TRADICIONAL), DE CONSISTENCIA
CREMOSA E  TEXTURA  HOMOGENEA, EMBALAGENS  DE
APROXIMADAMENTE 395 GRAMAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 10 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: CONTENDO APROXIMADAMENTE 395
GRAMAS. SEM SINAIS DE ALTERAGOES, ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS,
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE MICROBIOLOGICA E
BROMATOLOGICA EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE RECONHECIDA
NOTORIEDADE PUBLICA, COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO. COTA
RESERVADA DO ITEM 32.

LEITE DE COCO — 200 ML -COMPOSIGAO — LEITE DE COCO MODIFICADO,
PASTEURIZADO E HOMOGENEIZADO, CONSERVANTES, ESTABILIZANTES E
ACIDULANTES. ACONDICIONADOS EM FRASCOS DEAPROXIMADAMENTE
200 ML.

A) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA. COTA RESERVADA DO ITEM
33,

MARGARINA LIVRE DE GORDURA TRANS - (VEGETAL): ORIUNDA DE
OLEO VEGETAL COMESTIVEL, CONTENDO VITAMINAS, AGUCAR E
CLORETO DE SODIO DENTRO DOS PADROES LEGAIS. PRODUZIDO E
EMBALADO DENTRO DAS NORMAS QUE DETERMINA A LEGISLAGAO. A
COMPOSIGAO CENTESIMAL APROXIMADA DEVERA SER: PROTEINAS=0,1G;
LIPIDEOS= 65 A 80G; GLICIDIOS=0,0G; 15.000 Ul DE VITAMINA A POR KG,
CREMOSA, SEM ADIGAO DE SAL, EMBALADA EM POTES PLASTICOS COM
500G.

A) DECLARAR MARCA ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM CONTENDO APROXIMADAMENTE 500 GR. REEMBALADOS
EM CAIXAS DE PAPELAO COM 12 UNIDADES.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 34.

MILHO VERDE EM CONSERVA - PREPARADO COM VEGETAIS
SELECIONADOS, EMBALADOS EM LATAS, SEM SINAIS DE ALTERAGOES
(ESTOFAMENTO, VAZAMENTO, CORROSOES INTERNAS), BEM COMO,
QUAISQUER ALTERAGOES DE NATUREZA FiSICA, QUIMICA 0OU
ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO, COM PESO LIQUIDO DRENADO DE
APROXIMADAMENTE 2 KG.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA, DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

112 600 EMB

113 575 FR

114 1.700 KG

115 206 LATA
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C) EMBALAGEM LATAS CONTENDO APROXIMADAMENTE 2 KG.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO COM 4 UNIDADES.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 35.

OLEO COMESTIVEL DE SOJA - OLEO REFINADO DE SOJA SEM
COLESTEROL, TENDO SOFRIDO PROCESSO TECNOLOGICO ADEQUADO
COMO DEGOMAGEM, NEUTRALIZAGAO, CLARIFICAGAO, FRIGORIFICAGAO
OU NAO E DESODORIZAGAO. DEVERA APRESENTAR ASPECTO, CHEIRO,
SABOR E COR PECULIARES E DEVERA ESTAR ISENTO DE RANGO E DE
OUTRAS CARACTERISTICAS INDESEJAVEIS. NA ROTULAGEM DEVERA
CONTER AS INDICAGOES CORRESPONDENTES A CLASSIFICAGAO E
DESIGNAGAO, ACONDICIONADO EM FRASCOS DE APROXIMADAMENTE 900
ML

116 1.550 EMB

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM CONTENDO APROXIMADAMENTE 900 ML. REEMBALADOS
EM CAIXAS DE PAPELAO COM 20 UNIDADES.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA RESERVADA DO ITEM 36.
PREPARADO LiQUIDO DE UVA - PREPARADO OU CONCENTRADO LiQUIDO
PARA REFRESCO SABOR UVA, CONTENDO SUCO/POLPA DA FRUTA, COM
CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO (INS 211) E ACIDO CITRICO
(ACIDULANTE INS 330), JA ADOGADO. O PRODUTO NAO DEVE CONTER
AROMA ARTIFICIAL E CORANTE ARTIFICIAL EM SUA COMPOSIGAO.
DILUICAO MINIMA DE 1 X 6. VALIDADE: SEIS MESES, SEM NECESSIDADE
REFRIGERAGAO.

EMBALAGEM: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 5
LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO N° 6.871 DE 04 DE
JUNHO DE 2009.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS/MACROSCOPICAS: AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, ELEMENTOS ESTRANHOS, INSETOS E
SEUS FRAGMENTOS.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS.

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E INSTRUGAO NORMATIVA N° 25, DE 15 DE JULHO DE 2014.

A) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE
PARA APROXIMADAMENTE 5 LITROS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

E) COPIA AUTENTICADA DO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. COTA RESERVADA DO ITEM 37.

PREPARADO LIiQUIDO DE ABACAXI - PREPARADO OU CONCENTRADO
LIQUIDO PARA REFRESCO SABOR ABACAXI, CONTENDO SUCO/POLPA DA
FRUTA, COM CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO (INS 211) E ACIDO
CITRICO (ACIDULANTE INS 330), JA ADOCADO. O PRODUTO NAO DEVE
CONTER AROMA ARTIFICIAL E CORANTE ARTIFICIAL EM SUA
COMPOSIGAO.

DILUIGAO MINIMA DE 1 X 6. VALIDADE: SEIS MESES, SEM NECESSIDADE
REFRIGERAGAO.

EMBALAGEM: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 5
LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO N° 6.871 DE 04 DE
JUNHO DE 2009.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS/MACROSCOPICAS: AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, ELEMENTOS ESTRANHOS, INSETOS E
SEUS FRAGMENTOS.

118 787 LT | CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS.

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E INSTRUGAO NORMATIVA N° 25, DE 15 DE JULHO DE 2014.

A) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE
PARA APROXIMADAMENTE 5 LITROS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

E) COPIA AUTENTICADA DO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. COTA RESERVADA DO ITEM 38.

PREPARADO LIQUIDO DE MORANGO - PREPARADO OU CONCENTRADO
LIQUIDO PARA REFRESCO SABOR MORANGO, CONTENDO SUCO/POLPA DA
FRUTA, COM CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO (INS 211) E ACIDO
CITRICO (ACIDULANTE INS 330), JA ADOGADO. O PRODUTO NAO DEVE
CONTER AROMA ARTIFICIAL E CORANTE ARTIFICIAL EM SUA
COMPOSICAO.

119 800 LT DILUICAO MINIMA DE 1 X 6. VALIDADE: SEIS MESES, SEM NECESSIDADE
REFRIGERAGAO.

EMBALAGEM: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 5
LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO N° 6.871 DE 04 DE
JUNHO DE 2009.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS/MACROSCOPICAS: AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, ELEMENTOS ESTRANHOS, INSETOS E

117 787 LT
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SEUS FRAGMENTOS.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS.

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E INSTRUGAO NORMATIVA N° 25, DE 15 DE JULHO DE 2014.

A) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE
PARA APROXIMADAMENTE 5 LITROS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

E) COPIA AUTENTICADA DO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. COTA RESERVADA DO ITEM 39.

PREPARADO LIQUIDO DE TANGERINA - PREPARADO OU CONCENTRADO
LIQUIDO PARA REFRESCO SABOR TANGERINA, CONTENDO SUCO/POLPA
DA FRUTA, COM CONSERVANTE BENZOATO DE  SODIO (INS 211) E ACIDO
CITRICO (ACIDULANTE INS 330), JA ADOGADO. O PRODUTO NAO DEVE
CONTER AROMA ARTIFICIAL E CORANTE ARTIFICIAL EM SUA
COMPOSIGAO.

DILUIGAO MINIMA DE 1 X 6. VALIDADE: SEIS MESES, SEM NECESSIDADE
REFRIGERAGAO.

EMBALAGEM: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE APROXIMADA DE 5
LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO N° 6.871 DE 04 DE
JUNHO DE 2009.

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS/MACROSCOPICAS: AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, ELEMENTOS ESTRANHOS, INSETOS E
SEUS FRAGMENTOS.

120 787 LT | CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS.

DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE E INSTRUGAO NORMATIVA N° 25, DE 15 DE JULHO DE 2014.

A) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) EMBALAGEM DO PRODUTO: GALOES/BOMBONAS COM CAPACIDADE
PARA APROXIMADAMENTE 5 LITROS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.

E) COPIA AUTENTICADA DO REGISTRO DO PRODUTO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA. COTA RESERVADA DO ITEM 40.

NAO PERECIVEIS

ACHOCOLATADO EM PO DIET (DIABETICO) - PRODUTO EM PO OBTIDO A
PARTIR DA MISTURA DE DERIVADOS DE CACAU (THEOBROMA CACAO L.
LECITINADO MALTODEXTRINA, LEITE DESNATADO EM PO, SORO DE
LEITE, EDULCORANTE ARTIFICIAL, CLICLAMATO DE SODIO, ASPARTAME,
ACESSULFAME-K, SACARINA SODICA, AROMATIZANTE E
ANTIUMECTANTE, DIOXIDO DE SILICIO, CONTEM FENILALANINA,
ADICIONADO DE INGREDIENTES QUE PROMOVAM A SOLUBILIDADE EM
LIQUIDOS.

0 PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU
BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE
SER OBEDECIDA A LEGISLAGAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE
FABRICAGAO (RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 265, DE
22/09/05).

PARA AS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, SERAO ADOTADOS 0OS
CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE
02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 19, ITEM E, PUBLICADA NO D.O.U.,
SEGAO I, EM 10/01/01.

CARACTERISTICAS ~ MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS, VERIFICAGAO DA PRESENGA DOS ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO,
GRANULOMETRIA: 98% DO PRODUTO DEVEM PASSAR ATRAVES DA
PENEIRA COM ABERTURA DE MALHA DE 250MICRONS (60 MESH).
CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE CORANTES, AUSENCIA
DO CONSERVADOR ACIDO SORBICO.

SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA
RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N°265, DE 22/09/05.

PRAZO DE VALIDADE DO PRODUTO: MINIMO DE 180 (CENTO E OITENTA)
DIAS.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICAGCAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.

AS EMBALAGENS DEVEM SER EM LATA DE FOLHAS DE FLANDRES
MEMBRANIZADAS E GASEIFICADOS, COM CAPACIDADE PARA 300
(TREZENTOS) GRAMAS A 1 (UM) QUILO OU FILME COMPOSTO DE
POLIETILENO, POLIESTER E ALUMINIO OU SIMILAR, HERMETICAMENTE
FECHADO, COMCAPACIDADE PARA 300 (TREZENTOS) GRAMAS A 1 (UM)
QUILOGRAMA.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORGADA, QUE RESISTA AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS
SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA, COM CAPACIDADE PARA ATE 12 (DOZE) QUILOS.

O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO

121 62 KG
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ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM / EXPRESSAO “INDUSTRIABRASILEIRA” E, NO CASO DE
PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDEREGO DO
IMPORTADOR)

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA), INCLUSIVE OS
ADITIVOS (FUNGAO PRINCIPAL, NOME COMPLETO OU INS), CASO
UTILIZADO

5. CONTEUDO LIQUIDO

6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

7. EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA). COTA
RESERVADA DO ITEM 41.

ARROZ LONGO FINO TIPO 1: GRAOS DE ARROZ “IN NATURA”,
PROVENIENTES DA ESPECIE ORYZA SATIVA, BENEFICIADOS, LONGO FINO
POLIDO (“AGULHINHA”), TIPO 1 (> A 6 MM COMPR. E MAX. DE 1,85 MM DE
ESPESSURA) DE PROCEDENCIA NACIONAL. SER SELECIONADO
ELETRONICAMENTE, NAO SENDO NECESSARIO LAVAR E NEM ESCOLHER
PARA SUA PREPARAGAO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE, EM ESPECIAL A PORTARIA N° 269 DE 17/11/88 E
ANEXOS, MA, LEI N° 9.972, DE 25/05/00, DECRETO N° 3.664, DE 17/11/00,
RESOLUGAO N° 34/76 DA CNNPA/MS, RESOLUGAO — RDC N° 175 DE 08/07/03,
ANVISA/MS, PORTARIA N° 329, DE 02/09/85, MA E RESOLUGAO — RDC N° 347
DE 16/12/02, ANVISA/MS, COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS N° 157 DE
04/11/91, 80 DE 10/04/92, 01 DE 09/01/1989 E 10 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA PARA ARROZ BENEFICIADO POLIDO DO TIPO 1, E DEVERA
SER DE SAFRA CORRENTE, CARACTERIZADO POR GRAOS PERFEITOS,
MADUROS E DE BENEFICIAMENTO ESMERADO COM O MAXIMO DE 14% DE
UMIDADE, ATE 6% DE QUEBRADOS, ATE 0,15% DE CANJICA OU QUIRELA,
ATE 0,5% DE MANCHADOS PICADOS OU DANIFICADOS, ATE 0,3% DE
GESSADOS. DEVERA  APRESENTAR-SE EM BOM ESTADO DE
CONSERVAGAO, ISENTA DE FERMENTAGCAO E MOFO, DE ODORES
ESTRANHOS E DE SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE (EM ESPECIAL, LEI N° 9.972, DE 25/05/00, DECRETO N° 3.664, DE
17/11/00, PORTARIA N° 259, DE 20/9/02 - ANVISA/MS, RESOLUGAO RDC N° 360,
DE 23/12/03, ANVISA/MS, E LEI FEDERAL Ne. 8.078, DE 11/09/90 - CODIGO DE
DEFESA DO CONSUMIDOR), PRODUTO CULTIVADO COM CONTROLE DE
RESIDUOS DE AGROTOXICOS OU SEM ADIGAO DE ELEMENTOS QUIMICOS
(100 % NATURAL). O PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO,
EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM
CONDICOES QUE NAO PRODUZAM, DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM
SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM
RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER OBEDECIDA A LEGISLAGAO
DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO. EMBALAGEM: A EMBALAGEM
PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO PLASTICO ATOXICO,
INCOLOR, TRANSPARENTE, VEDADO COM TERMOSSOLDAGEM INTEGRA,
EVITANDO A PERDA DO PRODUTO E GARANTINDO A DURABILIDADE
MINIMA EXIGIDA. O PESO LIQUIDO DO PRODUTO NA EMBALAGEM
PRIMARIA DEVERA SER DE 5 (CINCO) QUILOGRAMAS. PARA O PESO
LIQUIDO DO PRODUTO, SERAO OBSERVADOS O0S CRITERIOS DE
122 | 7.587 KG | TOLERANCIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO N°74, DE 25/05/95. A
EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER: FARDO PLASTICO
ATOXICO, INCOLOR, TERMOSSOLDADO OU LACRADO COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA, RESISTENTE,
QUE SUPORTE A MANIPULAGAO, O TRANSPORTE E O ARMAZENAMENTO,
SEM PERDER SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE MAXIMA PARA 6
(SEIS) EMBALAGENS PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO LIQUIDO MAXIMO
DE 30 (TRINTA) QUILOS. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA
RECUSADA, A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE
EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE
NAO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO. O PRAZO DE
VALIDADE DEVERA SER DE NO MINIMO 180 (CENTO E OITENTA) DIAS.
SENDO RECEBIDO SOMENTE O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS ANTERIOR A DATA DE
ENTREGA.

A EMPRESA DEVERA APRESENTAR UMA VIA ORIGINAL OU COPIA
REPROGRAFICA AUTENTICADA DA FICHA TECNICA DO PRODUTO.

A) IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA:

B) NOME, ENDEREGO, N.° DO TELEFONE E DO FAX DO FABRICANTE E DA
EMPRESA PROPONENTE:

C) PRAZO DE VALIDADE (DEVE SER DECLARADO O PRAZO REAL):

D) COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE OS NOMES, TIPOS E CODIGOS
DOS ADITIVOS, CASO UTILIZADOS:

E) PESO LIQUIDO DO PRODUTO NAS EMBALAGENS: PRIMARIA E
SECUNDARIA:

F) PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS: PRIMARIA E SECUNDARIA:

G) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO:

H) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO
APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM PRIMARIA:

1) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO:

J) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA TRANSPORTE (QUANDO DIFERENTE DO
DECLARADO PARA ARMAZENAMENTO):

K) TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA
ENTREGUE O PRODUTO, INCLUSIVE O MATERIAL DE FABRICAGAO DAS
MESMAS E O TIPO DE VEDAGAO:

L) INFORMAGAO QUE CONSTARAO NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS
PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA ENTREGUE O PRODUTO E
DECLARAR QUE AS MESMAS ESTARAO IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E

INDELEVEL:
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M) INFORMAGOES SOBRE O RESPONSAVEL TECNICO PELA FABRICAGAO
DO PRODUTO:

NOME:

ASSINATURA:

CARGO:

HABILITAGAO:

NUMERO DO REGISTRO NO ORGAO DE HABILITAGAO PROFISSIONAL
PERTINENTE:

ASSINATURA E CARIMBO DO RESPONSAVEL TECNICO. COTA RESERVADA
DO ITEM 42.

ACUCAR CRISTAL:CONTENDO SACAROSE, ORIGINARIO A PARTIR DO
CALDO DE CANA-DE-AGUCAR (SACCHARUM OFFICINARUM L), OBTIDO
POR UM PROCESSO DE CRISTALIZAGAO CONTROLADA, COM CRISTAIS
FINOS E REGULARES, COM ALTO BRILHO, PURIFICADO POR PROCESSO
TECNOLOGICO ADEQUADO, PODENDO CONTER VITAMINAS E MINERAIS,
DESDE QUE MENCIONADOS. ISENTO DE MATERIA TERROSA, PARASITAS E
DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS, CONTENDO APROXIMADAMENTE 99,7 %
DE GLICIDIOS. O PRODUTO DEVERA SER OBTIDO, PROCESSADO,
EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM
CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM
SUSTANCIAS FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM
RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR, COM APARENCIA PROPRIA DO TIPO DE
AGUCAR, COM CRISTAIS BRANCOS FINOS E REGULARES, DE FACIL
ESCOAMENTO, NAO DEVENDO ESTAR MELADO OU EMPEDRADO - COR:
BRANCA, PROPRIA - ODOR: PROPRIO - SABOR: DOCE. AS
CARACTERISTICAS  FiSICO-QUIMICAS DEVEM CONTER: SACAROSE,
MINIMO: 99,0% P/P — RESIDUO MINERAL FIXO, MAXIMO: 0,2% P/P - COR
“ICUMSA” (420 NM) MAXIMO: 80 - UMIDADE, MAXIMO:0,3% P/P,
RESOLUGAO 12/78 DA C.N.N.P.A, NTE 12/34, ITEM 6 A, PUBLICADA NO
D.O.U, SEGCAO I, PARTE |, EM 24/7/78. 2.4. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES
ESPECIFICADOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01, ANVISA/MS,
GRUPO 11, ITEM A, PUBLICADA NO D.0.U., SEGAO I, EM 10/01/01. 2.5.
DEVENDO APRESENTAR-SE LIVRE DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.
RESOLUGAO 12/78 DA C.N.N.P.A, NTE 12/34, ITEM 8, PUBLICADA NO D.O.U,,
SEGAO I, PARTE |, EM 24/7/78. VERIFICAGAO DA PRESENCA DOS
ELEMENTOS HISTOLOGICOS QUE COMPOEM O PRODUTO. PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 180 (CENTO E OITENTA) DIAS. SOMENTE SERA
RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICAGAO DE ATE90
(NOVENTA) DIAS. A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER
SACO PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, RESISTENTE,
TERMOSSOLDADO, COM CAPACIDADE PARA 05 (CINCO) QUILOS.
EMBALAGEM SECUNDARIA FARDO PLASTICO, ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO OU FECHADO COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA IDENTIFICADA COM O NOME DA EMPRESA, COM
CAPACIDADE PARA 30 (TRINTA) QUILOS. O PRODUTO DEVERA SER
ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

NO ROTULO DAS EMBALAGENS (PRIMARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS,
DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES: 1)
DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)2)

123 | 7.075 KG IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM / EXPRESSAO “INDUSTRIA” BRASILEIRA”, 3) DATA DE
FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E
NUMERO DO LOTE, 4) CONTEUDO LIQUIDO, 5) CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO, 6) EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM
SECUNDARIA).

A EMPRESA DEVERA APRESENTAR UMA VIA ORIGINAL OU COPIA
REPROGRAFICA AUTENTICADA DA FICHA TECNICA DO PRODUTO.

A) IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA:

B) NOME, ENDEREGO, N.° DO TELEFONE E DO FAX DO FABRICANTE E DA
EMPRESA PROPONENTE:

C) PRAZO DE VALIDADE (DEVE SER DECLARADO O PRAZO REAL):

D) COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE 0S NOMES, TIPOS E CODIGOS
DOS ADITIVOS, CASO UTILIZADOS:

E) PESO LIQUIDO DO PRODUTO NAS EMBALAGENS: PRIMARIA E
SECUNDARIA:

F) PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS: PRIMARIA E SECUNDARIA:

G) CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO:

H) CONDIGCOES DE ARMAZENAMENTO E PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO
APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM PRIMARIA:

1) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA ARMAZENAMENTO:

J) EMPILHAMENTO MAXIMO PARA TRANSPORTE (QUANDO DIFERENTE DO
DECLARADO PARA ARMAZENAMENTO):

K) TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA
ENTREGUE O PRODUTO, INCLUSIVE O MATERIAL DE FABRICAGAO DAS
MESMAS E O TIPO DE VEDAGAO:

L) INFORMAGAO QUE CONSTARAO NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS
PRIMARIA E SECUNDARIA EM QUE SERA ENTREGUE O PRODUTO E
DECLARAR QUE AS MESMAS ESTARAO IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E
INDELEVEL:

M) INFORMACOES SOBRE O RESPONSAVEL TECNICO PELA FABRICAGAO
DO PRODUTO:

NOME:

ASSINATURA:

CARGO:

HABILITAGCAO:

NUMERO DO REGISTRO NO ORGAO DE HABILITAGAO PROFISSIONAL
PERTINENTE:

ASSINATURA E CARIMBO DO RESPONSAVEL TECNICO. COTA RESERVADA
DO ITEM 43.

AMIDO DE MILHO - 500 G. -PRODUTO AMILACEO EXTRAIDO DE MILHO,

124 75 CX | COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO, DEVE SER FABRICADO A
PARTIR DE MATERIAS PRIMAS SAS E LIMPAS, ISENTA DE MATERIA
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TERROSA E PARASITAS. NAO PODENDO ESTAR UMIDOS, FERMENTADOS
OU RANGOSOS. SOB A FORMA DE PO, DEVEM PRODUZIR LIGEIRA
CREPITAGAO QUANDO COMPRIMIDO ENTRE OS DEDOS. EMBALADOS EM
PACOTES DE 500G E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM
A PORTARIA RDC 263 DE 22 DE SETEMBRO DE 2005. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 6 MESES.

A) APRESENTAR FICHA TECNICA AUTENTICADA. COTA RESERVADA DO
ITEM 44.

BISCOITO MAISENA - BISCOITO TIPO MAISENA, CONTENDO
BASICAMENTE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, AGUCAR E AMIDO DE
MILHO, SAL REFINADO, FERMENTOS QUIMICOS ESTABILIZANTE LECITINA
DE SOJA, AROMATIZANTES E MELHORADOR DE FARINHA. DEVE
APRESENTAR SABOR CARACTERISTICO E AGRADAVEL.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO

VIGENTE. i

B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 400 G
125 800 KG LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAO FECHADA COM FITA

ADESIVA.

C) PRAZO DE VALIDADE: NAO INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, O
PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 45.

BISCOITO ROSQUINHA (SABOR CHOCOLATE E LEITE) - BISCOITO TIPO
ROSQUINHA, CONTENDO  BASICAMENTE FARINHA DE  TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR, AMIDO DE MILHO
GORDURA VEGETAL HIDROGENADA AGUCAR INVERTIDO, SAL,
FERMENTO QUIMICO, ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA E
AROMATIZANTES. DEVE APRESENTAR SABOR CARACTERISTICO
AGRADAVEL.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 400 G.
LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAO FECHADA COM FITA
ADESIVA.

C) PRAZO DE VALIDADE: NAO INFERIOR A SEIS MESES. NA ENTREGA, O
PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 46.

BISCOITO SALGADO: TIPO CREAM CRACKER -CONTENDO
BASICAMENTE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, SAL. COMPOSIGAO
CENTESIMAL APROXIMADA DE: PROTEINAS=11G, LIPIDIOS=15G, E
GLICIDIOS=67G.  OUTROS  INGREDIENTES = SOMENTE  QUANDO
MENCIONADOS E COM ANUENCIA DA DIVISAO DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR. O PRODUTO ASSIM COMO SUA EMBALAGEM DEVERA ESTAR EM
CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO VIGENTE, CONSTANDO MARCA,
DATA DE FABRICAGAO (DE ATE 30 DIAS) E VALIDADE MINIMA DE 6
MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES CONTENDO 400 A 500G DO
PRODUTO.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 400 G
LIQUIDO. SECUNDARIO: CAIXA DE PAPELAO FECHADA COM FITA
ADESIVA.

C) PRAZO DE VALIDADE: NAO INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, O
PRODUTO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 47.

BISCOITO WAFFER (SABORES CHOCOLATE E MORANGO) — CONTENDO
BASICAMENTE AGUCAR, GORDURA VEGETAL, FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, CACAU EM PO, AMIDO, SAL,
ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA, AROMATIZANTE E FERMENTO
QUIMICO, ELABORADO COM MATERIAS PRIMAS DE PRIMEIRA
QUALIDADE.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

128 550 KG |B) EMBALAGEM, PRIMARIA: PACOTE DE APROXIMADAMENTE 180 GR.
PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 6 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
ATE 30 DIAS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 48.

CALDO DE CARNE COM BAIXO TEOR DE SODIO -PRODUTO DE PRIMEIRA
QUALIDADE, POSSUI COMO PRINCIPAL INGREDIENTE O EXTRATO DE
129 127 KG |[CARNE, CONTENDO SAL, CEBOLA, ALHO, GORDURA VEGETAL
HIDROGENADA, GLUTAMATO MONOSSODICO, AMIDO DE MILHO, AGUCAR,
URUCUM, SALSA, ESPECIARIAS, EXTRATO E AROMA NATURAL DE CARNE.

126 800 KG

127 650 KG
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DEVERA CONTER NO MAXIMO 500 MG DE SODIO EM 100 GRAMAS DO
PRODUTO, PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES DESDE QUE
MENCIONADOS, EMBALADOS EM PACOTES DE POLIETILENO LEITOSO,
COM CAPACIDADE APROXIMADAMENTE 01 KG, COM VALIDADE MINIMA
DE 12 MESES.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
DE POLIETILENO, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LiQUIDO 1
KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: O PRODUTO DEVERA ESTAR
ACONDICIONADO EM CAIXAS DE PAPELAO LACRADAS COM FITAS
ADESIVAS DE MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO
SEM PERDER INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 10 EMBALAGENS
PRIMARIAS TOTALIZANDO PESO LiQUIDO DE 10 KG.

C) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 49.

CALDO DE GALINHA COM BAIXO TEOR DE SODIO -PRODUTO DE
PRIMEIRA QUALIDADE, POSSUI COMO PRINCIPAL INGREDIENTE, O
EXTRATO DE GALINHA, CONTENDO SAL, CEBOLA, ALHO, GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA, GLUTAMATO MONOSSODICO, AMIDO DE
MILHO, AGUCAR, URUCUM, SALSA, ESPECIARIAS, EXTRATO E AROMA
NATURAL DE GALINHA. DEVERA CONTER NO MAXIMO 500 MG DE SODIO
EM 100 GRAMAS DO PRODUTO, PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES
DESDE QUE MENCIONADOS, EMBALADOS EM PACOTES DE POLIETILENO
LEITOSO COM CAPACIDADE APROXIMADAMENTE 01 KG, COM VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) APRESENTAR FICHA TECNICA.

C) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
130 127 KG |DE POLIETILENO, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LiQUIDO
1KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: O PRODUTO DEVERA ESTAR
ACONDICIONADO EM CAIXAS DE PAPELAO LACRADA COM FITA ADESIVA
DE MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO SEM PERDER
INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 10 EMBALAGENS PRIMARIAS
TOTALIZANDO PESO LIQUIDO DE 10 KG.

D) O ROTULO DEVERA CONTER O REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO
COMPETENTE.

E) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MIiNIMA DE 30 DIAS.

F) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 50.

CHOCOLATE EM PO 35% DE CACAU -PRODUTO EM PO OBTIDO A PARTIR
DA MISTURA DE DERIVADOS DE CACAU (THEOBROMA CACAO L.), MASSA
DE CACAU, CACAU EM PO E/OU INGREDIENTES DE CACAU, COM OUTROS
INGREDIENTES, CONTENDO, NO MINIMO, 35% (G/100G) DE SOLIDOS TOTAIS
DE CACAU, ENRIQUECIDO COM VITAMINAS E MINERAIS, ADICIONADO DE
INGREDIENTES QUE PROMOVAM A SOLUBILIDADE EM LiQUIDOS.

O PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU
BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE
SER OBEDECIDA A LEGISLAGAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE
FABRICAGAO (RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 265, DE
22/09/05). O AGUCAR EMPREGADO NO SEU PREPARO DEVE SER
NORMALMENTE SACAROSE, PODENDO SER SUBSTITUIDO PARCIALMENTE
POR GLICOSE PURA OU LACTOSE. E EXPRESSAMENTE PROIBIDO
ADICIONAR GORDURA E OLEOS ESTRANHOS A QUALQUER TIPO DE
CHOCOLATE, BEM COMO, A MANTEIGA DE CACAU. O CHOCOLATE EM PO
NAO PODE SER ADICIONADO DE AMIDOS E FECULAS ESTRANHAS.
CARACTERISTICAS ~ ORGANOLEPTICAS:  APARENCIA: PO FINO,
HOMOGENEO; COR: MARROM ESCURO; ODOR: CARACTERISTICO DE
CHOCOLATE; SABOR: PROPRIO DE CHOCOLATE.

CARACTERISTICAS FiSICAS E QUIMICAS:UMIDADE, MAXIMO 3,0% EM
PESO;GLICIDIOS NAO REDUTORES EM SACAROSE, MAXIMO 68,0% EM
PESO;LIPIDIOS: MINIMO 6,5% EM PESO;RESIDUO MINERAL FIXO, MAXIMO
2,5% EM PESO.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO |, GRUPO 19, ITEM E, PUBLICADA NO D.O.U., SECAO I,
EM 10/01/01.

CARACTERISTICAS ~ MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS; VERIFICAGAO DA PRESENGA DOS ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO;
GRANULOMETRIA: 98% DO PRODUTO DEVERAM PASSAR ATRAVES DA
PENEIRA COM ABERTURA DE MALHA DE 250MICRONS (60 MESH).
CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE CORANTES; AUSENCIA
DO CONSERVADOR ACIDO SORBICO.

SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA
RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N°265, DE 22/09/05.

PRAZO DE VALIDADE DO PRODUTO: MINIMO DE 180 (CENTO E OITENTA)
DIAS.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICACAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.

131 675 KG
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EMBALAGEM: FILME COMPOSTO DE POLIETILENO, POLIESTER E
ALUMINIO OU SIMILAR, HERMETICAMENTE FECHADO, COM CAPACIDADE
PARA 400 (QUATROCENTOS) GRAMAS A 1 (UM) QUILOGRAMA.A
EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORGADA, QUE RESISTA AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS
SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA, COM CAPACIDADE PARA 12 (DOZE) QUILOS.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM / EXPRESSAO “INDUSTRIA BRASILEIRA”, NOME OU RAZAO
SOCIAL E ENDEREGO DO IMPORTADOR).

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 51.

COCO RALADO - PRODUTO ELABORADO A PARTIR DE COCO MADURO,
OBTIDO DA SECAGEM E/OU DESIDRATAGAO E LAMINAGAO,
CONSIDERADOS SEGUROS PARA A PRODUGAO DO ALIMENTO. PODENDO
SER APRESENTADO COM OUTRO INGREDIENTE DESDE QUE NAO
DESCARACTERIZE O PRODUTO (RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA —
RDC N°272, DE 22/09/05). O PRODUTO DEVE
SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO
E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM, DESENVOLVAM
E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE
COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER OBEDECIDA
A LEGISLACAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO
(RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 272, DE 22/09/05).
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: APARENCIA: FLOCO HOMOGENEO;
COR: BRANCO NEVE; ODOR: CARACTERISTICO, SEM SINAIS DE OXIDAGAO;
SABOR: PROPRIO, SEM SINAIS DE OXIDAGAO

CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS: UMIDADE, MAXIMO 12,0%
(G/100G). RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 272, DE
22/09/05.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS
E PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 19, ITEM E, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAQ |,
EM 10/01/01.

CARACTERISTICAS  MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS, VERIFICACAO DA PRESENCA DOS ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO.
CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE CORANTES, AUSENCIA
DO CONSERVADOR ACIDO SORBICO. SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E
PADROES ESTABELECIDOS NA RESOLUGAO DA DIRETORIA COLEGIADA —
132 60 KG | RDC N°265, DE 22/09/05. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 180 (CENTO E
OITENTA) DIAS.
SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICAGAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS. EMBALAGEM: A EMBALAGEM
PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER PAPEIS LAMINADOS, RESISTENTES,
TERMOSSOLDADO, COM CAPACIDADE PARA CEM GRAMAS DO PRODUTO.
A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORGADA, QUE RESISTA AS CONDIGOESROTINEIRAS DE
MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS
SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA. A ROTULAGEM DO PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS
(PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA
CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DE ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM / EXPRESSAO “INDUSTRIA BRASILEIRA” E, NO CASO DE
PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDEREGO DO
IMPORTADOR)

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA), INCLUSIVE OS
ADITIVOS (FUNGAOPRINCIPAL, NOME.

COMPLETOOU INS), CASO UTILIZADO

5. CONTEUDO LIQUIDO

6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

7. EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA). COTA
RESERVADA DO ITEM 52.

FEIJAO CARIOQUINHA TIPO | - FEJAO CARIOCA, TIPO 1 “IN NATURA”, E
O GRAO COMESTIVEL DO “PHASEOLUS VULGARIS”, CONSTITUIDO DE, NO
MINIMO, 95% (NOVENTA E CINCO POR CENTO) DE GRAOS NA COR
CARACTERISTICA A VARIEDADE CORRESPONDENTE, DE TAMANHO E
FORMATO NATURAIS, MADUROS, LIMPOS E SECOS. O PRODUTO FEIJAO
“IN NATURA”, DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE E OBEDECER AOS
LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE DEFEITOS DO GRUPO I, TIPO 1,
CONFORME ANEXO | E ITEM 4.4 DA PORTARIA 161 DE 24/07/87 DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - M.A, COMPLEMENTADA PELAS
PORTARIAS 08 DE 19/08/87, E 12 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - M.A, PARA EFEITO DE CLASSIFICAGAO, POSSUINDO
ASPECTO, COR E ODOR CARACTERISTICOS, UMIDADE MAXIMA DE 15% EM

133 2.537 KG
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PESO - PORTARIA N° 161 DE 24/07/87, M.A., ITEM 4.4. SUBITEM 4.4.1 E
AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS - RESOLUGAO 12/78, DA
C.N.N.P.A., NTE 12/3, ITEM 8, PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO I, PARTE I, EM
24/7/78. AUSENCIA DE DEFENSIVOS AGRICOLAS ORGANOCLORADOS
(PORTARIA N° 329, M.A, DE 02/09/85, PARAGRAFO 1°, SEGAO I) -
AFLOTOXINAS: MAXIMO 30 PPB DE Bl + Gl (RESOLUGAO N° 34/76,
PUBLICADA EM 19/01/77, SEGAO |, PARTE I, DA CNNPA/MS).

PODERAO SER EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO CUJOS CUSTOS CORRERAO POR
CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE VALIDADE: QUATRO (04) MESES.
SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS. A EMBALAGEM PRIMARIA
DO PRODUTO DEVERA SER SACO DE POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR,
TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA
1 (UM) QUILO. PARA O PESO LIQUIDO DO PRODUTO, SERAO OBSERVADOS
0S CRITERIOS DE TOLERANCIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO
NO© 74, DE 25/05/95.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER: FARDO
PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, INCOLOR, TERMOSSOLDADO OU
LACRADO COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, RESISTENTE, QUE SUPORTE
A MANIPULAGAO, O TRANSPORTE E O ARMAZENAMENTO, SEM PERDER
SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 30 (TRINTA) QUILOS.

SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM
DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGCAO, OU QUE NAO PERMITA O
PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO.

O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS PRIMARIAS, DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1-DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)
2-NOME E ENDEREGO DO EMPACOTADOR

3-DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE E ANALISE:

- CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAO DO MINISTERIO DA AGRICULTURA.
4-CONTEUDO LIQUIDO

5-SAFRA DE PRODUGAO (CORRESPONDENTE AO CERTIFICADO DE
CLASSIFICAGAO ENTREGUE)

6-GRUPO

7-TIPO

8-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

NO ROTULO DA EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERAO ESTAR IMPRESSAS
AS INFORMAGOES SOBRE CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E
EMPILHAMENTO MAXIMO

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 53.

FEIJAO PRETO - FEIJAO ESPECIAL TIPO I, NATURAL, CONSTITUIDO DE NO
MINIMO 95% DE GRAOS INTEIROS, NA COR CARACTERISTICA A
VARIEDADE CORRESPONDENTE, DE TAMANHO E FORMATO NATURAIS,
MADUROS, LIMPOS E SECOS. [¢] PRODUTO
FEIJAO “IN NATURA”, DEVERA SER DE SAFRA CORRENTE E OBEDECER
AOS LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE DEFEITOS DO GRUPO I, TIPO 1,
CONFORME ANEXO | E ITEM 4.4 DA PORTARIA 161 DE 24/07/87 DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - MA., COMPLEMENTADA PELAS
PORTARIAS 08 DE 19/08/87, E 12 DE 12/04/96 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - M.A., PARA EFEITO DE CLASSIFICAGAO.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR E ODOR
CARACTERISTICOS.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: - UMIDADE: MAXIMO 15% EM PESO.
PORTARIA N° 161 DE 24/07/87, M.A., ITEM 4.4. SUBITEM 4.4.1.
CARACTERISTICAS ~ MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS. RESOLUGAO 12/78, DA C.N.N.P.A., NTE 12/3, ITEM 8,
PUBLICADA NO D.O.U., SEGAO I, PARTE I, EM 24/7/78

CARACTERISTICAS  TOXICOLOGICAS: AUSENCIA DE DEFENSIVOS
AGRICOLAS ORGANOCLORADOS (PORTARIA N° 329, M.A, DE 02/09/85,
PARAGRAFO 1°, SEGAO 1). AFLATOXINAS: MAXIMO 30 PPB DE Bl + Gl
(RESOLUGAO N° 34/76, PUBLICADA EM 19/01/77, SEGAO I, PARTE |, DA
CNNPA/MS). PODERAO SER
EFETUADAS OUTRAS DETERMINAGOES FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS OU TOXICOLOGICAS, SEMPRE QUE
SE TORNAR NECESSARIA A OBTENGAO DE DADOS SOBRE O ESTADO
HIGIENICO-SANITARIO DO PRODUTO CUJOS CUSTOS CORRERAO POR
CONTA DO FORNECEDOR. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 180 (CENTO E
OITENTA) DIAS.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
EMPACOTAMENTO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS. A CRITERIO DO SETOR DE
ALIMENTAGAO ESCOLAR PODERA SER ACEITOS PRODUTOS COM DATA DE
FABRICACAO COM PERIODO DIVERSO DO ESTABELECIDO, DESDE QUE A
EMPRESA SOLICITE AUTORIZAGAO POR ESCRITO PARA ESTE
PROCEDIMENTO AO SETOR DE NUTRIGAO ESCOLAR, ANTES DA
ELABORAGAO DO CRONOGRAMA DE ENTREGA. TAL SOLICITAGAO SERA
AVALIADA PELOS TECNICOS DO SETOR DE NUTRIGAO ESCOLAR,
LEVANDO-SE EM CONSIDERAGAO O PERIODO PREVISTO PARA
UTILIZAGAO DO PRODUTO, DESDE QUE NAO CAUSE TRANSTORNOS AO
ATENDIMENTO PRESTADOAS UNIDADES EDUCACIONAIS.

EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO
DE POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR, TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO,
RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 1 (UM) QUILO.

134 512 KG
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PARA O PESO LiQUIDO DO PRODUTO, SERAO OBSERVADOS OS CRITERIOS
DE TOLERANCIA CONSTANTES NA PORTARIA DO INMETRO N° 74, DE
25/05/95.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER: FARDO
PLASTICO ATOXICO, TRANSPARENTE, INCOLOR, TERMOSSOLDADO OU
LACRADO COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA, RESISTENTE, QUE SUPORTE
A MANIPULAGAO, O TRANSPORTE E O ARMAZENAMENTO, SEM PERDER
SUA INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA
SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA RECUSADA, A EMBALAGEM
DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO, OU QUE NAO PERMITA O
PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS PRIMARIAS,
DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS
SEGUINTES INFORMAGOES:

1-DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E MARCA)
2-NOME E ENDEREGO DO EMPACOTADOR

3-DATA DE EMPACOTAMENTO E PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4-CONTEUDO LIQUIDO

5-SAFRA DE PRODUGAO (CORRESPONDENTE AO CERTIFICADO DE
CLASSIFICAGAO ENTREGUE)

6-GRUPO

7-TIPO

8-CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

APRESENTAR FICHA TECNICA.

APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 54.

FARINHA DE MILHO -OBTIDA DE GRAOS DE MILHO MACERADOS,
SOCADOS E PENEIRADOS. GRAOS SADIOS E LIMPOS. COR E SABOR
CARACTERISTICOS DEVENDO OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE,
EMBALADA EM PACOTES DE APROXIMADAMENTE 500G A 1 KG. PRAZO
MINIMO DE VALIDADE DE QUATRO MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
ATE 30 DIAS. DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE.

A) EMBALAGEM  PRIMARIA:  PACOTES  METALIZADOS  DE
APROXIMADAMENTE 500 G, A 01 KG REEMBALADOS EM FARDOS DE
PAPELAO RESISTENTE COM CAPACIDADE PARA 10 KG. PRAZO DE
VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

B) APRESENTAR FICHA TECNICA.

C) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 55.

FARINHA DE MANDIOCA -OBTIDA DA LIGEIRA TORRAGAO DA
RALADURA DAS RAIZES DA MANDIOCA (MANIHOT UTILISSIMA),
PREVIAMENTE DESCASCADA, LAVADA E ISENTA DO RADICAL CIANETO,
DE MATERIAL TERROSO, DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS, DEVENDO
OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES DE
APROXIMADAMENTE 500G. PRAZO MINIMO DE VALIDADE DE QUATRO
MESES E DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

136 162 KG |B) EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES PLASTICOS OU METALIZADOS DE
500 G, REEMBALADOS EM FARDOS DE PAPELAO RESISTENTE COM
CAPACIDADE PARA 10 KG. PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA
ENTREGA, O PRODUTO DEVERA TER DATA MiNIMA DE 30 DIAS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 56.

FARINHA DE TRIGO -ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO: TIPO
ESPECIAL. OBTIDA DE GRAOS DE TRIGO SAOS, LIMPOS E ISENTOS DE
MATERIA TERROSA E PARASITAS. NAO PODENDO ESTAR UMIDA,
FERMENTADA OU RANGOSA, DEVENDO OBEDECER A LEGISLAGAO
VIGENTE, EMBALADA EM PACOTES DE APROXIMADAMENTE 25 KG. A
COMPOSIGCAO CENTESIMAL DEVERA SER: PROTEINA= 10GR; LIPIDEO= 0
GR; GLICIDEO= 72 A 76GR. PRAZO MINIMO DE 4 MESES DE VALIDADE E
DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
137 | 16.375 KG | VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: PACOTES DE 25 KG.

C) PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 4 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 57.

FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO - PRODUTO OBTIDO DE
CULTURAS DE LEVEDURAS (SACCHAROMYCES CEREVISIAE) E
138 312 KG | MONOESTEARATO DE SORBITANA POR PROCEDIMENTO TECNOLOGICO
ADEQUADO E EMPREGADO NO PREPARO DE PAES PARA AUMENTAR O
VOLUME E A POROSIDADE DOS PRODUTOS FORNEADOS. O PRODUTO

135 162 KG
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DEVERA SER FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS EM PERFEITO ESTADO
SANITARIO, ISENTOS DE MATERIAS TERROSAS E DETRITOS VEGETAL E
ANIMAIS. O PRODUTO NAO DEVERA CONTER SUBSTANCIAS ESTRANHASA
SUA COMPOSIGAO.

DEVE POSSUIR COR BEGE A BEGE CLARO, CHEIRO: PROPRIO E SABOR:
PROPRIO. NO ROTULO DEVERA CONSTAR A DENOMINAGAO "FERMENTO
BIOLOGICO INSTANTANEO" OU SEUS SINONIMOS DE

ACORDOCOM A CLASSIFICAGAO. RESOLUGAO - CNNPA N° 38, DE 1977 DO
DE 27/12/77

0S CONTAMINANTES DEVEM ESTAR EM CONSONANCIA COM OS NiVEIS
TOLERAVEIS NAS MATERIAS-PRIMAS EMPREGADAS, ESTABELECIDOS EM
LEGISLAGAO ESPECIFICA.

PRAZO DE VALIDADE: 01 ANO.

SOMENTE SERAO RECEBIDOS OS PRODUTOS QUE TENHAM SIDO
FABRICADOS E EMBALADOS NO PERIODO MAXIMO DE 10 (DEZ) DIAS
CORRIDOS, QUE ANTECEDEM A DATA DE ENTREGA.

PESO UNITARIO:CADA PACOTE DE FERMENTO BIOLOGICO SECO
INSTANTANEO DEVERA PESAR 500 (QUINHENTOS) GRAMAS.
EMBALAGEM:A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER
TERMOSOLDADA EATOXICA.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORGADO, COM ABAS

SUPERIORESE INFERIORES VEDADAS COM FITA ADESIVA PLASTIFICADA.
O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARAE INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGCAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM/EXPRESSAO “INDUSTRIA”.

BRASILEIRA", NOME OU RAZAO SOCIAL ;

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OUDATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA),

5. CONTEUDO LIQUIDO

6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO

7. EMPILHAMENTO MAXIMO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA

1) SE A EMBALAGEM SECUNDARIA FOR SACO PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, A MESMA PODERA CONTER SOMENTE AS
INFORMAGOES SOBRE EMPILHAMENTO MAXIMO E CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO.

2) A IMPRESSAO DA DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE
VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE, PODERA SER
EM RELEVO, "INK JET" OU CARIMBO, SENDO, ESTE ULTIMO, DE FORMA
CLARA E INDELEVEL E RESISTENTE AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANUSEIO DA EMBALAGEM. COTA RESERVADA DO ITEM 58.

FUBA -TIPO MIMOSO: CONTENDO NO MINIMO 95% DE MILHO. ORIUNDO DA
MOAGEM DO GRAO DE MILHO, SADIO E LIMPO, NAO DEVENDO CONTER
MATERIAL TERROSO, PARASITA E DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS. A
COMPOSIGAO CENTESIMAL APROXIMADA DEVERA SER: PROTEINAS =
7,2G; LIPIDIOS = 5G; E GLICIDEOS = 74G. PACOTE DE APROXIMADAMENTE
500 GR. COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS, COM AUSENCIA
DE UMIDADE, FERMENTAGAO, RANGO, ISENTO DE SUJIDADES, MATERIAS
TERROSA, PARASITAS E LARVAS.

A) DECLARAR MARCA ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTE PLASTICO TRANSPARENTE COM
CAPACIDADE PARA 500 GRAMAS.

C) PRAZO DE VALIDADE: NAO INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA, O
PRODUTO DEVERA TER DATA MIiNIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 59.

LEITE EM PO INTEGRAL -LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEO DE
ORIGEM NACIONAL ENRIQUECIDO COM NO MINIMO 12 VITAMINAS E
MINIMO DE 4 MINERAIS. COMPOSIGAO MINIMA PARA CADA 26 G; VALOR
CALORICO 147,0 KCAL, CARBOIDRATO 10,0 G; PROTEINA 7,0 G; GORDURAS
TOTAIS 7,0 G. A ADIGAO DE VITAMINAS E MINERAIS DEVERA ESTAR DE
ACORDO COM A QUANTIDADE DE REFERENCIA A IDR, RESOLUGAO CNNPA
QUANTIDADE DE REFERENCIA A IDR, RESOLUGAO CNNPA N° 12/78. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO DE ALIMENTOS
VIGENTES E COM O CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR, EMBALADOS
EM SACOS METALIZANDO COM APROXIMADAMENTE 1 KG. DEVERA
ESTAR REGISTRADO NO ORGAO COMPETENTE.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
140 | 1.300 PCT | VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM PACOTES METALIZADO COM 01 KG. REEMBALADOS EM
FARDOS DE PAPELAO COM 10 KG.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO TECNICO COM CARACTERISTICAS SENSORIAIS,
ANALISE FiSICO QUIMICA, ANALISE MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPIA
DO PRODUTO, PARTICULAS QUEIMADAS, PESQUISA POR HPLC,
CROMATOGRAFIA EM FASE GASOSA PARA ACIDOS GRAXOS, SENDO DE
LABORATORIO CREDENCIADO A SECRETARIA DA AGRICULTURA E
ABASTECIMENTO DO ESTADO DE SAO PAULO COM DATA NAO SUPERIOR
A1 (UM) ANO. COTA RESERVADA DO ITEM 60.

139 500 KG
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MOLHO DE TOMATE REFOGADO -DESCRIGAO: MOLHO ELABORADO A
BASE DE POLPA DE TOMATE ADICIONADO DE ESPECIARIAS, SAL E
AGUCAR, EMBALADOS EM BAGS DE 02 KG. REGISTRO NO MINISTERIO DA
SAUDE: ISENTO DE REGISTRO NO MS CONFORME RESOLUGAO N°. 023 —
ANVS/MS DE 15 DE MARGO DE 2000.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM COM APROXIMADAMENTE 02 KG. REEMBALADOS EM
CAIXAS DE PAPELAO ONDULADO LACRADAS COM FITAS ADESIVAS DE
MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 61.

MAIONESE -PRODUTO NA FORMA CREMOSA, HOMOGENEA, SEM
PREPARAGCAO DE LiQUIDO, OBTIDA DE OLEO VEGETAL ALIMENTICIO E
0OVOS, AGUCAR, SAL E OLEO DE LIMAO, VINAGRE E EDTA - FORMULA
DEVIDAMENTE REGISTRADA COM CARACTERISTICA FiSICA, QUIMICA,
BIOLOGICA E DE EMBALAGEM CONFORME DETERMINA A LEGISLAGAO
VIGENTE. CONDIMENTOS, EMBALADOS EM TETRAPLAC, BISNAGAS OU
BALDES COM TAMPAS INVIOLAVEIS, CONTENDO PESO LIQUIDO DE
APROXIMADAMENTE 1 KG. ROTULAGEM PERFEITAMENTE DENTRO DOS
PADROES DA LEGISLAGAO, DESTACANDO O NOME DOS PRODUTOS, SELO
DO SIF E DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE, QUE NAO PODERA SER
INFERIOR A 6 MESES.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. NA ENTREGA DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM COM APROXIMADAMENTE 01 KG. REEMBALADOS EM
CAIXAS DE PAPELAO ONDULADO LACRADAS COM FITAS ADESIVAS DE
MODO A GARANTIR O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 62.

MACARRAO PARA SOPA (TIPO ALFABETO) - PRODUTO OBTIDO DA
FARINHA DE TRIGO ESPECIAL (TRITICUM AESTIVUM L.) ADICIONADO DE
AGUA POTAVEL E OVOS DE GALINHA, RESULTANTE DO PROCESSO DE
EMPASTO E AMASSAMENTO MECANICO. O PRODUTO DEVERA SER
CLASSIFICADO COMO MASSA SECA EM FORMATO DE ALFABETO.
INGREDIENTES: SEMOLA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO (VITAMINA B 9), OVOS E CORANTES NATURAIS (CURCUMA E
URUCUM), CONTEM GLUTEN.

O PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM E OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU
BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. O
MACARRAO DEVERA SER FABRICADO A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS
SAS E LIMPAS, ISENTAS DE MATERIA TERROSA E DE PARASITOS. SERA
PERMITIDO O ENRIQUECIMENTO DO PRODUTO COM VITAMINAS E
MINERAIS, DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, EM ESPECIAL, AS
PORTARIAS N° 27, 31 E 33/98 DE 13/01/98, DA SVS/MS. PODERA CONTER 0S
ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO. DEVE SER OBEDECIDA A
LEGISLAGAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO (RESOLUGAO
DE DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 263, DE 22/09/05).

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO, COR E ODOR
CARACTERISTICOS.

AS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS DEVEM CONTER UMIDADE E
SUBSTANCIAS VOLATIL A 105°C: MAXIMO DE 13% P/P;ACIDEZ EM ML DE
SOLUGAO N DE NAOH /100G DA MASSA: MAXIMO DE 5,0% V/P;TEOR DE
143 500 KG | CINZAS, EM BASE SECA, DEDUZINDO O CLORETO DE SODIO: MAXIMO DE
0,65% P/P. RESOLUGAO RDC N° 93, DE 31/10/2000, ANVS/MS, ANEXO, ITEM
422, SUBITENS 4.2.2.1.1, 42.2.2.1E 4.2.2.3., PUBLICADA NO D.O.U. - SEGAO I,
EM 01/11/2000.

SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA
RESOLUGAO RDC N°12, 02/01/2001, ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 10, ITEM B,
PUBLICADA NO D.0.U., SEGAO I, EM 10/01/2001.

CARACTERISTICAS ~ MICROSCOPICAS:  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS, FRAGMENTOS DE INSETOS: MAXIMO DE 225 EM 225
GRAMAS. PORTARIA 74/94, DE 04/08/94, SECRETARIA DE VIGILANCIA
SANITARIA DO MINISTERIO DA SAUDE, VERIFICAGAO DA PRESENCA DOS
ELEMENTOS HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O
PRODUTO.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS: CORANTES: SERAO PERMITIDOS OS
CONSTANTES DO ITEM 6.4.1.2 DO ANEXO DA RESOLUGAO 385 DE 05.08.99,
ANVS/MS, PUBLICADA EM 09.08.99, EXCLUINDO OS ARTIFICIAIS.
VALIDADE: 12 (DOZE) MESES.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICAGAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS ANTERIOR, A DATA DE ENTREGA.
EMBALAGEM: A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO
PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, REFORGADO, TERMOSSOLDADO,
COM CAPACIDADE PARA 500 G. PARA O PESO LIQUIDO DO PRODUTO,
SERAO OBSERVADOS OS CRITERIOS DE TOLERANCIA CONSTANTES NA
PORTARIA DO INMETRO N° 74, DE 25/05/95.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE.

141 1137 KG

142 1.275 KG
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NO ROTULO DA EMBALAGEM PRIMARIA DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE
FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES INFORMAGOES:

1) DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2) IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM/EXPRESSAO "INDUSTRIA BRASILEIRA" E, NO CASO DE
PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDEREGO DO
IMPORTADOR)

3) DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4) LISTA DE INGREDIENTES DA EMBALAGEM PRIMARIA INCLUSIVE OS
ADITIVOS (FUNGAO PRINCIPAL, NOME COMPLETO OU NUMERO DO INS),
CASOS UTILIZADOS.

5) CONTEUDO LIQUIDO.

6) CONDICOES DE ARMAZENAMENTO. COTA RESERVADA DO ITEM 63.
MACARRAO TIPO ESPAGUETE- COM OVOS, VITAMINADO, COMPOSTO DE
MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, SAS E LIMPAS, ISENTAS DE
MATERIAL TERROSO, PARASITAS. O PRODUTO DEVERA SER
CLASSIFICADO COMO MASSA SECA DE FORMATO ESPAGUETE, EM
CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO VIGENTE (RDC 263 DE 22/09/05 E
DECRETO 12.486/78, DA SECRETARIA DE SAUDE DO ESTADO DE SAO PAULO
144 925 KG | (NTA 49 - MASSAS ALIMENTICIAS OU MACARRAO). O MACARRAO, AO SER
COLOCADO NA AGUA, NAO DEVERA TURVA-LA ANTES DA COCGAO E NAO
PODERA APRESENTAR-SE FERMENTADO OU RANGOSO. EMBALAGEM: EM
PACOTES COM 500 GR. PRAZO DE VALIDADE: MINIMA DE 12 MESES. -
PRAZO DE FABRICAGAO: O PRODUTO NAO PODERA TER DATA DE
FABRICAGAO ANTERIOR A 45 (QUARENTA E CINCO) DIAS DA DATA DA
ENTREGA. COTA RESERVADA DO ITEM 64.

MACARRAO GRAVATINHA — MACARRAO COM OVOS, VITAMINADO, TIPO
GRAVATINHA, OBTIDO PELO AMASSAMENTO DE FARINHA DE TRIGO OU
SEMOLA COM AGUA ADICIONADO DE OVOS. AO SEREM POSTOS EM AGUA
NAO DEVERAO TURVA-LA ANTES DA COCGAO. PODERA SER ADICIONADO
APENAS DE CORANTE NATURAIS, ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 13%
E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM O (RES. RDC 12/01
ANVISA/MS), (RES.385/99 ANVS), (RES.12/78 CNNPA/MS), (PORT.74/94 VSIMS),
(PORT. 540/97 SVS). PRAZO DE VALIDADE: PRAZO MINIMO DE 12 MESES DA
DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS, DEVERAO TRAZER NO ROTULO A
DESIGNAGAO EXPRESSA DE SUA NATUREZA — ROTULAGEM NUTRICIONAL
OBRIGATORIA.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LIQUIDO DE
APROXIMADAMENTE 500 G OU 1 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER
EM FARDO TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, SUPORTANDO O TRANSPORTE
SEM PERDER INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 20 OU 10
EMBALAGENS PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO LiQUIDO DE 10KG.

C) POS-COCGAO O PRODUTO DEVERA APRESENTAR-SE INTEGRO E COM
BOM RENDIMENTO, TEXTURA ADEQUADA E CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS SATISFATORIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 65.

MACARRAO PARAFUSO - MACARRAO COM OVOS, VITAMINADO, TIPO
PARAFUSO, OBTIDO PELO AMASSAMENTO DA FARINHA DE TRIGO OU
SEMOLA COM AGUA ADICIONADO DE OVOS. AO SEREM POSTOS EM AGUA
NAO DEVERAO TURVA-LA ANTES DA COCGAO. PODERA SER ADICIONADO
APENAS DE CORANTES NATURAIS, ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 13%
E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM O (RES.RDC12/01
ANVISA/MS), (RES.385/99 ANVS), (RES.12/78 CNNPA/MS), (PORT.74/94 VSIMS),
(PORT.540/97 SVS). PRAZO DE VALIDADE: PRAZO MINIMO DE 12 MESES DA
DATA DE FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS, DEVERA TRAZER NO ROTULO A
DESIGNAGAO EXPRESSA DE SUA NATUREZA — ROTULAGEM NUTRICIONAL
OBRIGATORIA.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LIQUIDO DE
APROXIMADAMENTE 500 G OU 1 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER
EM FARDO TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, SUPORTANDO O TRANSPORTE
SEM PERDER INTEGRIDADE, COM CAPACIDADE PARA 20 OU 10
EMBALAGENS PRIMARIAS, TOTALIZANDO PESO LiQUIDO DE 10 KG.

C) POS-COCGAO O PRODUTO DEVERA APRESENTAR-SE INTEGRO E COM
BOM RENDIMENTO, TEXTURA ADEQUADA E CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS SATISFATORIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA.

E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 66.

MASSA ALIMENTICIA - FORMATO LASANHA: MASSA SECA PRE-COZIDA
- TRANSPORTADA E CONSERVADA A TEMPERATURA AMBIENTE;
COMPOSTA DE SEMOLA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM ACIDO FOLICO E
FERRO E CORANTES NATURAIS; EMBALAGEM PRIMARIA APROPRIADA
147 512 KG | HERMETICAMENTE FECHADA, ATOXICA, CONTENDO APROXIMADAMENTE
200 GRAMAS, COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA
ENTREGA; SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
RESOLUGAO RDC 263/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E
ALTERACOES POSTERIORES. COTA RESERVADA DO ITEM 67.

145 1.050 KG

146 1.050 KG
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MELHORADOR DE FARINHA DE TRIGO - O PRODUTO MELHORADOR DE
FARINHA (FORTIFICADOR OU REFORGCADOR DE FARINHA) E UMA
MISTURA DE ENZIMAS E PRODUTOS QUIMICOS E NATURAIS. AGREGA A
MASSA DO PAO E CONFERE A FARINHA O COMPORTAMENTO MECANICO
NECESSARIO AO PROCESSO DE PANIFICAGAO, COM CAPACIDADE PARA
AUMENTAR A VIDA UTIL DE PRODUTOS DE PANIFICAGAO, PARA
PRODUZIR DEFORMAGAO ELASTICA E VISCOSA A MASSA DO PAO, DE
FORMA QUE O PRODUTO FINALTENHA VOLUME, RESISTENCIA E TEXTURA
DESEJAVEIS, MINIMIZANDO PERDAS E VARIAGOES DE PROCESSO ASSIM
COMO MELHORANDO A QUALIDADE DOS PAES.

CARACTERISTICAS DO PRODUTO:MISTURA DE INGREDIENTES E ADITIVOS
FUNCIONAIS PERMITINDO O DESENVOLVIMENTO DA MASSA PARA
PANIFICACAO, MAIOR TOLERANCIA DA MASSA DURANTE A
FERMENTAGAO E MELHOR VOLUME DO PRODUTO FINAL.

O PRODUTO DEVERA SER PRODUZIDO ATRAVES DE BOAS PRATICAS DE
FABRICAGAO, CONTENDO ENZIMA HEMICELULASE, ESTABILIZANTE:
POLISORBATO 80, MELHORADORES DE FARINHA: ACIDO ASCORBICO E
ALFA AMILASE, SEM GLUTEN, DEVENDO SER FABRICADO A PARTIR DE
INGREDIENTES SAOS E LIMPOS, ISENTOS DE MATERIA TERROSA E
PARASITA E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, NAO PODENDO
ESTAR UMIDO, FERMENTADO OU RANGOSO. ASPECTO: PO FINO UNIFORME
E SEM GRUMOS, COR: CREME, ODOR: PROPRIO, SABOR: PROPRIO LIVRE DE
SABORES E MATERIAIS ESTRANHOS

SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES ESPECIFICADOS NA
RESOLUGAO RDC N°. 12, DE 02/01/01, ANVISA/MS, ANEXO I, GRUPO 10, ITEM
A, PUBLICADA NO D.0.U. EM 10/01/01, SEGAO .

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE FRAGMENTOS DE
INSETOS: MAXIMO DE 75 (SETENTA E CINCO) EM 50 G

- AUSENCIA DE QUALQUER INDICAGAO DE INFESTAGAO VIVA,

- GRANULOMETRICA: 98% DO PRODUTO DEVERAO PASSAR ATRAVES DA
PENEIRA COM ABERTURA DE MALHA DE 250 MICRON (60 MESH).

PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 04 (QUATRO) MESES.

SOMENTE SERA RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE
FABRICAGAO DE ATE 30 (TRINTA) DIAS.

A EMBALAGEM PRIMARIA DO PRODUTO DEVERA SER SACO PLASTICO
ATOXICO, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM CAPACIDADE MINIMA DE
300 GRAMAS A 01 QUILOGRAMA.

A EMBALAGEM SECUNDARIA DO PRODUTO DEVERA SER CAIXA DE
PAPELAO REFORGADO QUE RESISTA AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANIPULAGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COM AS ABAS
SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE VEDADAS COM FITA ADESIVA
PLASTIFICADA.

O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS (PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E INDELEVEL, AS SEGUINTES
INFORMAGOES:

1. DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO (NOME DO PRODUTO E
MARCA)

2. IDENTIFICAGAO DA ORIGEM (NOME E ENDEREGO DO FABRICANTE, PAIS
DE ORIGEM/EXPRESSAO "INDUSTRIA BRASILEIRA" E, NO CASO DE
PRODUTO IMPORTADO, NOME OU RAZAO SOCIAL E ENDEREGO DO
IMPORTADOR)

3. DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE VALIDADE OU DATA DE
VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE

4. LISTA DE INGREDIENTES (NA EMBALAGEM PRIMARIA), INCLUSIVE OS
ADITIVOS (FUNGAOPRINCIPAL, NOME COMPLETO O NUMERO INS), CASO
UTILIZADOS.

5. CONTEUDO LIQUIDO.

6. CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO (NA
EMBALAGEM SECUNDARIA).

1) SE A EMBALAGEM SECUNDARIA FOR SACO PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, A MESMA PODERA CONTER SOMENTE AS
INFORMAGOES SOBRE EMPILHAMENTO MAXIMO E CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO.

2) A IMPRESSAO DA DATA DE FABRICAGAO E PRAZO OU DATA DE
VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO E NUMERO DO LOTE, PODERA SER
EM RELEVO, "INK JET" OU CARIMBO, SENDO, ESTE ULTIMO, DE FORMA
CLARA E INDELEVEL E RESISTENTE AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANUSEIO DA EMBALAGEM.

3) O CONTEUDO DA EMBALAGEM SECUNDARIADEVERA SER INDICADO EM
FUNGAO DO NUMERO DE UNIDADES DO CONTEUDO INDIVIDUAL DE
CADA EMBALAGEM.

4) NO ROTULO DA EMBALAGEM PRIMARIA, DEVERAO CONSTAR AS
CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO OU CONSERVAGAO DO PRODUTO
ANTES E APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM, ASSIM COMO O PRAZO
MAXIMO PARA CONSUMO APOS A ABERTURA DA EMBALAGEM PRIMARIA.
COTA RESERVADA DO ITEM 68.

MILHO PARA PIPOCA - MILHO PARA PIPOCA SELECIONADA COM GRAOS
GRAUDOS E SADIOS, DA VARIEDADE AMARELA, DE PRIMEIRA
QUALIDADE, BENEFICIADO, POLIDO, LIMPO E ISENTO DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS, ADMITINDO UMIDADE MAXIMA DE 14% POR PESO,
ACONDICIONADO EM SACO FILME BOPP CONTENDO PESO DE
APROXIMADAMENTE 500 G, NO ROTULO DEVERA ESTAR IDENTIFICADO O
NUMERO DE REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) O PRODUTO DEVE ESTAR EM SACOS PLASTICOS DE
APROXIMADAMENTE 500 G, ATOXICOS, TRANSPARENTES, RESISTENTES,
TERMOSSOLDADOS. COM PESO LIQUIDO TOTAL DE 10 KG, ROTULAGEM DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

C) PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 180 DIAS. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

148 256 KG

149 237 KG
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E) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FISICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUICAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 69.

MILHO BRANCO PARA CANJICA — TIPO I. O PRODUTO A SER ENTREGUE
NAO PODERA TER VALIDADE INFERIOR A 6 MESES. NA ENTREGA DEVERA
TER DATA DE FABRICAGAO MINIMA DE 30 DIAS.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) O PRODUTO DEVE ESTAR EM SACOS PLASTICOS DE
APROXIMADAMENTE 500 G, ATOXICOS, TRANSPARENTES, RESISTENTES,
TERMOSSOLDADOS. COM PESO LIQUIDO TOTAL DE 10 KG, ROTULAGEM DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA. COTA RESERVADA DO ITEM 70.

PO PARA PREPARO DE GELATINA -VARIOS SABORES (MORANGO, UVA,
ABACAXI, LIMAO E FRAMBOESA).

A) CARACTERISTICA DO PRODUTO: CONTENDO BASICAMENTE AGUCAR,
GELATINA, SAL, CITRATO DE SODIO (REGULADOR DE ACIDES), ACIDO
CITRICO  (ACIDULANTE), AROMATIZANTE, ACIDO  FUMARICO
(ACIDULANTE) E CORANTE ARTIFICIAIS, FABRICADO DENTRO DOS
PADROES LEGAIS, CONFORME DETERMINA A LEGISLAGAO.

B) DECLARAR MARCA, PRAZO MINIMO DE VALIDADE 6 MESES E DATA DE
FABRICAGAO DE ATE 30 DIAS, NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO
ORGAO COMPETENTE, ROTULAGEM NUTRICIONAL.

C) EMBALAGEM DO PRODUTO: EMBALAGEM INDUSTRIAL DE 1 KG DE
POLIETILENO, OPACO, ATOXICO, COM DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE
VALIDADE DE 12 MESES E NUMERO DE LOTES APARENTES COM REGISTRO
NO MS;

D) RENDIMENTO DEVE SER DE APROXIMADAMENTE 65 PORGOES DE 100
ML EM 1 KG DO PRODUTO PREPARADO.

E) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA.

F) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE APRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUICAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 71.

PO PARA MARIA MOLE — 50 G. -COMPOSICAO — AGUCAR, GELATINA,
ESTABILIZANTE, ESTEAROIL 2, LACTIL LACTADO DE SODIO E
AROMATIZANTE. SABOR COCO. ACONDICIONADOS EM CAIXAS DE 50
GRAMAS.

A) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA. COTA RESERVADA DO ITEM
72.

SAL- SAL REFINADO E IODADO. CLORETO DE SODIO CATALISADO,
EXTRAIDO DE FONTES NATURAIS, OBRIGADO A ADIGAO DE SAIS DE I0DO
(IODETO DE POTASSIO, IODATO DE POTASSIO OU OUTRO SAL DE 10DO
NAO TOXICO) E ANTIUMECTANTE, DE PRIMEIRA QUALIDADE, EMBALADO
EM PACOTES PLASTICOS DEAPROXIMADAMENTE 1 KG, REEMBALADOS
EM FARDOS DE PLASTICO REFORGADO DE 30 KG CADA. O ROTULO
DEVERA TRAZER A DENOMINAGAO “SAL” SEGUIDO DE SUA
CLASSIFICAGAO.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) APRESENTAR FICHA TECNICA.

C) PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 6 MESES. NA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUICAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 73.

SOJA EM GRAOS - GRAOS GRAUDOS, LIMPOS, RIGOROSAMENTE
SELECIONADOS. VARIEDADES DE HILO BRANCO - PROPRIO PARA
FABRICAGAO DE LEITE DE SOJA E USO EM CULINARIA. O PRODUTO
DEVERA ESTAR ISENTO DE FERMENTAGOES, PARASITAS, MATERIAIS
TERROSOS E DETRITOS VEGETAIS E ANIMAIS. MATERIAL ORIUNDO DE
SAFRA RECENTE.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM PACOTE PLASTICO ATOXICO,
TRANSPARENTE, TERMOSSOLDADO, RESISTENTE, COM PESO LIQUIDO DE
154 | 1.010 KG | APROXIMADAMENTE 40 KG. PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 06 MESES.
NA ENTREGA O PRODUTO NAO DEVERA TER DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) APRESENTAR FICHA TECNICA COMPLETA, ACOMPANHADA DO
CERTIFICADO DE CLASSIFICAGAO, EMITIDO PELO ORGAO OFICIAL DE
ACORDO COM A LEI 6305 DE 15 DE DEZEMBRO DE 1975 E DECRETO LEI
82.110 14 DE AGOSTO DE 1979.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENCA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 74.

SAGU- OBTIDO A PARTIR DE FECULA DE MANDIOCA, EMBALADOS EM
PACOTES DE POLIETILENO LEITOSO, CONTENDO MISTURA PARA PREPARO
NOS SABORES UVA E MORANGO, FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE,
INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL E PESO DA EMBALAGEM PRIMARIA
DE APROXIMADAMENTE 1 KG. VALIDADE MINIMA DE 6 (SEIS) MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA. COTA RESERVADA DO ITEM 75.

TRIGO PARA QUIBE - ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,
LIVRE DE MOFO E MATERIAIS TERROSOS; ACONDICIONADO EM SACO
156 127 KG |PLASTICO TRANSPARENTE COM APROXIMADAMENTE 500 GRAMAS,
ATOXICO; EMBALADO EM CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, COM
VALIDADE MINIMA DE 10 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; E

150 225 KG

151 400 KG

152 275 CX

153 762 KG

155 135 KG
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SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUGAO RDC
263/05, RDC 07/11, RDC 259/02, RDC360/03 E SUAS ALTERAGOES
POSTERIORES. COTA RESERVADA DO ITEM 76.

CHA MATE — COMPOSTO DE FOLHAS E TALOS TOSTADOS DE ERVA MATE,
ACONDICIONADO EM CAIXA CONTENDO 200 GR.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 6 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
157 300 CX | ATE 30 DIAS.

C) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMOTOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUICAO DE NOTORIDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 77.

CAFE - DEVENDO CONTER ATE 30% DE GRAOS CONILON, 20%
PRETOS/VERDES/ARDIDOS, ISENTO DE GRAOS PRETOS-VERDES OU
FERMENTADOS PROCEDENTE DE GRAOS CRUS, SAOS E LIMPOS, NA COR
CASTANHO CLARO A MODERADO ESCURO, S/AMARGOR EM PO
HOMOGENIO, TORRADO E MOIDO, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS DE
REGULAR A INTENSO, ISENTO DE GOSTO RIOZONA, QUALIDADE NA
ESCALA SENSORIAL DE ZERO A DEZ, CONTENDO IMPUREZAS MAXIMO DE
1% OUTROS PRODUTOS 0% E UMIDADE ATE 5%, ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA DE NO MAXIMO 1 KG.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

B) APRESENTAR CERTIDAO DE ANALISE LABORATORIAL, FiSICO-
QUIMICAS, CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS E MICROSCOPICAS,
DATADO DOS ULTIMOS 12 (DOZE) MESES, DE ACORDO COM AS
NORMATIVAS DO MINISTERIO DA SAUDE E DA ANVISA, ESTABELECIDOS
NAS LEGISLAGOES VIGENTES, DAS QUAIS SE DESTACAM ANVISAQ/RDC N°
175, DE 08/07/2003; ANVISA/RDC N° 12 DE 22/01/2001; NAVISA/RDC N° 274 DE
22/09/2005 E ANVISA/RDC N° 275 DE 22/09/2005 E ALTERAGOES
POSTERIORES.

C) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE SENSORIAL DE ATRIBUTOS DO CAFE,
DE ACORDO COM A FICHA TECNICA DO PROGRAMA DE QUALIDADE DO
CAFE — PQC E QUALIDADE GLOBAL - QG; ANALISES MICROSCOPICAS,
MICROBIOLOGICAS, MICROTOXINAS, DE RESIDUOS DE TOXINAS. ANALISE
SENSORIAL DE PALADAR DE ACORDO COM A FICHA TECNICA (TIPO DE
CAFE, SABOR, AROMA, MOAGEM, BEBIDA, CORPO E TORRAGAO), NAO
PODENDO SER SUPERIOR A 6 MESES, REALIZADO EM LABORATORIO
CREDENCIADO JUNTO AO MINISTERIO DA SAUDE E/OU MINISTERIO DA
AGRICULTURA E ABASTECIMENTO OU ORGAO OFICIAL COMPETENTE.

D) PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 6 MESES E DATA DE FABRICAGAO DE
ATE 30 DIAS. COTA RESERVADA DO ITEM 78.

ERVILHA EM CONSERVA (EMB C/ 200G) - PREPARADA COM VEGETAIS
SELECIONADOS, EMBALADOS EM LATA, SEM SINAIS DE ALTERAGOES,
(ESTUFAMENTOS, VAZAMENTOS, CORROSOES INTERNAS), BEM COMO
QUALQUER MODIFICAGAO DE NATUREZA FiSICA, QUIMICA OU
ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

159 200 LATA | B) PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES.

C) EMBALAGEM LATAS CONTENDO APROXIMADAMENTE 200G.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 79.

MILHO VERDE EM CONSERVA ( EMB C/ 200G) - PREPARADO COM
VEGETAIS SELECIONADOS, EMBALADOS EM LATA, SEM SINAIS DE
ALTERAGOES (ESTOFAMENTO, VAZAMENTO, CORROSOES INTERNAS),
BEM COMO, QUAISQUER ALTERAGCOES DE NATUREZA FiSICA, QUIMICA OU
ORGANOLEPTICAS DO PRODUTO, COM PESO LIQUIDO DRENADO DE
APROXIMADAMENTE 200G.

A) DECLARAR MARCA, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

160 200 LATA | B) PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 12 MESES. NA ENTREGA, DEVERA TER
DATA MINIMA DE 30 DIAS.

C) EMBALAGEM LATA CONTENDO APROXIMADAMENTE  200G.
REEMBALADOS EM CAIXAS DE PAPELAO COM 4 UNIDADES.

D) APRESENTAR LAUDO DE ANALISE BROMATOLOGICA, FiSICO-QUIMICA,
BACTERIOLOGICA E MICROSCOPICA, QUE REVELE A PRESENGA DOS
INGREDIENTES, EXPEDIDO POR INSTITUIGAO DE NOTORIEDADE PUBLICA,
COM DATA NAO SUPERIOR A 1 (UM) ANO, NA ENTREGA DO PRODUTO.
COTA RESERVADA DO ITEM 80.

158 1.375 KG

“Qualquer men¢ao a marca/modelo que por ventura conste deste edital e seus anexos configuram-se como
simples referéncia para cotagdo dos itens solicitados, sendo que serdo aceitos similares ou de
tecnologia/qualidade comprovadamente superior.”
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CONDICAO DE PAGAMENTO:

O pagamento sera efetuado no prazo de 30 (trinta) dias subsequentes apos a entrega dos
itens e atesto da Nota Fiscal pela unidade competente, conforme condic¢des descritas no Anexo
IV - Minuta da Ata do presente Pregéo.

PRAZO, LOCAL E FORMA DE ENTREGA:

Os itens objeto do presente Pregdo serdo entregues de forma parcelada conforme
necessidade de consumo da Prefeitura Municipal, no prazo de 07 (sete) dias contados a partir do
recebimento da “Ordem de Fornecimento™.

As entregas serdo realizadas, na Cozinha Piloto do Municipio sito & Rua Madre
Carmelita 1701 - Santa Rita do Passa Quatro/SP, de segunda a sexta-feira no seguinte horario:
das 07:00 as 15:30 horas, ou a constante da “Ordem de Fornecimento”, conforme condicBes
descritas no Anexo IV - Minuta da Ata do presente Pregdo.

VALIDADE DA PROPOSTA:
A presente proposta é valida por 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de sua
apresentacao.

DECLARAMOS QUE:
- 0 item cotado na Planilha acima atente rigorosamente todas as especificacdes
contidas no edital do Pregdo Presencial n® 028/2016 e seus anexos.
- caso sejamos “vencedores” da presente licitagdo, nos comprometemos, Sob pena de
cancelamento da Ata de Registro de Precos e das penalidades previstas no edital do
Pregdo Presencial n® 028/2016, a apresentar os Laudos e as Fichas Técnicas conforme
disposto no “Item 31” e na Planilha do Anexo | do edital.

Obs.: Apresentar junto a presente proposta, sob pena de desclassificacdo, as declaracoes
descritas acima.

Local e data:

Nome do representante legal:

Assinatura do representante legal:
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ANEXO 1l

MODELO DE PROCURACAO PARA CREDENCIAMENTO

Por este instrumento particular de Procuragdo, a (razdo social da empresa), com
sede (endereco completo da matriz), inscrita no CNPJ/MF S0b n°. ...
e Inscricdo Estadual NO...........ccovviieiiii e , representada neste ato por seu(s)
(qualificagdes) do(S) OULOIGANTE(S) ST.(B) «.vevrverrerrerreeeiireriererr et r e :
portadora da cédula de identidade RG NP. ........cooiiiiiiiineeee e e CPF
N, a quem confere(imos) amplos poderes para representar a (razéo
social da empresa) perante a Prefeitura Municipal de Santa Rita do Passa Quatro, no que se
referir a0 PREGAO PRESENCIAL N° 028/2017, com poderes para tomar qualquer decisdo
durante todas as fases do Pregdo, inclusive apresentar DECLARACAO DE QUE A
PROPONENTE CUMPRE OS REQUISITOS DE HABILITACAO, envelopes PROPOSTA DE
PRECOS (N° 01) e DOCUMENTOS DE HABILITACAO (N° 02) em nome da Outorgante,
formular verbalmente lances ou ofertas na(s) etapa(s) de lances, desistir verbalmente de
formular lances ou ofertas na(s) etapa(s) de lance(s), negociar a reducdo de preco, desistir
expressamente da intencdo de interpor recurso administrativo ao final da sessdo, manifestar-se
imediata e motivadamente sobre a intencéo de interpor recurso administrativo ao final da sesséo,
assinar a ata da sessdo, prestar todos os esclarecimentos solicitados pelo Pregoeiro, enfim,

praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, em nome da Outorgante.

A presente Procuragdo € vélida até o dia ............. e o de 20...
Local e data. ....coeevevveveeeeeee e L eere— e e oo, de 2017.
Assinatura

Recomendacdo: Na hipotese de apresentacdo de procuracdo por instrumento particular, a
mesma devera vir acompanhada do Contrato Social da proponente ou do outro documento,
onde esteja expressa a capacidade/competéncia do outorgante para constituir mandatério.
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ANEXO 11l

MODELO DE DECLARAGCAO DE QUE A PROPONENTE CUMPRE OS REQUISITOS
DE HABILITACAO.

Local e data

A

Prefeitura Municipal de Santa Rita do Passa Quatro — SP.
Rua Victor Meirelles, 89 — Centro.

13670-000 Santa Rita do Passa Quatro — SP

REF. PREGAO PRESENCIAL N°. 028/2017.

PROCESSO N°. 1847/17

Sr. Pregoeiro,

Nos termos do art. 4° - VII da Lei 10.520/02, a empresa abaixo relacionada, por seu
representante legal indicado, declara sob as penas da lei que cumprem plenamente os requisitos
de habilitacdo através dos documentos integrantes do envelope n°® 02, sob pena de sujeicdo as
penalidades previstas no Edital do PREGAO PRESENCIAL N° 028/2017, PROCESSO N°.
1847/17, cujo objeto é o Registro de Precos para aquisi¢do de géneros alimenticios para atender

a alimentacdo escolar e diversos setores da Prefeitura.

EMPRESA:

CNPJ No:

REPRESENTANTE LEGAL:

CARGO:

RG e CPF:

ASSINATURA:
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ANEXO IV
MINUTA ATA DETENTORA

PROCESSO N°. 1847/17

MODALIDADE DE LICITACAO: Pregio Presencial

TIPO DE LICITACAO: Menor Prego

CRITERIO DE JULGAMENTO: Preco Unitario.

MUNICIPALIDADE: Prefeitura Municipal de Santa Rita do Passa Quatro — SP.
DETENTORA DA ATA: **¥kkkikkkikdksk

OBJETO: Registro de Precos para aquisicdo de géneros alimenticios para atender a
alimentacdo escolar e diversos setores da Prefeitura.

A0S ** dias do més de *******x**kxk da 2017, de um lado a PREFEITURA MUNICIPAL DE
SANTA RITA DO PASSA QUATRO, situado na Rua Victor Meirelles n°. 89, cidade de Santa
Rita do Passa Quatro, estado de Sdo Paulo, inscrita no CNPJ/MF. n°. 45.749.819/0001-94,
doravante denominada simplesmente MUNICIPALIDADE, neste ato representada pelo Prefeito
Municipal Exmo. Sr. Dr. LEANDRO LUCIANO DOS SANTOS, portador do RG n°
25.671.592-0 e CPF n°. 263.567.648-80, residente e domiciliado nesta cidade de Santa Rita do
Passa Quatro, Estado de Séo Paulo, e, de outro, a firma ******* com sede na Rua *********
inscrita no CNPJ/MF no, ******** dgravante denominada simplesmente DETENTORA DA
ATA, neste ato representada por seu (nome, funcdo, RG, CPF, do representante legal da
empresa), de acordo com 0 que consta do Processo n° 1847/17, relativo ao Pregdo Presencial
N°. 028/2017 tém entre si justo e acertado este instrumento contratual, que se regera pelas
clausulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA
OBJETO

O objeto desta ATA é o Registro de Precos para aquisicao de géneros alimenticios para atender
a alimentacéo escolar e diversos setores da Prefeitura, conforme especificagcbes contidas no
edital do Pregdo Presencial n® 028/2017 e seus anexos.

CLAUSULA SEGUNDA
DOCUMENTOS INTEGRANTES DA ATA

Para todos os efeitos de direito, para melhor caracterizacdo da aquisi¢do, bem como para definir
procedimentos e normas decorrentes das obrigacGes ora contraidas, integram esta ATA 0s
documentos do EDITAL DE PREGAO N°. 028/2017 — PREFEITURA MUNICIPAL DE
SANTA RITA DO PASSA QUATRO, constantes do Processo n°. 1847/17 e em especial, a
Proposta de Pregos e os Documentos de Habilitacdo da DETENTORA DA ATA.

CLAUSULA TERCEIRA
RECURSOS ORCAMENTARIOS

As despesas para execucdo da presente Ata correrdo por conta de Recursos do PNAE, Secretaria
da Educacdo, QESE, PAIF, PAEFI, FNAS-BL GBF-Bolsa Familia, FNAS-BL G-SUAS,
FNAS-BL PSEAC-PAC I-CASA LAR, Programa BPC na Escola, Cidaddo Sempre, Casa Lar
Estadual, e por Recursos Proprios, previamente empenhados no exercicio de 2017,
suplementado se necessario, sob 0s n° 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de
Consumo - (PNAE Ensino Fundamental - FR: 05 C.A:100.001); 020570-12.306.0142.2020-
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3.3.90.30 — Material de Consumo (Mais Educacdo Fundamental - FR:05 C.A:100.080);
020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo (PNAE Ensino Médio — FR:05
C.A:100.016); 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo (PNAE — Pré
Escola - FR 05 C.A:100.008); 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo
(PNAE — Creche - FR 05 C.A:100.031); 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de
Consumo (PNAE — EJA - FR 05 C.A:100.015); 020570-12.306.0142.2020-3.3.90.30 —
Material de Consumo (PNAE — AEE - FR0O5 C.A:100.058); 020570-12.306.0142.2020-
3.3.90.30 — Material de Consumo (Secretaria da Educacdo — FR:02 C.A:100.002); 020570-
12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo (QESE - FR05 C.A:220.001); 020570-
12.306.0142.2020-3.3.90.30 — Material de Consumo (Recursos Proprios - FRO1
C.A:110.000); 020310-04.122.0046.2007-3.3.90.30 — Material de Consumo (Recursos Préprios
— FRO1 C.A:110.000); 020810-10.301.0119.2029-3.3.90.30 — Material de Consumo (Recursos
Préprios — FR 01 C.A:300.000); 020530-12.361.0150.2013-3.3.90.30 — Material de Consumo
(Recursos Proprios — FRO1 C.A: 220.000); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30 — Material de
Consumo (PAIF — FRO5 C.A: 500.020); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30-Material de
Consumo (PAEFI- FR 05 C.A:500.029); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30-Material de
Consumo (IGD-BOLSA FAMILIA- FR 05 C.A:500.014); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30-
Material de Consumo (FNAS — BL GSUAS FR:05 C.A:500.026); 020910-08.244.0106.2031-
3.3.90.30 — Material de Consumo; 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30 — Material de Consumo
(PNAS-BL PSEAC-PAC I-CASA LAR); 020910-08.244.0106.2031-3.3.90.30-Material de
Consumo (PROGRAMA BPC NA ESCOLA- FR:05 C.A:500.016); 020910-08.244.0106.2031-
3.3.90.30-Material de Consumo (CIDADAO SEMPRE- FR:02 C.A:500.017); 020910-
08.244.0106.2031-3.3.90.30-Material de Consumo (Casa Lar Estadual- FR:02 C.A:500.013).

CLAUSULA QUARTA
ENTREGA E RECEBIMENTO DOS ITENS

O(s) item(ns) registrados e objeto desta Ata serd(&o) entregue(s) em perfeita(s) condicao(des) de
uso, nos exatos termos das contratacdes levadas a efeito durante a vigéncia desta, sem qualquer
despesa adicional.
§1° Of(s) item(ns) objeto desta Ata sera(ao) recebido(s) definitivamente, sem prejuizo do
prazo de validade e/ou garantia acima especificada, ap6s a verificacdo de sua qualidade e
constatacdo de que o(s) mesmo(s) esta(ao) de acordo com as especificacoes.
82° No recebimento e aceitacdo do objeto desta Ata serdo observadas, no que couber, as
disposi¢des contidas nos artigos de “73” a “76” da Lei Federal n°. 8.666/93 e suas alteracoes.
§3° O recebimento definitivo ndo exclui a responsabilidade da DETENTORA DA ATA,
nos termos das prescri¢des legais, podendo levar ao cancelamento desta Ata, sem prejuizo
das sancdes previstas.
§4° O servidor Municipal, responsavel pelo recebimento e inspe¢do do objeto da presente
Ata, ap6s o seu recebimento definitivo, encaminhard a Nota Fiscal para o setor de
Contabilidade.
§5° Em caso do item objeto da presente Ata ndo se apresentar de acordo com a Nota de
Empenho, a DETENTORA DA ATA fica obrigada a fazer a substitui¢do incondicional do
mesmo, prevalecendo para efeito de contagem do prazo para pagamento, a data da Gltima
entrega.
86° Em caso de nédo aceitagdo dos itens objeto(s) desta Ata, fica a DETENTORA DA
ATA obrigada a retira-lo(s) e a substitui-lo(s) no prazo de 02 (dois) dias, contados da
notificacdo a ser expedida pela MUNICIPALIDADE, ou imediatamente; sob pena de
incidéncia nas san¢des capituladas neste instrumento.
87° Em caso de diferenga de quantidade, fica a DETENTORA DA ATA obrigada a
providenciar sua complementacdo no prazo de 01 (um) dia, contados da notificagdo a ser
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expedida pela DETENTORA DA ATA, ou imediatamente, sob pena de incidéncia nas
san¢Oes capituladas neste instrumento.

8 8° O recebimento definitivo ndo exclui a responsabilidade da(s) DETENTORA DA
ATA, nos termos das prescri¢cdes legais, podendo levar ao cancelamento da Ata de Registro
de Precos, sem prejuizo das sangdes previstas nesta Ata de Registro de Precos, bem como
dos Contratos dela decorrentes.

CLAUSULA QUINTA
PRECO E CONDICOES DE PAGAMENTO

Pelo fornecimento do(s) objeto(s) desta ATA, a MUNICIPALIDADE pagara 8 DETENTORA
DA ATA o preco unitario, certo, irreajustavel pelo item *****x**xx o R Hxxrxk
(******************) e total de R$ *kkikkkk (*************** ***********).
8 1° Para que seja efetuado o pagamento, bem como para o recebimento dos itens objeto da
presente  ATA, a MUNICIPALIDADE valer-se-4& da aprovagdo do servidor da
MUNICIPALIDADE responsavel pelo recebimento e atesto dos itens.
§2° A DETENTORA DA ATA apresentara ao servidor mencionado no § 1° desta clausula,
nota fiscal referente as entregas efetuadas.
a) A nota devera ser entregue ap0s a execucao de cada entrega, contendo na mesma
0s seguintes dizeres:
- Pregdo Presencial n°. 028/2017.
- Processo n°. 1847/17
b)  Fica reservado o direito a DETENTORA DA ATA de realizar analises técnicas
e financeiras dos documentos apresentados para pagamento, bem como efetuar glosas
totais ou parciais dos valores cobrados e de submeté-los a pericia, sem qualquer custo
a licitante, que se obriga a suporta-la prestando todos os esclarecimentos necessarios.
c) A liberacdo do pagamento ficara condicionada a aprovacao da nota fiscal.
§3° A MUNICIPALIDADE teré o prazo de 02 (dois) dias Uteis, a contar da apresentagdo
da nota para aceita-la ou rejeitéa-la.
§4° A nota ndo aprovada serd devolvida &8 DETENTORA DA ATA para as necessarias
corregBes, com as informagdes que motivaram sua rejeicao, contando-se o prazo estabelecido
no § 3° acima, a partir da data de sua reapresentacao.
§ 5° A devolucgdo da nota ndo aprovada em hipdtese alguma servira de pretexto para que se
suspenda a entrega dos itens objeto da presente ATA.
8§6° O pagamento sera efetuado no prazo de 30 (trinta) dias subsequentes ap0Os a entrega
dos itens e atesto da Nota Fiscal pela unidade competente.
§7° Nenhum pagamento isentara a DETENTORA DA ATA das responsabilidades
assumidas na forma desta ATA, quaisquer que sejam, nem implicard na aprovacao definitiva
dos itens entregues.
§8° Se o término do prazo para pagamento ocorrer em dia sem expediente no érgao
contratante, o pagamento sera efetuado no primeiro dia Gtil subsequente.
89° Os precos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual redugdo dos
precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos servigos ou bens registrados,
cabendo ao 6rgdo gerenciador promover as negociacdes com os fornecedores, observadas as
disposi¢des contidas na alinea “d” do inciso II do caput do art. 65 da Lei n.° 8.666, de
1993.”.
810 Havendo divergéncia ou erro na emissdo do documento fiscal, fica interrompido o
prazo para pagamento, sendo iniciada nova contagem somente ap0s a regularizacdo desta
documentacéo.
§11 Em caso de irregularidade(s) no(s) item(ns) entregue(s), o prazo de pagamento sera
contado a partir da(s) correspondentes(s) regularizacdo(Ges).
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812 Depois de transcorrido o prazo para pagamento, o mesmo serd efetivado pela
Tesouraria da MUNICIPALIDADE, através da emissdo de cheque nominal ao credor ou
através de depdsito em conta.

8 13 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, deste que a DETENTORA DA ATA
ndo tenha concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido devera ser acrescido de
encargos moratérios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista
para 0 pagamento até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano,
aplicando-se a seguinte formula:

| EM=1xNxVP |

EM = Encargos moratdrios a serem acrescidos ao valor originariamente devido.
I = Indice de atualizacdo financeira, calculado segundo a férmula.

I =(6/100)
365

N = Numero de dias, entre a data limite prevista para 0 pagamento e a data do efetivo
pagamento.
VP = Valor da Parcela em atraso.

CLAUSULA SEXTA
PRAZO E LOCAL DE ENTREGA E
VALIDADE DO REGISTRO DE PRECOS

O objeto desta ATA serd fornecido em até 07 (sete) dias ap6s a emissdo da Ordem de
Fornecimento, sendo que as entregas serdo de forma parcelada de acordo com a necessidade de
consumo da MUNICIPALIDADE.

8 1° As entregas serdo realizadas na Cozinha Piloto do Municipio sito a Rua Madre
Carmelita 1701 - Santa Rita do Passa Quatro/SP, onde o servidor municipal responsavel
acompanhara a descarga dos itens.

8§ 2° As entregas dos itens objeto do presente Pregdo serdo realizadas de segunda a sexta-
feira nos seguintes horarios: das 07:00h as 15:30h ou nos horarios previstos na “Ordem de
Fornecimento”.

8 3° A presente ATA de Registro de Precos tera validade por 12 (doze) meses, a partir da data
de sua assinatura.

QLAUSULA SETIMA
OBRIGACOES DA DETENTORA DA ATA

A DETENTORA DA ATA respondera civil e criminalmente por todos os danos que venha,
direta ou indiretamente, provocar ou causar para a MUNICIPALIDADE e/ou para terceiros,
devendo entregar os objetos desta ATA de acordo com os termos pactuados, em estrita
obediéncia a legislacéo vigente.
§ 1°. Fica a DETENTORA DA ATA responsavel por todos os custos diretos e indiretos
relativos a execucdo do objeto desta ATA, inclusive despesas com materiais, transportes,
fretes, méo-de-obra, remuneraces, bem como todos os encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios, securitarios e tributarios, ou quaisquer outros custos e encargos
decorrentes, ou que venham a ser devidos em razdo da avenca.
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8§ 2° Deve a DETENTORA DA ATA manter durante toda a execucdo da ATA, em
compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condi¢fes de habilitacdo e
qualificacéo exigidas na licitag&o.
8 3°%. A DETENTENTORA DA ATA devera executar o fornecimento dos itens objeto da
presente ATA de acordo com as técnicas usuais para esse tipo de produto, a qual alocara
todos os equipamentos, pessoal e materiais necessarios, e devera tomar todas as medidas
para assegurar um controle de qualidade adequado ao servigo, atendendo a todas as
disposicGes legais para cada tipo de produto;
84°. A DETENTORA DA ATA ficard obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes
contratuais, 0s acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, até 25% (vinte e cinco
por cento) do valor contratado ou outro instrumento habil derivado da ATA, salvo as
supressdes resultantes de acordo celebrados entre as partes, que poderdo reduzir o limite
indicado.
§5° A DETENTORA DA ATA devera fornecer itens que atendam todas as normas do
INMETRO e da ABNT.
§6° A DETENTENTORA DA ATA devera fornecer produtos que atendam todas as
normas da Vigilancia Sanitaria bem como as normas do INMETRO e da ABNT.
8§ 7°. A DETENTENTORA DA ATA devera apresentar os Laudos e Fichas Técnicas
conforme especificado no edital do Pregdo Presencial n® 024/2016.
I — Os Laudos e as Fichas Técnicas deverdo ser apresentados no ato da primeira
entrega dos itens no Almoxarifado Central da Prefeitura.
Il - Constatadas irregularidades documentos apresentados a DETENTORA DA ATA
se sujeitara as sangdes previstas no presente instrumento.
I11-Caso o produto sofra alteragBes em sua composic¢éo no decorrer da vigéncia da Ata
de Registro de Precos, a ser assinada pelas partes, a empresa se compromete, sob pena
de sofrer as sancBes previstas no Decreto n® 2.581, de 07 de Maio de 2015, a
reapresentar os referidos laudos bromatoldgicos.

CL~AUSULA OITAVA
OBRIGACAO DA MUNICIPALIDADE

A MUNICIPALIDADE obriga-se a empenhar, quando da contratacdo, 0S recursos
orcamentarios necessarios ao pagamento, observadas as previsdes estabelecidas, e pagar a(s)
nota(s) fiscal(ais) emitida(s), nos termos da Clausula Quinta.

CLAUSULA NONA
SANGOES

Aplicam-se a esta Ata de Registro de Precos e aos Contratos decorrentes as sangdes estipuladas
na Lei Federal n°. 10.520, de 17 de julho de 2002, e no Decreto n° 2.581/15, deste Municipio de
Santa Rita do Passa Quatro, que a DETENTORA DA ATA declara conhecer integralmente.

CLAUSULA DECIMA
RESCISAO CONTRATUAL

A inexecucdo total ou parcial desta ATA ensejaré a sua rescisao nos termos dos artigos 77 a 80
da Lei n.° 8.666/93, independentemente de interpelacdo judicial ou extrajudicial e sem prejuizo
do disposto nos artigos 86 a 88 da mesma Lei.
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Paragrafo Unico - Na hipotese de rescisdo, a MUNICIPALIDADE podera reter créditos e
promover a cobrancga judicial ou extrajudicial de perdas e danos, a fim de se ressarcir de
prejuizos que advierem do rompimento.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
DISPOSICOES GERAIS

A DETENTORA DA ATA respondera pela solidez e perfeicdo dos itens entregues, nos termos

da legislacdo vigente.
8 1°. As entregas serdo acompanhadas e fiscalizadas pela MUNICIPALIDADE, de forma
que fique assegurado o perfeito cumprimento do ajuste, na forma dos artigos 67 e 73 da Lei
n° 8.666, de 1993.
8 2°. As entregas deverdo ser realizadas por pessoal especializado e competente, e, no
decorrer da execucao dos servicos, a DETENTORA DA ATA tomara medidas para evitar
acidentes, pelos quais responderéa isoladamente.
8 3°. Fica expressamente consignado, que a fiscalizagdo da execucdo do objeto da presente
ATA estard a cargo e exclusivo critério dos departamentos solicitantes e da Cozinha Piloto
Municipal, através de seus responsaveis, com autoridade para exercer orientagdo geral,
controle, coordenacdo, fiscalizagdo e aprovacdo os servigos executados. Essa fiscalizagéo,
em nenhuma hipdtese, eximird a DETENTORA DA ATA das responsabilidades contratuais
e legais, bem como, sobre danos materiais ou pessoais que forem causados a terceiros, seja
por atos ou omissdes da firma, de seus funcionarios ou preposto.
8 4°, A fiscalizacdo realizada ndo exclui nem reduz a responsabilidade da DETENTORA
DA ATA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeigdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em co-responsabilidade da
MUNICIPALIDADE ou de seus agentes e prepostos, de acordo com o artigo 70 da Lei n°
8.666, de 1993.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
CONTROLE DE QUALIDADE E GARANTIA

Anélise pelo adquirente:
8 1° A MUNICIPALIDADE reserva-se no direito de, sem quaisquer dnus, destinar os itens
objeto da presente ATA, por ocasido da entrega, para gue sejam submetidos a analises, a
fim de certificar-se de que os mesmos atendem as performances exigidas, se for o caso;
§ 2° As analises serdo realizadas por laboratérios indicados pela DETENTORA DA ATA,
especializados e certificados pelo INMETRO;
8 3° Os custos relativos a realizagdo das referidas andlises, serdo levados a debito da
DETENTORA DA ATA, para 0 caso em que haja a reprovacgdo do mesmo;
§ 4° Nesse caso, a DETENTORA DA ATA, por sua conta e risco, ficara automaticamente
convocada a fazer a substituigdo do item rejeitado;
8 5° Caso seja constatada qualquer irregularidade nos itens entregues, a DETENTORA DA
ATA deveré repor, sem 6nus para a MUNICIPALIDADE, todos os itens reprovados;

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

A presente Ata podera ser cancelada, de pleno direito pela MUNICIPALIDADE, quando:
| — ADETENTORA DA ATA ndo cumprir as obrigaces constantes da presente Ata
de Registro de Precos;
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Prefeitura Municipal da Estancia Climatica de

Il - ADETENTORA DA ATA néo formalizar o Termo de Ata decorrente do Registro
de Precos ou ndo retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido, se a
MUNICIPALIDADE ndo aceitar sua justificativa;
111 — A DETENTORA DA ATA der causa a rescisdo administrativa do Termo de Ata
decorrente do Registro de Precos;
IV — Em qualquer das hipéteses de inexecucdo total ou parcial do Termo de Ata
decorrente do Registro de Precos;
V — Os precos registrados se apresentarem superiores aos praticados pelo mercado;
V1 — Por razdes de interesse publico, devidamente justificado pela Administragéo.
81°. A comunicacdo do cancelamento do preco registrado, nos casos previstos na presente
clausula, serd feita pessoalmente ou por correspondéncia com aviso de recebimento,
juntando-se 0 comprovante nos autos que deram origem ao Registro de Precos.
82° Nos casos de ser ignorado, incerto ou inacessivel o endereco da DETENTORA DA
ATA, a comunicacado sera feita por publicacdo no Diario Oficial do Estado de S&o Paulo,
por 01 (uma) vez, considerando-se cancelado o prego registrado a partir desta publicagao.
83°. Se 0 preco de mercado tornar-se superior aos precos registrados e a DETENTORA DA
ATA ndo puder cumprir o compromisso, o o6rgdo gerenciador poderd libera-la do
compromisso assumido, sem aplicacdo de penalidade, quando:
I - Confirmada a veracidade dos motivos alegados e dos comprovantes apresentados;
Il - A comunicacdo pela DETENTORA DA ATA ocorrer antes do pedido de
fornecimento pela unidade administrativa competente;
I11 - Garantido o cumprimento dos contratos assinados ou dos pedidos de
fornecimento ja emitidos pela Administragdo.
84°. Né&o havendo éxito nas negociacdes, 0 6rgdo gerenciador devera proceder a revogacdo
da ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtencdo da contratacéo
mais vantajosa.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
FORO

Sera competente o foro da Comarca de Santa Rita do Passa Quatro, com rendncia expressa a
qualquer outro, por mais privilegiado que seja para solucdo de questdes oriundas desta ATA.

E por estarem assim justas e DETENTORA DA ATA, as partes assinam esta ATA em 02 (duas)
vias de igual teor e forma, obrigando-se por si e por seus sucessores, na presenca de duas
testemunhas abaixo assinadas, para que surtam todos os efeitos de direito, dando-se publicidade
ao ato mediante publicacéo de seu resumo na Imprensa Oficial.

KErkAkAAkkhkkAkAkhkhkkkkikkhkikikkkhkh *kkkkk
, de FrFxxx* *k de 2017.

A A A R AR AN A WA R AR AR AR AR WA RARARARARARAR AT AT

Dr. Leandro Luciano dos Santos
Prefeito Municipal

F*hhkkkkhkkikkhkkkkhkikkhkkkkkikiikikkk

P/ DETENTORA DA ATA

Testemunhas:

1) Nome Exxxkkkkkkkkkk

ASS | natu ra RN AN Ao WA AN AW WA WA WA RARARARARARARATATAY

RG AT Ao WA R AN AW A WA WA WA AR AN WA WA RARARARARA AT
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2) Nome *hkkkhkkkkkkhkhkkkkkhkikk

ASSi natu ra Fdhkkkkkkkkkkkkhkkkkkkk

RG A A AT T W W AR AN AT AT AT A RARAT AT AT A A TAY
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ANEXO V

RECIBO DE RETIRADA DO EDITAL PELO SITE DA PREFEITURA
(enviar pelo e-mail: dplicitasrpg@gmail.com)

PREGAO PRESENCIAL N°. 028/2017.
PROCESSO N°. 1847/17
DENOMINACAO:

CNPJ/MF ne.:

Endereco:

e-mail:

Cidade: Estado:

Telefone: Fax:

Obtivemos, através do acesso a pagina www.santaritadopassaquatro.sp.gov.br a cépia
do instrumento convocatdrio da licitacdo acima identificada.

Local: , de de 2017.

Nome:

Senhor Licitante,

Visando & comunicacdo entre esta Prefeitura Municipal e sua empresa, solicitamos a
Vossa Senhoria preencher o recibo de recebimento do Edital e remeté-lo a Secéo de Licitagdes.

A ndo remessa do recibo exime a Prefeitura Municipal de Santa Rita do Passa Quatro da
comunicagdo, por meio de fax ou de e-mail, de eventuais esclarecimentos e retificacOes
ocorridas no instrumento convocatorio, bem como de quaisquer informagdes adicionais, ndo
cabendo posteriormente qualquer reclamacéo.

Recomendamos, ainda, consultas a referida pagina para eventuais comunicacdes e ou
esclarecimentos disponibilizados acerca do processo licitatorio.
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ANEXO VI

DECLARACAO DE MICROEMPRESA OU DE PEQUENO PORTE.

PREGAO PRESENCIAL 028/2017.

PROCESSO N°. 1847/17

DECLARO, sob as penas da lei, sem prejuizo das san¢es e multas previstas

neste ato convocatdrio, que a empresa

(denominacdo da pessoa juridica), CNPJ n°.

€ microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do enquadramento previsto nos
incisos | e Il e 88 1° e 2°, bem como ndo possui qualquer dos impedimentos previstos nos 8§ 4°
e seguintes todos do artigo 3° da Lei Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de 2006, cujos
termos declaro conhecer na integra, estando apta, portanto, a exercer o direito de preferéncia
como critério de desempate e comprovar a regularidade fiscal nos termos previstos nos artigos
42 a 45 da referida lei complementar, no procedimento licitatério do Pregdo Presencial n°.
028/2017 Processo n°. 1847/17, realizado pela Prefeitura Municipal de Santa Rita do Passa
Quatro — SP.

Local e data , de de 2017.

Nome do representante

RG n°,
Assinatura do representante
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ANEXO VII

MODELO DE TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICACAO

Prefeitura Municipal de Santa Rita do Passa Quatro - SP
Ata de Registro de Precos n° ***/2017

Objeto: Registro de Precos para aquisicdo de géneros alimenticios para atender a alimentacdo
escolar e diversos setores da Prefeitura, conforme especificaces e quantidades constantes do
edital do Pregdo Presencial n° 028/2017 e seus anexos.

Detentora da Ata:

ADVOGADOS:

Na qualidade de contratante e Contratado, respectivamente, do Termo acima identificado, e,
ciente do seu encaminhamento, a0 TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO, para fins de instrucéo
e julgamento, damo-nos por CIENTE E NOTIFICADOS para acompanhar todos os atos da
tramitacdo processual, até julgamento final e sua publicacéo e, se for 0 caso de nosso interesse, para,
nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito da defesa, interpor recursos e 0 mais
que couber.

Outrossim, estamos CIENTES, doravante, de que todos os despachos e decisfes que vierem
a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diario Oficial do Estado,
Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de Sdo Paulo, de
conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar Estadual n.° 709, de 14 de janeiro de 1993,
precedidos de mensagem eletrdnica aos interessados.

Santa Rita do Passa Quatro, ** de *******x** da 2017,

CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA RITA DO PASSA QUATRO
Leandro Luciano dos Santos - Prefeito Municipal

E-mail institucional:

E-mail pessoal:

CONTRATADA:
Nome e Cargo:
E-mail institucional:

E-mail pessoal:
DETENTORA DA ATA
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ANEXO VIII

DECRETO N.°2.581, DE 07 DE MAIO DE 2015.

DISCIPLINA OS PROCEDIMENTOS PARA APLICACAO DE SANCOES AOS
CONTRATADOS, EM QUALQUER MODALIDADE, PELA PREFEITURA
MUNICIPAL DE SANTA RITA DO PASSA QUATRO.

DR.LEANDRO LUCIANO DOS SANTOS, Prefeito Municipal da Estancia de Santa Rita do
Passa Quatro, Estado de S&o Paulo, usando da atribuicdo que Ihe é conferida pelo art. 71, 11, da
Lei Organica do Municipio, com fundamento no artigo 115 da Lei n.° 8.666/93 e considerando
gue este diploma legal ao se referir a multa o fez genericamente,

DECRETA:

Art. 1.° - A aplicagdo de multa decorrente da infringéncia ao disposto nos artigos 81, 86 e 87 da
Lei Federal n° 8.666/93, com as alteracOes posteriores, no ambito da Prefeitura Municipal de
Santa Rita do Passa Quatro, obedecera ao disposto neste Decreto.

Art. 2.° - A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, aceitar ou retirar o
instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido pela Prefeitura Municipal, caracteriza o
descumprimento total da obrigagdo assumida, sujeitando-o as seguintes penalidades:

I - multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor da obrigagdo ndo cumprida; ou

Il - pagamento correspondente & diferenca de prego decorrente de nova licitagcdo ou contratagdo
para 0 mesmo fim.

Art. 3.° - O atraso injustificado na execucdo do contrato de servigo, obra, ou na entrega de
materiais, sem prejuizo do disposto no § 1° do art. 86 da Lei Federal n.° 8.666/93, com as
alteracBes posteriores, e art. 7.° da Lei federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002, sujeitara a
contratada a multa de mora sobre o valor da obrigacdo ndo cumprida, a partir do primeiro dia
atil seguinte ao término do prazo estipulado, na seguinte proporgéo:

| - multa de 10% (dez por cento) até o 30.° (trigésimo) dia de atraso; e

Il - multa de 15% (quinze por cento) a partir do 31.° (trigésimo primeiro) dia de atraso até o 45.°
(quadragésimo quinto) dia de atraso.

Paragrafo Unico - A partir do 46.° (quadragésimo sexto) dia, estard caracterizada a inexecugdo
total ou parcial da obrigacdo assumida, salvo disposicdo em contrario, em casos particulares,
previstos no edital ou contrato, sujeitando-se a aplicacdo da multa prevista no art. 4.° deste
Decreto.

Art. 4° - Pela inexecucdo total ou parcial do servico, compra ou obra, poderdo ser aplicadas a
contratada as seguintes penalidades:
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Prefeitura Municipal da Estancia Climatica de

I - multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor da obrigacdo ndo cumprida; ou

Il - pagamento correspondente a diferenca de preco decorrente de nova licitacdo ou contratacao
para 0 mesmo fim.

Art. 5° - As multas referidas neste Decreto ndo impedem a aplicacdo de outras sancdes
previstas nas Leis federais n.° 8.666/93 e n.° 10.520/02.

8 1.° - Verificado que a obrigacdo foi cumprida com atraso injustificado ou caracterizada a
inexecucdo parcial, a Prefeitura Municipal reterd, preventivamente, o valor da multa dos

eventuais créditos que a contratada tenha direito, até a decisdo definitiva, assegurada a ampla
defesa.

§ 2.° - Caso a contratada tenha prestado garantia, e esta for insuficiente para cobrir o valor da
multa, serd retida a diferenca, nos termos disciplinados no paragrafo anterior.

8 3.° - Se a Prefeitura decidir pela ndo aplicagdo da multa, o valor retido sera devolvido a
contratada, devidamente corrigido pelo IPC-FIPE.

Art. 6.° - As normas estabelecidas neste Decreto deverdo constar em todos os procedimentos
licitatorios e de dispensa ou inexigibilidade de licitag&o.

Art. 7.° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposi¢des em
contrério.

Prefeitura Municipal da Estancia de Santa Rita do Passa Quatro, 07 de maio de 2015.

DR. LEANDRO LUCIANO DOS SANTOS
PREFEITO MUNICIPAL,

Publicado nesta Prefeitura Municipal, aos 07 de maio de 2015.

LUIZ CARLOS CUAIO
CHEFE DE GABINETE
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ANEXO IX

PLANILHA DE VALORES PREVIAMENTE ORCADOS

} VALOR | VALORES
ITEM | QTD. [UNID. DESCRIGAO ORGADO DE _
UNITARIO | REDUCAO
CARNES E DERIVADOS
01 |8570 | KG |CARNE BOVINA MOIDA 19,47 0,10
02 |9.048 | KG |CARNEBOVINA IN NATURA EM CUBOS CONGELADA (IQF)- PATINHO OU COXAO MOLE 24,397 0,10
03 [9.048 | KG [CARNE BOVINA IN NATURA EM TIRAS/ISCAS CONGELADA (IQF)- PATINHO OU COXAQ MOLE 24,196 0,10
04 550 | KG |CHARQUE (CARNE BOVINA SECA, TRASEIRO CURADO) 32,958 0,10
05 |[3.096 | KG [COXINHA DA ASA 11,304 0,10
06 |7.59 | KG |COXAESOBRECOXA. 6,816 0,05
07 |5.050 | KG |FILE DE FRANGO 12,73 0,10
08 |[8050 | KG [FRANGO (SASSAMI)— CORTE TIPO FILEZINHO — IQF 13,494 0,10
09 |5.150 | KG |PEITODEFRANGO COZIDO E DESFIADO 23,317 0,10
10 |3.050 | KG |FILE DE TILAPIA 31,361 0,10
11 |3.050 | KG |EMPANADO DE PEIXE 18,98 0,10
12 | 7.050 | KG |PERNIL - CORTE TIPO CUBOS - IQF 17,306 0,10
13 | 4.050 | KG |ALMONDEGA. 19,03 0,10
14 |5550 | KG |LINGUICA TOSCANA. 13,947 0,10
15 |5550 | KG |LINGUICA TIPO CALABRESA (CURADA OU DEFUMADA) 17,01 0,10
16 | 4350 | KG |MORTADELA 15,713 0,10
17 | 3900 | KG |PRESUNTO 19,60 0,10
18 | 5900 | KG |QUEIJO TIPO MUSSARELA 20,321 0,10
19 |3800| KG |REQUEIJAO CREMOSO 32,904 0,10
20 [7.300 | KG |[SALSICHA DE FRANGO 11,323 0,10
21 [3.030 | KG [NHOQUE DESQJA 24,067 0,10
22 | 4700 | EMB | IOGURTE SABOR MORANGO 5,956 0,05
ENLATADOS
23 | 1548 | FR |AGRINBRANCO 3,453 0,01
24 255 | BD |AZEITONA FATIADA. 40,294 0,10
25 | 1.800 | LATA | ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL 5,887 0,05
26 | 2.900 | LATA | CREME DE LEITE 5,42 0,05
27 | 2030 | KG |DOCE DE GOIABA CREMOSO 14,791 0,10
28 | 2030 | KG |DOCEDELEITE. 18,032 0,10
29 [10.024| KG |EXTRATO DE TOMATE (4KG). 9,89 0,05
30 824 |LATA | ERVILHA EM CONSERVA 14,168 0,10
31 700 | EMB | FERMENTO EM PO 6,639 0,05
32 | 2400 | EMB |LEITE CONDENSADO. 5,923 0,05
33 [ 2300 | FR |LEITEDE COCO-200ML 4,243 0,01
34 |6.800 | KG [MARGARINA LIVRE DE GORDURA TRANS. 9,214 0,05
35 824 |LATA | MILHO VERDE EM CONSERVA 15,36 0,10
36 |6.200 | EMB | OLEO COMESTIVEL DE SOJA 4,281 0,01
37 [3150 | LT |PREPARADO LiQUIDO DE UVA 9,017 0,05
38 [3.150 | LT |PREPARADO LIQUIDO DE ABACAXI 8,903 0,05
39 [3.200| LT |PREPARADO LIQUIDO DE MORANGO 8,19 0,05
40 [3.150 | LT |PREPARADO LiQUIDO DE TANGERINA 9,017 0,05
NAO PERECIVEIS

4 250 | KG |ACHOCOLATADO EM PO DIET (DIABETICO) 52,046 0,50
42 [30.350| KG |ARROZLONGO FINO TIPO 1 3,439 0,01
43 |28.300| KG [ACUCAR CRISTAL 2,999 0,01
44 | 300 | CX |AMIDODEMILHO-500G.. 6,704 0,05
45 [3.200 | KG |[BISCOITO MAISENA 12,183 0,10
46 | 3.200 | KG |[BISCOITO ROSQUINHA (SABOR CHOCOLATE E LEITE) 14,28 0,10
47 | 2.600 | KG |[BISCOITO SALGADO: TIPO CREAM CRACKER 10,751 0,05
48 | 2200 | KG |[BISCOITO WAFFER (SABORES CHOCOLATE E MORANGO) 17,65 0,10
49 510 | KG |CALDO DE CARNE COM BAIXO TEOR DE SODIO 12,506 0,10
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50 510 | KG |CALDO DE GALINHA COM BAIXO TEOR DE SODIO 12,488 0,10
51 |2700 | KG |CHOCOLATE EM PO 35% DE CACAU 16,159 0,10
52 240 | KG |COCORALADO 36,517 0,10
53 [10.150| KG |FEIJAO CARIOQUINHATIPOI. 5,926 0,05
54 | 2050 | KG [FEIJAOPRETO 8,054 0,05
55 650 | KG |EARINHA DE MILHO 6,86 0,05
56 650 | KG |EARINHA DE MANDIOCA 7,44 0,05
57 [65.500| KG |FARINHA DE TRIGO 4,397 0,01
58 |1.250 | KG |FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO 27,445 0,10
59 | 2000 | KG |[FUBA. 3,203 0,01
60 |5.200| PCT |LEITEEM PO INTEGRAL 28,431 0,10
61 |[4.550 | KG [MOLHO DE TOMATE REFOGADO 5,291 0,05
62 | 5100 | KG |MAIONESE. 10,049 0,05
63 |2.000 | KG |MACARRAO PARA SOPA (TIPO ALFABETO) 6,019 0,05
64 |3700| KG |MACARRAO TIPO ESPAGUETE. 5,65 0,05
65 |4.200 | KG |MACARRAO GRAVATINHA. 7,073 0,05
66 | 4.200 | KG |MACARRAO PARAFUSO. 6,158 0,05
67 |2050 | KG [MASSAALIMENTICIA - FORMATO LASANHA: MASSA SECA PRE-COZIDA 18,122 0,10
68 |1.025| KG |MELHORADOR DE FARINHA DE TRIGO 16,168 0,10
69 950 | KG |MILHO PARA PIPOCA 6,61 0,05
70 900 | KG |MILHO BRANCO PARA CANJICA 6,247 0,05
71 | 1.600 | KG |POPARAPREPARO DE GELATINA 9,278 0,05
72 | 1100 | CX |POPARA MARIAMOLE-50G. 3,327 0,01
73 3050 | KG |[SAL 2,123 0,01
74 | 4040 | KG |SOJAEM GRAOS 11,323 0,10
75 540 | KG |SAGU 18,869 0,10
76 510 | KG |TRIGO PARA QUIBE 7,26 0,05
77 | 1200 | cX |CHAMATE. 7,30 0,05
78 | 5500 | KG |CAFE 18,827 0,10
79 800 | LATA | ERVILHA EM CONSERVA (EMB C/ 200G). 1,743 0,01
80 | 800 [LATA [ MILHO VERDE EM CONSERVA (EMB C/ 200G) 1,863 0,01
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